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  صـتخلــمس
البرنامج الـوطني    في إطار    والعاشرة،  2008 لعام   الأولىالتحليلية للدورة   نتائج  تقرير ال  ال يبـين

   .مكتب ضمان الجودة في هيئة الطاقة الذرية  يديرهالذياليل المواد الغذائية لتقييم جودة تح

  

نتائج فقـط  ال وردتلكن   وعشرون مخبراً،    إثنانبلغ العدد الكلي للمخابر المشاركة في هذه الدورة         

  .اً مخبر عشرةثمانيمن 

ختبارات إحـصائية   ق إ م الشاذة وف  حساب الوسطي لها بعد استثناء القي     بتم معالجة النتائج إحصائياً     

  ."  Z-Score"    علامة علامة التقييم لكل عنصر تحليلي وفق معيار تدمعتمدة، ومن ثم حد

  

      وهـي الفيتامينـات    بناء على طلب المخابر المـشاركة       ترات جديدة إلى البرنامج     تم إضافة برام  

ِ(A, B1, B2, B6, B12, C, D)   وكـذلك   الغذائيـة  في المـواد ) غلكوز، لاكتوز ( والسكريات

الذي يتطلب من المخابر    فيها ما زالت قليلة الأمر       المشاركاتالأحماض الدهنية في الزيوت، لكن      

   .رامتراتتفعيل مشاركتها في هذه الب
  

  : الكلمات المفتاحية

  .المواد الغذائية التحليلية، برامج المقارنة المشتركة، المخابر، ضمان الجودة في الأداء المخبري

  

 المخابر عند إرسال النتائج إلى ضرورة التقيـد بنمـوذج           اءسرؤنود لفت انتباه السادة      :حظة  ملا

لتزام بالواحدات المذكورة لكل    إرسال نتائج تحليل عينات البرنامج الغذائي المرفق مع العينات والإ         

  .قرينة تحليلية

  

  

  .ا نعتذر عن إرسال التقرير للمخابر التي لم ترسل نتائجه-
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  : مقدمة-1

تعد البقوليات من المحاصيل الاقتصادية الهامة نظراً لارتفاع نسبة البروتين النباتي فيها وهذا يجعل اسـتهلاكها                

ضـمن البرنـامج    ) الآزوت(لذلك فإن  إدخال تحاليل البروتين       . واسعاً في القطر، إضافة إلى إمكانية تصديرها      

  .اد الغذائية يعتبر قرينة هامة من قرائن التحليلالوطني لتقييم أداء تحاليل المو
 

الزيوت واحدة من أهم ثلاثة أصناف رئيسية من المـواد الغذائيـة الأخـرى وهـي الكربوهيـدرات                  كما وتعد   

  . والبروتينات

بذور القطن وفول الصويا والفول السوداني وبذور الكتان والسمـسم   ( annual plantsتعتبر النباتات الحولية 

وتكون الأشجار أو النباتات    . أكبر مصدر للزيت في الوقت الحاضر     أحد  ) د الشمس والذرة وبذور الخروع      وعبا

المعمرة مصدر رئيسي آخر للزيوت النباتية وهي تحمل ثماراً زيتية مثل زيت الزيتون وجـوز الهنـد وزيـت                   

  .النخيل

  .، مما يـستوجب مراقبتهـا بـشكل دائـم         [1]تتعرض الزيوت بتأثير الهواء والحرارة والرطوبة إلى الأكسدة         

ختبارات عليهـا لتحديـد مـدى       ولضمان جودة المواد الغذائية وحماية صحة المستهلك لابد من إجراء بعض الإ           

  .مطابقتها للمعايير المعتمدة

  

ة  ضرورة ملح  هناكلذلك   إيجابي على الأداء التحليلي للمخبر       نعكاسإ في برامج المقارنة المشتركة      للمشاركةإن  

من أجل وجود مقارنات للتحاليل الغذائية تربط المخابر الوطنية في شبكة مقارنة في إطار برنـامج لتقيـيم أداء                   

المخابر للوصول إلى نتائج تحليلية موثوقة وقابلة للمقارنة، ولضبط المعايير التحليلية الوطنية مع المعايير الدولية               

  .خبر في تحاليل المواد الغذائيةولتقديم الدليل الموضوعي الذي يثبت كفاءة الم

وتكمن أهمية هذا البرنامج في مساعدة المخابر على رفع سوية أدائها والكشف عن أية مفارقـات فـي نتائجهـا                  

  .لاستدراكها والسعي نحو الأفضل من حيث دقة النتائج وتكراريتها وقابلية مقارنتها
  

  

  :  أصناف العينات المحللة – 2

  . مواد غذائية مختلفة-
  

  : قرائن وتحاليل المواد الغذائية المدرجة في البرنامج-3

 Refractive index قرينة الانكسار -3-1

تعد قرينة الانكسار أحد الثوابت الفيزيائية المعتمدة للتعرف على هوية الزيوت، وهي تدل على درجة انحـراف                 

لشحوم والزيوت لأنهـا تفيـد فـي         ا نكسار من وسط شفاف لآخر، وتقاس قرائن إ       الحزمة الضوئية عند مرورها   

تحديد هوية هذه المواد ودرجة نقاوتها، ويستعمل مقياس تحديد قرينة الانكسار المزود بمنظّم لدرجـة الحـرارة                 
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 ، وذلك لأن قرينة الانكسار تتناقص مع ارتفاع درجة الحـرارة، وهنـاك              ْ  م  25  الدرجة التي تضبط عادة على   

  .طول السلسلة الكربونية، وكذلك مع عدد الروابط المضاعفة الموجودةتناسب طردي بين قرينة الانكسار و

   Value Acid الحموضة  درجة  -3-2

تعرف الحموضة الحرة بأنها عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسـيوم أو الـصوديوم اللازمـة لتعـديل                 

 ـ   . الحموضة الحرة في غرام واحد من المادة الدسمة        ا عـدد الـسنتيمترات المكعبـة       ويعبر عن الحموضة بأنه

ويمكن تعريفها أيضاً بأنهـا     .  زيت 100grالمصروفة من المحلول القلوي النظامي لتعديل الحموضة الحرة في          

وتزداد حموضة الزيت طـرداً مـع الـزمن    .  من الزيت100grعدد الغرامات من حمض الزيت الموجودة في  

طريقة الروتينية المتبعة في تحديد قيمة الحموضة الحرة علـى          وتعتمد ال . ، وعكساً مع درجة نضج الثمرة     )القدم(

. [2] بوجود مشعر الفينول فتالئين    KOH أو   NaOHمعايرة عينة الزيت المذابة في الايتانول بمادة عيارية من            

  :وتحسب من المعادلة

  

  

  

 وزن  :W اللازم للمعـايرة،     NaOHحجم  : NaOH  ،Vنظامية  : NaOH  ،Nالوزن الجزيئي لـ    : M: حيث

  . عينة الزيت

  Saponification Number رقم التصبن -3-3

يعرف رقم التصبن بأنه عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيوم اللازم لتصبن غرام واحـد مـن الزيـت                  

ويعتمد رقم التصبن على الكتلة الجزيئية للأحماض الدهنية وهو يعبر عن متوسط الوزن الجزيئـي للأحمـاض                 

وتعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد رقم التصبن على تصبين المـادة            . جودة في المادة الدسمة   الدسمة المو 

 الغولي بعملية التقطير المرتد، ثم يعاير الفائض من هيدروكـسيد البوتاسـيوم بواسـطة               KOHالدسمة بواسطة   

  .[3]حمض كلور الماء المقيس بوجود مشعر الفينول فتالئين

  Iodine Numberدي  الرقم اليو-3-4

يعبر الرقم اليودي عن درجة الإشباع للحموض الدهنية في الزيت، وهو عدد الغرامات من اليود التي ترتبط مع                  

100gr  وتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد الرقم اليـودي للزيـوت علـى إذابـة العينـة                 .  من الزيت

، ثم يعاير اليود المتحرر باستخدام محلـول        KIإضافة محلول   بالكلوروفورم ثم يضاف المشعر المناسب ويتبعه       

  .[3]عياري من ثيوسلفات الصوديوم بوجود محلول النشاء كمشعر

  Peroxide Value رقم البيروكسيد -3-5

 عن درجة ثبات الزيوت ضد الأكسدة الذاتية خلال فترة حفـظ  Peroxide Value (PV)يعبر رقم البيروكسيد 

معطاة دون أن يظهر عليها الفساد والتزنخ وهو أحد النواتج الثانويـة للأكـسدة الذاتيـة مـن             الزيت بالشروط ال  

  .[3]الألدهيدات والكيتونات وخاصة ألدهيدات الحموض الدهنية غير المشبعة

)(grW
VNMAcideValue ××

=
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وتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد رقم البيروكسيد علـى إضـافة محلـول حمـض الخـل الثلجـي                    

 المعيـاري لول ثيوسلفات الـصوديوم      المشبع، ويعاير اليود المتحرر باستخدام مح      KI محلول   والكلوروفورم ثم 

  .[3]بوجود محلول النشاء كمشعر

  % Kjeldahl ( N total ))  كلداهل ( نسبة الآزوت الكلي -3-6

يـب    بالاعتماد على عمليـة تخر      ) Kjeldahl  ( تعيين الآزوت الكلي في مركب ما وفق طريقة كلداهل         يجري

الآزوت بواسطة حمض الكبريت وبوجود وسيط مناسب فيتحول الآزوت إلى كبريتات الأمونيـوم ثـم يجـري                 

تقطير الناتج في وسط مركز من هيدروكسيد الصوديوم فيتحرر النشادر ويعاير بمحلول حمضي قياسـي، ثـم                 

  .[4]تحسب نسبة الآزوت في المركب العضوي 

   % Moisture نسبة الرطوبة -3-7

قدير نسبة الرطوبة في المواد الغذائية من الأمور الهامة لمعرفة مدى تحملها للتخزين وصـلاحيتها بـدون                 يعد ت 

ويتم تقدير الرطوبة بتجفيف المادة في فرن تجفيف كهربائي عند درجـة الحـرارة              . حدوث تغير في مواصفاتها   

105ºCحتى ثبات الوزن، ثم تحسب الرطوبة كنسبة مئوية من الفقد الوزني الحاصل قبل وبعد التجفيف .  

  :  مئوية 600 الرماد المتبقي فوق الدرجة -3-8

   ،ويقدر بواحـدة  لمدة ساعتين ونـصف    C°600 عند الدرجة    الوزن المتبقي بعد عملية الترميد     بحساب   يجري   
.( mg/Kg )  

   : Total Microbial countلجراثيم  لالكلي التعداد -3-9

، وفي هذه الدورة قمنـا بجمـع   ( cfu / g ) بحساب عدد المستعمرات بالغرام الواحد ، ويقدر بواحدة    يجري

          بعض المعلومات التقنية الخاصة بعملية تحليل العينات وقد بوبـت تلـك المعلومـات ضـمن جـدول خـاص                   

  . )Cالملحق ( 

  

  : تحليلية المشاركة في البرنامج التقانات ال-4

  . المعايرات الوزنية-GC.  5الغازية الكروماتوغرافيا  -1
 .Kjeldahl معايرة الآزوت الكلي بطريقة -6  .المعايرات الكمونية -2
  .KF المعايرة وفق كارل فيشر -7  .المعايرات الحجمية -3
  .مئوية 600 الترميد عند الدرجة -C (  8الملحق (  تقانات الزرع الجرثومي -4
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   : إدارة البرنامج

مكتب ضمان الجودة نموذج طلب مشاركة في برنامج تقييم جودة تحاليل المواد الغذائية والجـدول الزمنـي             أعد 

  .وقد تم تحضير العينات في مخابر مكتب ضمان الجودة. لتنفيذه وجرى توزيعه على عدة جهات عامة وخاصة

وجرى التأكد من حـسن اسـتلامها مـن خـلال           . معدة لذلك بوات  أرسلت العينات إلى الجهات المشاركة في ع      

  .النموذج الموقّع من الجهة المستلمة لها

المخابر مع القيمة الوسطية لكل عنـصر تحليلـي بعـد            وتنسيقها ومقارنة نتائج     جرى جمعها  استلام النتائج بعد  

  DIXON  . [5]استثناء القيم الشاذة وفق اختبار 

 حـسب   لكل مخبر   Z  حساب علامة بالمخابر باستثناء التعداد الكلي للجراثيم      حسب  ئن  للقرافرز النتائج   وجرى  

  :العلاقة

STD
XXZ −

= 

  . نتيجة المختبر للعنصر التحليلي المدروس- X:حيث 

       X -وسطي نتائج المختبرات المشاركة للعنصر المدروس .  

    STD -ر لنتائج المخاب الانحراف المعياري.  

  .      من مقارنة النتائج مع بعضها البعض دون النظر إلى القيمة المطلقة لنتيجة العنصر المدروسZوتمكننا علامة 

  :     جرى اعتمـاد المعاييـر الآتية لتقييم النتائج

  A فــإن النتيجــة مقبولــة وتأخــذ العلامــة 2 أقــل مــن Z         إذا كانــت القيمــة المطلقــة لعلامــة 
(Acceptable)              

  W فإن النتيجة مقبولـة ولكـن بـتحفظ وتأخـذ العلامـة      3 أقل من  Zإذا كانت القيمة المطلقة لعلامة       
 (Acceptable with Warning)  
          N فـإن النتيجـة غيـر مقبولـة وتأخـذ العلامـة              3  أكبـر مـن       Zإذا كانت القيمة المطلقة لعلامة        
         (Not acceptable)  

  

، والتحذير  Aعينت مجالات محددة لكل من هذه القرائن لحدود القبول          ، فقد    للجراثيم التعداد الكلي   نتائج  تقييم أما

W والرفض ،N.  
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  : 2008لعام  الأولى بالدورة بين الجدول قائمة المشاركيني : المشاركينقائمة  -6
  

  مدير المخبر المدير المسؤول  الجهة المشـاركة  #

1  
 مركز الاختبارات والأبحاث ـ دائرة الصناعات الغذائية ـلكيميائي والجرثومي مخبر اال 

   وزارة الصناعة ـالصناعية
  وليد كوكش. ك  نبيل عون. م

 ها حيباس. ص هزاع الخلف. د   وزارة الصحة ـالصحة العامة مخابر  مديرية ـمخبر كيمياء الأغذية   2

  محمد راتب سلام. د  محمد راتب سلام. د  اد والتجارة  وزارة الاقتصـ مديرية المخبر المركزي   3

  محمد محمود المصري. د -   جامعة البعث  ـعة  كلية الزرا ـ قسم علوم الأغذية ـمخبر تحليل الأغذية   *4

  محمد نداف. د.أ  محمد نداف. د.أ   جامعة تشرين ـ كلية الزراعة ـ قسم علوم الأغذية ـمخبر كيمياء وتحليل الأغذية   *5

  رنا الشيخ عثمان. د  فرحان ألفي. د  مخبر تقانة الزيوت ـ قسم الهندسة الغذائية ـ كلية الهندسة الكيميائية والبترولية ـ جامعة البعث  *6

  هلا الوفائي. ص  ماجد المسوتي.د   مخابر مراقبة الجودة ـ شركة الفارس للصناعات الدوائية  7

 منير أيوب. م  بشير معاني. م  صناعية ـ مجموعة معاني للتحاليل المواد الغذائية والMBM مخبر  8

  سعاد برشاوي.د  هيثم جسري. د   مخبر شركة ابن زهر للصناعات الصيدلانية 9

  غسان القاس. ك  زهير فضوان. د  ـ مركز الدراسات والبحوث العلمية مخبر التحليل  10

 نصري فاعوري. د. أ  ورينصري فاع. د. أ   مخبر شركة الشرق الأدنى لمنتجات الزيتون  *11

12  
مخبر شعبة مراقبة الجودة والتحليل المخبري ـ شركة ألبان حمص ـ المؤسسة العامة 

  للصناعات الغذائية
  يمام الدروبي. م  سليمان الأخرس. م

13  
 مخبر زيوت عين التل ـ معمل عين التل ـ الشركة الصناعية السورية للزيوت النباتية حلب   

  ؤسسة العامة للصناعات الغذائية ـ الم) سيكفو ( 
  زياد صباغ . ك

  كاسيا قردانيان. م

  عيسو علي: ك 

  منير سكوتي. ك  سليمان الناصر. د   الحبوبعالمخبر المركزي للحبوب ـ المؤسسة العامة للتجارة وتصني  14

  -  غادة أبو عسلي. ك   مخبر مديرية التجارة الداخلية ـ السويداء  15

  -  محمد سعيد المصري. د  حماية البيئة ـ  قسم الوقاية والأمان ـ هيئة الطاقة الذرية. ربة ـ  دمخبر الغذاء والت  16

 راتب المصري. د فـواز كرد علي. د  الإنتاج الحيواني ـ قسم الزراعة ـ هيئة الطاقة الذرية. مخبر التحاليل العلفية ـ د  17

 محمد الشماع. ك فـواز كرد علي. د   هيئة الطاقة الذريةالإنتاج النباتي ـ قسم الزراعة ـ.  ـ دالآزوتمخبر   18

 م سامر سعود.م محفوظ البـشير. د  تشعيع الأغذية ـ قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ هيئة الطاقة الذرية . مخبر ميكروبيولوجيا الأغذية ـ د  19

 ياسر عثمان.م.م محفوظ البـشير. د  اقة الذريةتشعيع الأغذية ـ قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ هيئة الط. مخبر كيمياء الأغذية ـ د  20

  محمد عمار عدوي محفوظ البـشير. د  القياسات الدقيقة ـ قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ هيئة الطاقة الذرية. مخبر الميكروبيولوجيا ـ د  21

  بشار مرعي  فوظ البـشيرمح. د   ـ  قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ هيئة الطاقة الذريةHPLCمخبر الكروماتوغرافيا السائلة   22

  .المخابر التي لم ترسل نتائج هذه الدورة - *   
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  : الاستنتاجات-7
يمكن من نتائج هذا البرنامج ومن المعطيات التي تجمعت لدى مكتب ضمان الجودة من خـلال إدارة بـرامج وطنيـة                     

  :أخرى، استنتاج ما يلي

مشتركة وزيادة عدد المشاركين لرفع سوية الأداء التحليلـي فـي           ستمرار المشاركة في برنامج المقارنة ال      أهمية إ  -7-1

  .للحصول على نتائج قابلة للمقارنة عالمياًالمخابر 

، )البـروتين ( تبين وجود توافق جيد في نتائج المخابر المشاركة مع القيم الوسطية لقرائن تحليل الآزوت الكلـي                  -7-2

  .، الدسم الكليوالرطوبة

متوافقة إلى حد ما مع القيم الوسطية باستثناء بعض المخابر، أما قرينة            بر لتحاليل قرائن الزيوت     ج المخا  كانت نتائ  -7-3

 بالنتائج على عكس الدورات السابقة بالإضافة إلى تراجع مستوى بعض           تراجع بمستوى أداء بعض المخابر     فيوجد الرماد

 150 حيث يجب أن لا يقل عن        600ن عند الدرجة     يمكن أن يكون سبب ذلك هو الزم       المخابر الواضح  في هذا التحليل،     

  .دقيقة

 النتائج التي وردتنا بخصوص تحاليل الأحماض الدهنية في الزيوت قليلة جداً، مما أدى إلى عدم تقييم بعض نتائج                   -7-4

 قـرائن   القرينة الهامة والتي تعد من أهـم      هذه  الأحماض الدهنية الأمر الذي يستوجب على المخابر زيادة مشاركتها في           

  .الزيوت

 كذلك الأمر بالنسبة للفيتامينات في المواد الغذائية التي لم تردنا  سوى نتيجة واحدة، على الـرغم مـن الأهميـة                   -7-5

  .البالغة لتحاليل الفيتامينات في المواد الغذائية

  . بالنسبة للسكريات كانت النتائج متوافقة إلى حد ما لكن عدد المخابر المشاركة قليل-7-6
  

  

  : المراجع-8
[1] -  David Furiston , Physical and Chemical Oil ,Fat and Waxes  
2 nd  Edition -2006. 
[2]- AACC, American Association of Cereal Chemists, AACC Methods, March     1983 
[3]- Kenneth Hebrich , AOAC Official Methods of Analysis, 1995. 
[4]-Byron Vaughan, Soil Analysis, 1999. 
[5] Basic Statistics , James E.DE Muth , USA, 1999.  

  

   كلمة شكر-9

لدعمه المـستمر   الطاقة الذرية    المدير العام لهيئة      إبراهيم عثمان  بالشكر للسيد الدكتور  يتقدم مكتب ضمان الجودة     

  .في تنظيم برامج المقارنة المشتركة وتغطية نفقات هذا البرنامج
  

في التحليل وتأمين النتائج فـي      المشاركة في البرنامج والتي بذلت جهوداً ملموسة        المكتب يشكر المخابر     وأيضاً

  .الوقت المحدد وتقديم المقترحات البنّاءة لتطوير البرنامج
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  )A( الملحق

  
  النتائــج مصنفـة وفـق العنصر التحليلــي

  
  

  

  

  

  

  

  

  



20.344.684.361.512.621.114.001.38

22.591.984.420.632.290.643.370.64

01122.32A0114.23A0112.21A0113.77A

01226.16A0127.35*N0124.95*N0126.83*N

01820.35A0184.3A0182.58A0184.12A

01921.86A0194.31A0192.86A0193.39A

02015.94*N0202.85*W0201.44A0202.85A

02211.18*N0222.6*W0221.94A0222.4A

02321.68A0233.77A0231.73A0233.66A

02723.19A0275.48A0273.24A0274.97*W

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-204-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

بعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز العينة:  وسطي
الإنحرافSEQA-202-081 المخابر

وسطيSEQA-203-081 المعياري
 المخابر

Peroxide Value جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة البيروكسيد

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: SEQA-201-081رمز العينة: المعياري
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191.194.22190.954.48184.4517.43197.3613.28

189.092.71192.141.75192.494.74194.162.56

011193.73A011191.47A011192.78A011193.04A

012196.93*W012194.46A012198.48A012194.43A

018186.85A018190.32A018189.9A018190.43A

019187.8A019192.32A019181.7*W019196.9A

020188A020186*N020147*N020226*N

022189.08A022184.68*N022186.15A022184.7*N

027195.95*W027197.42*N027195.12A027196.01A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-081 المعياري

 المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Saponification Value  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة التصبن

SEQA-201-081وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري
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1.470.00411.470.00241.470.00241.4700.0027

1.4670.00411.4700.00241.4700.00241.4700.0027

0111.4688A0111.4688A0111.47A0111.4701A

0191.461A0191.467A0191.467A0191.467A

0201.472A0201.4732A0201.4734A0201.4735A

0221.4659A0221.4701A0221.4692A0221.4673A

0271.469A0271.4715A0271.4715A0271.471A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-081 المعياري

 المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Refractive index  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الإنكسار

SEQA-201-081وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري
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رمز العينة:

1.220.520.190.050.440.110.190.04

1.370.340.210.020.440.110.200.03

0111.59A0110.22A0110.553A0110.212A

0120.83A0120.1*N0120.29A0120.11*N

0181.74A0180.19A0180.58A0180.2A

0191.57A0190.22A0190.45A0190.24A

0200.19*N0200.16*W0200.4A0200.16A

0221.11A0220.199A0220.37A0220.18A

0231.59A0230.25A0230.52A0230.22A

0271.13A0270.2A0270.34A0270.17A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-081رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-081 المعياري

 المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Acid Value جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الحموضة

SEQA-201-081وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري
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110.592.82129.103.38130.734.40128.292.55

110.501.52127.040.91127.470.97127.300.87

011106.74*W011131.83*N011138.44*N011133.25*N

012108.46A012127.9A012127.73A012128.5A

018110.57A018126.54A018130.9*N018126.41A

019112.12A019134.6*N019132.65*N019127.45A

020114.82*W020127.7A020126.4A020126.5A

027110.83A027126.02A027128.28A027127.63A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-081 المعياري

 المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Iodine Number  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة اليود

SEQA-201-081وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري
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43.130.6326.670.851.001.362.633.64

43.130.6326.670.851.001.362.633.64
01242.4A01227.55A0120.04-0120.05-

01843.49A01825.85A018018

02043.5A02026.6A0201.96-0205.2-

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

4.030.483.010.7111.880.478.600.74

33.310.483.010.7111.880.479.030.04
0123.83A0122.81A01211.77A0129.05A

0183.68A0182.43A01811.48A0187.74*N

0204.58A0203.8A02012.4A0209A

----35.641.4357.612.00

----35.641.4358.760.08
0120.31-0120.13-01236.61A01258.7A

01801801836.3A01858.82A

02002002034A02055.3*N

----

----
0123.25-0120.9-

018018

020020

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-081رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

Linolenic Acid  % 

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-202-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-201-081رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

Palmitoleic Acid  % Linoleic Acid  %

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-202-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-201-081رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

Oleic Acid  % Myristic Acid  %

Ctearic Acid  % Palmitic Acid  %

وسطيSEQA-201-081رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري وسطيSEQA-202-081رمز العينة: 

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-201-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-202-081 المعياري

 المخابر

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

التقييمبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييم

قبل الإستثناء

نتيجة المخبر بعد الاستثناء رمز المخبر
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1.570.091.200.222.500.091.110.07

1.560.041.130.052.470.041.120.05

0111.568A0111.148A0112.474A0110.99*W

0131.54A0131.12A0132.49A0131.11A

0141.55A0141.1A0142.46A0141.06A

0161.55A0161.09A0162.44A0161.12A

0171.54A0171.07A0172.43A0171.09A

0181.53A0181.1A0182.47A0181.15A

0191.79*N0191.23A0192.56W0191.19A

0201.6A0201.2A0202.5A0201.2A

0211.43*N0211.81*N0212.44A0211.14A

0231.64W0231.12A0232.74*N0231.04A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-081رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

بعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز العينة: وسطي
الإنحرافSEQA-206-081 المخابر

وسطيSEQA-207-081 المعياري
 المخابر

N-total ( Kjeldah % )    ( % كلداهل) جدول مقارنة نتائج المخابر للآزوت الكلي

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:SEQA-205-081القيمة النظرية: المعياري
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21.074.481.730.7915.166.381.610.84

23.122.491.520.5518.442.141.980.51

01112.85*N0110.78A0113.93*N0110.13*N

01223.75A0121.17A01219.66A0120.82*W

01426A0142A01422A0142A

01819.66A0181.72A01818.2A0181.81A

01920.5A0191.85A01917.95A0191.91A

02024.4A0203.2*N0206.7*N0202.6A

02217*W0220.93A02216.54A0221.16A

02324.43A0232.19A02316.26A0232.42A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-081رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

بعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز العينة: وسطي
الإنحرافSEQA-206-081 المخابر

وسطيSEQA-207-081 المعياري
 المخابر

Total Fat ( % )      % جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الدسم الكلي

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:SEQA-205-081رمز العينة: المعياري
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2.750.412.280.692.350.852.440.67

2.720.122.170.372.110.312.730.15

0113.5*N0113.18*W0114.88*N0112.87A

0122.65A0121.7A0122.07A0122.62A

0132.78A0132.53A0132.08A0132.76A

0142.47W0141.04*N0141.52A0141*N

0152.7A0152.2A0152.31A0152.18*N

0172.75A0171.81A0172.22A0172.48A

0182.82A0182.224A0182.44A0182.71A

0193.24*N0192.25A0192.45A0192.85A

0202.7A0202.2A0202.1A0202.6A

0212.71A0213.58*N0212.39A0213.11*W

0222.92A0222.83A0222.08A0222.93A

0231.77*N0231.77A0231.6A0231.19*N

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-081رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

بعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز العينة: وسطي
الإنحرافSEQA-206-081 المخابر

وسطيSEQA-207-081 المعياري
 المخابر

 Moisture         % جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الرطوبة

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:SEQA-205-081رمز العينة: المعياري
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20836.276724.285339.731324.2240954.643366.104810.002035.87

21160.141378.145183.57410.4540049.501235.025190.83435.96

01119916A0113239*N01141114A0112250*N

01320000A0134900A01339000A0134700A

01419686A0144042*W01438586A0144040*W

01522949A0155262A01541981A0155437A

01725619*N0177877*N01744480*N0177741*N

01821720A0184738A01839633A0185018A

0192185*N0194838A01940000A019542*N

02025640*N0207294*N02036618*W0207192*N

02127634*N0215924A02149007*N0214917A

02221018A0225199A02238947A0225146A

02322832A0235424A02341135A0235927A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

ASH      (mg/Kg) جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد الرماد عند الدرجة 600مئوية

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-081رمز العينة:
 المخابر

التقييمنتيجة المخبر 

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر  رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز العينة: وسطي
وسطيSEQA-207-081 المخابر

 المخابر

بعد الاستثناءبعد الاستثناء
رمز المخبر

وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-206-081 المعياري

 المعياري
الإنحراف
رمز العينة:SEQA-205-081رمز العينة: المعياري

الدورة الأولى  / 2008 18 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



المجال المقبولالمجال المقبولالمجال المقبول

500 - 100< 10500 - 100

01987A75N250A

020200A300N250A

021284A267N950N

022110A3A700W

023300A30W300A

024< 10N650N1200N

025< 10N< 10A400A

026160A< 1A190A

SEQA-210-081SEQA-211-081

التقييم

Total Microbial Count ( cfu/g )جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد التعداد الكلي للجراثيم        

التقييمالتقييم

رمز المخبر

العينة الثالثةالعينة الثانيةالعينة الأولى

SEQA-209-081
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33.133.14.34.3

32.616.3538.468.095.311.595.521.43

32.616.3538.468.095.311.595.521.43

01426.64A01446.8A014014

02331.92A02330.64A0234.185A0234.51A

02839.28A02837.93A0286.43
*

W0286.53
*

W

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *
تم التقييم على أساس القيمة النظرية **

التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيرمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

وسطي
رمز العينة:  المخابر

SEQA-212-081

القيمة النظرية :

SEQA-213-081

القيمة النظرية :

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

% Lactose لآ كتوز% Glucose غلكوز

وسطيرمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
وسطيرمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

SEQA-212-081

القيمة النظرية :

SEQA-213-081

القيمة النظرية :
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----

----

0230.004-0230.047-

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

C %  الفيتامين

وسطيSEQA-212-081رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-213-081رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
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  2008 /  الأولىالدورة                                                                                                                                                                                                                                            المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  )B( الملحق

  
  ـرـق المخبالنتائــج مصنفـة وفـ

 
  

  

  

  

  

  

  

  
   



التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5922.32A189.09193.73A1.4671.4688A1.381.591A110.50106.74W
SEQA-202-0814.424.23A192.14191.47A1.4701.4688A0.210.224A127.04131.83N
SEQA-203-0812.292.21A192.49192.78A1.4701.4700A0.440.553A127.47138.44N
SEQA-204-0813.373.77A194.16193.04A1.4701.4701A0.200.212A127.30133.25N

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.568A23.1212.85N2.723.5NA
SEQA-206-0811.131.148A1.520.78A2.173.18WN
SEQA-207-0812.472.474A18.443.93N2.114.88NA
SEQA-208-0811.120.994W1.980.13N2.732.87AN 5190.832250

19916
3239

40049.5041114

رمز العينة
الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

5183.57

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر
Ash ( mg/ Kg)

Iodine Number رمز العينة

(   011   ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود

21160.14
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5926.16A189.09196.93W1.467--1.380.83A110.50108.46A
SEQA-202-0814.427.35N192.14194.46A1.470--0.210.10N127.04127.90A
SEQA-203-0812.294.95N192.49198.48A1.470--0.440.29A127.47127.73A
SEQA-204-0813.376.83N194.16194.43A1.470--0.200.11N127.30128.50A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-08143.1342.40A1.000.0433.313.83AA

SEQA-202-08126.6727.55A2.630.053.012.81AA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-201-081-A-
SEQA-202-081-A-

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.56--23.1223.75A2.722.65A-
SEQA-206-0811.13--1.521.17A2.171.7A-
SEQA-207-0812.47--18.4419.66A2.112.07A-
SEQA-208-0811.12--1.980.82W2.732.62A-

11.88

9.03

11.77

9.05

(  012  ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %Palmitic Acid %

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابر

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبروسطي المخابر

-
-

5190.83-

رمز العينة
الرماد  عند الدرجة ° C 600الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %Ash ( mg/ Kg)

40049.50-

Linolenic Acid %

-
-

وسطي المخابر

0.90
3.25

نتيجة المخبر

36.61
-
-

58.76
35.64

58.7 0.13
0.31

نتيجة المخبروسطي المخابر

5183.57
21160.14

الدورة الأولى  / 2008 23 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.59--189.09--1.467--1.38--110.50--
SEQA-202-0814.42--192.14--1.470--0.21--127.04--
SEQA-203-0812.29--192.49--1.470--0.44--127.47--
SEQA-204-0813.37--194.16--1.470--0.20--127.30--

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.54A23.12--2.722.78AA
SEQA-206-0811.131.12A1.52--2.172.53AA
SEQA-207-0812.472.49A18.44--2.112.08AA
SEQA-208-0811.121.11A1.98--2.732.76AA 5190.834700

20000
4900

40049.5039000

رمز العينة
الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

5183.57

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر
Ash ( mg/ Kg)

Iodine Number رمز العينة

( 013  ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود

21160.14
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التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.55A23.1226A2.722.47WA
SEQA-206-0811.131.10A1.522A2.171.04NW
SEQA-207-0812.472.46A18.4422A2.111.52AA
SEQA-208-0811.121.06A1.982A2.731NW

SEQA-212-081
SEQA-213-081

(  014 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

19686
4042

5190.834040

رمز العينة
الرماد  عند الدرجة ° C 600الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %Ash ( mg/ Kg)

رمز العينة
لاآتوز

40049.50

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

38586

33.10
33.10

القيمة النظريةالقيمة النظرية
4.3
4.3

التقيم
A
A 46.80

التقيمنتيجة المخبر
-

نتيجة المخبروسطي المخابر

5183.57
21160.14

غلوآوز
Lactose ( % ) 

-
-
-

26.64
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التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.56--23.12--2.722.70AA
SEQA-206-0811.13--1.52--2.172.20AA
SEQA-207-0812.47--18.44--2.112.31AA
SEQA-208-0811.12--1.98--2.732.18NA 5190.835437

22949
5262

40049.5041981

رمز العينة
الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

5183.57

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر
Ash ( mg/ Kg)

(015 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

21160.14
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التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.55A23.12--2.72---
SEQA-206-0811.131.09A1.52--2.17---
SEQA-207-0812.472.44A18.44--2.11---
SEQA-208-0811.121.12A1.98--2.73---

( 016 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

-
-

5190.83-

رمز العينة
الرماد  عند الدرجة ° C 600الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %Ash ( mg/ Kg)

40049.50-

نتيجة المخبروسطي المخابر

5183.57
21160.14
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التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.54A23.12--2.722.75AN
SEQA-206-0811.131.07A1.52--2.171.81AN
SEQA-207-0812.472.43A18.44--2.112.22AN
SEQA-208-0811.121.09A1.98--2.732.48AN

( 017 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

25619.57
7877.40

5190.837741.27

رمز العينة
الرماد  عند الدرجة ° C 600الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %Ash ( mg/ Kg)

40049.5044480.03

نتيجة المخبروسطي المخابر

5183.57
21160.14
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5920.35A189.09186.85A1.467--1.381.74A110.50110.57A
SEQA-202-0814.424.30A192.14190.32A1.470--0.210.19A127.04126.54A
SEQA-203-0812.292.58A192.49189.90A1.470--0.440.58A127.47130.90N
SEQA-204-0813.374.12A194.16190.43A1.470--0.200.20A127.30126.41A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-08143.1343.49A1.00--33.313.68AA

SEQA-202-08126.6725.85A2.63--3.012.43AN

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-201-081-A-
SEQA-202-081-A-

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.53A23.1219.66A2.722.818AA
SEQA-206-0811.131.10A1.521.72A2.172.244AA
SEQA-207-0812.472.47A18.4418.20A2.112.441AA
SEQA-208-0811.121.15A1.981.81A2.732.705AA

-
-

5190.835018.30

-
-

58.76
35.64-

نتيجة المخبر

58.82
36.30

21720.15
4738.82

40049.5039633.53

رمز العينة
الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

5183.57

رمز العينة
نتيجة المخبر نتيجة المخبروسطي المخابروسطي المخابر

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبروسطي المخابر
Ash ( mg/ Kg)

Linolenic Acid %

-
-

وسطي المخابر

-

Iodine Number رمز العينة

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %Palmitic Acid %
رمز العينة

Oleic Acid %Myristic Acid %

( 018 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود

11.88

9.03

11.48

7.74

21160.14
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5921.86A189.09187.80A1.4671.4610A1.381.57A110.50112.12A
SEQA-202-0814.424.31A192.14192.32A1.4701.4670A0.210.22A127.04134.60N
SEQA-203-0812.292.86A192.49181.70W1.4701.4670A0.440.45A127.47132.65N
SEQA-204-0813.373.39A194.16196.90A1.4701.4670A0.200.24A127.30127.45A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.79N23.1220.50A2.723.24NN
SEQA-206-0811.131.23A1.521.85A2.172.25AA
SEQA-207-0812.472.56W18.4417.95A2.112.45AA
SEQA-208-0811.121.19A1.981.91A2.732.85AN

SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081

( 019 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

2185
4838

5190.83542

التقييمنتيجة المخبر
500 - 100A 87

رمز العينة
الرماد  عند الدرجة ° C 600الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %Ash ( mg/ Kg)

40049.5040000

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

N
500 - 100A 250

75

نتيجة المخبروسطي المخابر

5183.57
21160.14

< 10
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5915.94N189.09188A1.4671.4720A1.381.19N110.50114.82W
SEQA-202-0814.422.85W192.14186N1.4701.4732A0.210.16W127.04127.70A
SEQA-203-0812.291.44A192.49147N1.4701.4734A0.440.40A127.47126.40A
SEQA-204-0813.372.85A194.16226N1.4701.4735A0.200.16A127.30126.50A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-08143.1343.50A1.001.96-33.314.58AA

SEQA-202-08126.6726.60A2.635.20-3.013.8AA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-201-081-A-
SEQA-202-081-N-

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.60A23.1224.4A2.722.7AN
SEQA-206-0811.131.20A1.523.2N2.172.2AN
SEQA-207-0812.472.50A18.446.7N2.112.1AW
SEQA-208-0811.121.20A1.982.6A2.732.6AN

SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081

-
-

5190.837192

250

-
-

58.76
35.64-

نتيجة المخبر

55.3
34

< 10N
500 - 100A

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

300
200 500 - 100A

25640
7294

40049.5036618

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

رمز العينة
الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

5183.57

رمز العينة
نتيجة المخبر نتيجة المخبروسطي المخابروسطي المخابر

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبروسطي المخابر
Ash ( mg/ Kg)

Linolenic Acid %

-
-

وسطي المخابر

-

Iodine Number رمز العينة

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %Palmitic Acid %
رمز العينة

Oleic Acid %Myristic Acid %

( 020 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود

11.88

9.03

12.40

9.00

التقييمنتيجة المخبر

21160.14
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التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.34N23.12--2.722.71AN
SEQA-206-0811.131.81N1.52--2.173.58NA
SEQA-207-0812.472.44A18.44--2.112.39AN
SEQA-208-0811.121.14A1.98--2.733.11WA

SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081

( 021 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

27634.65
5924.68

5190.834917.98

التقييمنتيجة المخبر
500 - 100A 284

رمز العينة
الرماد  عند الدرجة ° C 600الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %Ash ( mg/ Kg)

40049.5049007.56

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

N
500 - 100N 950

267

نتيجة المخبروسطي المخابر

5183.57
21160.14

< 10
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5911.1819N189.09189.08A1.4671.4659A1.381.1064A110.50--
SEQA-202-0814.422.6048W192.14184.68N1.4701.4701A0.210.1987A127.04--
SEQA-203-0812.291.9356A192.49186.15A1.4701.4692A0.440.3671A127.47--
SEQA-204-0813.372.4003A194.16184.70N1.4701.4673A0.200.1838A127.30--

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.56--23.1217.00W2.722.9203AA
SEQA-206-0811.13--1.520.93A2.172.8312AA
SEQA-207-0812.47--18.4416.54A2.112.0826AA
SEQA-208-0811.12--1.981.16A2.732.9300AA

SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081

5190.835146.00

700
< 10A

500 - 100W

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

3
110 500 - 100A

21018.00
5199.00

40049.5038947.00

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

رمز العينة
الرطوبة %الدسم الكلي % الآزوت الكلي %

5183.57

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر
Ash ( mg/ Kg)

Iodine Number رمز العينة

( 022 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود

التقييمنتيجة المخبر

21160.14
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5921.68A189.09--1.467--1.381.59A110.50--
SEQA-202-0814.423.77A192.14--1.470--0.210.25A127.04--
SEQA-203-0812.291.73A192.49--1.470--0.440.52A127.47--
SEQA-204-0813.373.66A194.16--1.470--0.200.22A127.30--

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0811.561.64W23.1224.43A2.721.77NA
SEQA-206-0811.131.12A1.522.19A2.171.77AA
SEQA-207-0812.472.74N18.4416.26A2.111.6AA
SEQA-208-0811.121.04A1.982.42A2.731.19NA

SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081

SEQA-212-081
SEQA-213-081

SEQA-212-081
SEQA-213-081-0.047-

-0.044-

رمز العينة
 C % فيتامين

C ( % ) 
التقيمنتيجة المخبرالقيمة النظرية

( 023 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

21160.14

40049.50

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

5190.835927.132

300

5183.57

التقييمنتيجة المخبر

رمز العينة
% %الدسم الكلي %الآزوت الكلي الرطوبة

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Moisture %

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

نتيجة المخبر

41135.610

300
30

التقيمالقيمة النظرية

A

التقيم

غلوآوز
Glucose ( % )

A
A

رمز العينة
لاآتوز

33.10
33.10

القيمة النظرية

30.64

نتيجة المخبر
Lactose ( % ) 

W
500 - 100A

5424.283

500 - 100

22832.043

A
4.19
4.51

31.92A 4.3
4.3

< 10
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SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-0811200

< 10N
500 - 100N

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

650
< 10 500 - 100N

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

( 024 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

التقييمنتيجة المخبر
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SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081

( 025 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

التقييمنتيجة المخبر
500 - 100N < 10

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

A
500 - 100A 400

< 10 < 10
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SEQA-209-081
SEQA-210-081
SEQA-211-081190

< 10A
500 - 100A

Total Microbial count ( CFU / g )  
المجال المقبول

< 1
160 500 - 100A

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

(026 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

التقييمنتيجة المخبر
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-08122.5923.19A189.09195.95W1.4671.4690A1.381.13A110.50110.83A
SEQA-202-0814.425.48A192.14197.42N1.4701.4715A0.210.20A127.04126.02A
SEQA-203-0812.293.24A192.49195.12A1.4701.4715A0.440.34A127.47128.28A
SEQA-204-0813.374.97W194.16196.01A1.4701.4710A0.200.17A127.30127.63A

( 027 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد
Peroxide valueِ

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة
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SEQA-212-081
SEQA-213-081W

6.43
6.53

39.28
التقيمنتيجة المخبر

W

غلوآوز
Lactose ( % ) 

33.10
33.10

القيمة النظريةالقيمة النظرية
4.3
4.3

التقيم
A
A 37.93

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

( 028 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز
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  2008 /  الأولىالدورة                                                                                                                                                                                                                                           المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  )C( الملحق

  
  المعلومات التقنية الخاصة بعينات 

  التعداد الكلي للجراثيم
 
  

  

  

  

  

  

  
  



هل ترغب في إدخال عينات المشارآةهل تستعملمدة  حرارة الكواشفالشرآةالوسطالطريقة تاريخ تاريخرمز

مقارنة لتشخيص نوع الجرثومببارمج عينةالحضنالمضن

°Cالموجود ضمن العينة أخرىمرجعيةبالساعات

----248±37لا يوجدHimedia7±2نترينت أغارISO 6887/1999طريقة الأطباق المصبوبة01913/04/200806/05/2008

المواصفة القياسية السورية 600 / 02015/04/200815/05/2005
2005-Plat count AgarMerck7.0 @ 25°c-3724 نعم عينة معروفة

---نتائجها سابقاً

 usp 30Trypton Soyaطريقة الصب بالأطباق02114/04/200815/04/2008
AgarMerck7.322±32.5لا يوجد

.548

نعم، شاهد سلبي 
 (Buffer+TSA)
+شاهد إيجابي ( 

(E.Coli

-لا مانعلا يوجد

02216/04/200828/04/2008
تعداد المستعمرات النامية في 

المستنبت الصلب بعد التحضين 
الهوائي

المواصفة القياسية السورية 
رقم 600 لعام 2005

 Pepton ) وسط تمديد
Water )+ وسط الزرع 

( Plate Count Agar )
Merck7± 0.2استخدمت عينة شاهد 148±35لا يوجد

خمائر وفطور + جراثيم -لأنابيب التمديد ولوسط
-الكوليفورم

 Norsk-2±3548-7شارلوPlat count Agarم.ق.س 600 / 2005م.ق.س 600 / 02315/04/200805/05/50082005
Matanalyseنعم

توسيع القرائن لتشمل آافة أنواع 
الجراثيم التي يتم تحليلها في 

المخبر

02415/04/200822/04/2008Dilution 1/10 - 1/100- 
1/1000

American Bublic 
Health Aesotion

Trypton Soya 
AgarOxiod7 - 7.2تشخيص الجراثيم عن طريق لا لا لا3548لا يوجد

صفاتها الكيميائية

----Plat count Agar---3748-طريقة التعداد الكلي للجراثيم02514/04/200814/04/2008

طريقة التعداد العام للجراثيم بطريقة 02614/04/200814/04/2008
AoAC, 1986Nutrient AgarBiolife - Italy6.8±0.02صب الأطباق

Triphenyl 
Tetrazolium 

Cloride 
لا 37±124

البرنامج 
الوطني لتقييم 

جودة 
التحاليل 

المخبرية + 
الغذائية

-لا

: هذه الملعلومات آتبت آما وردت من المشارآينملاحظة 

المصنعةالمستعملالمتبعةالتحليل

الجدول الخاص بالمعلومات التقنية المتبعة من قبل المشارآين لتحديد التعداد الكلي للجراثيم

مقترحات PH المرجع
المضافة الوصولالمخبر
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