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 المواد الغذائيةتحاليل  جودة لتقييمالبرنامج الوطنـي 
 

 مكتب ضمان الجودة - هيئة الطاقة الذرية السورية
 

  مكتب ضمان الجودة:وإعدادإدارة 
 
 6091. ب.دمشق، ص

 صـتخلــمس

البرنامج الوطني  في إطار  والسابعة ،2006 لعام الثانيةالتحليلية للدورة نتائج تقرير ال اليبـين

  .مكتب ضمان الجودة في هيئة الطاقة الذرية  يديرهالذي جودة تحاليل المواد الغذائية ملتقيي

بلغ العدد الكلي للمخابر المشاركة في هذه الدورة ثلاثة وعشرون مخبراً، أما النتائج فقد وردتنا 

وجرى أيضاً حساب الوسطي إحصائي شكل من ثمانية عشر مخبر، وقد عُرضت نتائج المخابر ب

حساب الوسطي ، الانحراف  ( بعد استثناء القيم الشاذة وفق اختبارات إحصائية معتمدةلها 

، ومن ثم تحديد علامة التقييم لكل عنصر تحليلي وفق معيار ..)المعياري ، حذف الشاذة ،

 .RE، أو الخطأ النسبي "  Z "Z-Score   علامة

تحليل الآزوت لمع القيم الوسطية وجود توافق جيد في نتائج المخابر المشاركة  بيّن التقرير

قرائن الانكسار، اليود، البيروكسيد والتصبن للزيوت، كما يوجد توافق جيد جداً ، الكلي، الرطوبة

في نتائج قرينة التعداد الكلي للجراثيم ، أما بالنسبة لقرينتي الرماد والحموضة فكان هناك تباين 

ينة الدسم الكلي الأمر الذي يتطلب اهتمام مخبري في النتائج، كما يوجد تباين كبير في نتائج قر

 نتائج هذه القرينة غير مرضية لأكثر من دورة إنمن قبل المخابر لمعرفة السبب وخاصة 

 . متتالية

انعكاس هذه المشاركة  إيجابيات المشاركة في برامج المقارنة المشتركة وكما يبين التقرير

 ةالإحصائيالنتائج تحقيق استقرار بهدف لمشاركة الأداء التحليلي للمخابر اعلى الايجابي 

 .وقابليتها للمقارنة

 

 : الكلمات المفتاحية

 .المواد الغذائية، ضمان الجودة في المختبرات التحليلية، برامج المقارنة المشتركة، الأداء المخبري
 

لتقيد بنموذج  نود لفت انتباه السادة رؤساء المخابر عند إرسال النتائج إلى ضرورة ا            و :ملاحظة  

إرسال نتائج تحليل عينات البرنامج الغذائي المرفق مع العينات والالتزام بالواحدات المذكورة فيه             

 .لكل قرينة تحليلية
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 : مقدمة-1

 تعد البقوليات من المحاصيل الاقتصادية الهامة نظراً لارتفاع نسبة البروتين النباتي فيها وهذا يجعل استهلاكها 

 ضمن البرنامج ) الآزوت( إدخال تحاليل البروتين لذلك فإن . هاتصدير في القطر، إضافة إلى إمكانية واسعاً

 .ة يعتبر قرينة هامة من قرائن التحليلتحاليل المواد الغذائيأداء لتقييم الوطني 

. وتعد الزيوت واحدة من أهم ثلاثة أصناف رئيسية من المواد الغذائية الأخرى وهي الكربوهيدرات والبروتينات

 بذور القطن وفول الصويا والفول السوداني وبذور الكتان (  annual plantsتعتبر النباتات الحولية 

  ، وذلك لأن قرينة الانكسار تتناقص مع 25ºCالمزوّد بمنظّم لدرجة الحرارة التي تضبط عادة على لانكسار ا

 جوز الهند والزيتون مل ثماراً زيتية مثل زيت للزيوت النباتية وهي تحمصدر رئيسي آخر أو النباتات المعمّرة 

 .وزيت النخيل

 . ، مما يستوجب مراقبتها بشكل دائم[1]ة إلى الأكسدة تتعرض الزيوت بتأثير الهواء والحرارة والرطوب

 عليها لتحديد مدى بعض الاختبارات ولضمان جودة المواد الغذائية وحماية صحة المستهلك لابد من إجراء 

 .مطابقتها للمعايير المعتمدة

  شبكة مقارنة في وجود مقارنات للتحاليل الغذائية تربط المخابر الوطنية فيلذلك توجد ضرورة ملحة من أجل 

 موثوقة وقابلة للمقارنة، ولضبط المعايير التحليلية تحليلية للوصول إلى نتائج لتقييم أداء المخابر إطار برنامج 

 .الوطنية مع المعايير الدولية ولتقديم الدليل الموضوعي الذي يثبت كفاءة المخبر في تحاليل المواد الغذائية

 والكشف عن أية مفارقات في نتائجها رفع سوية أدائها اعدة المخابر على مسفي أهمية هذا البرنامج وتكمن 

 .لاستدراكها والسعي نحو الأفضل من حيث دقة النتائج وتكراريتها وقابلية مقارنتها

 

 :  أصناف العينات المحللة – 2

 . حليب مجفف-

 .زيت غذائي  -

 . مواد غذائية-

 

 :ة في البرنامج قرائن وتحاليل المواد الغذائية المدرج-3

 Refractive index قرينة الانكسار -3-1

تعد قرينة الانكسار أحد الثوابت الفيزيائية المعتمدة للتعرف على هوية الزيوت، وهي تدل على درجة انحـراف        

الحزمة الضوئية عند مرورها من وسط شفاف لآخر، وتقاس قرائن انكسار الشحوم والزيوت غالبـاً لـسرعة                 

تعمل مقياس تحديـد قرينـة    وكذلك لأنها تفيد في تحديد هوية هذه المواد ودرجة نقاوتها، ويس       الإجراء ودقته، 

  ، وذلك لأن قرينة الانكسار تتناقص مـع        25ºCالمزوّد بمنظّم لدرجة الحرارة التي تضبط عادة على         الانكسار  

بونية، وكذلك مـع عـدد      ارتفاع درجة الحرارة، وهناك تناسب طردي بين قرينة الانكسار وطول السلسلة الكر           

 .الروابط المضاعفة الموجودة
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  Value Acidالحموضة درجة  -3-2

تعرّف الحموضة الحرة بأنها عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسـيوم أو الـصوديوم اللازمـة لتعـديل                 

المكعبـة  ويعبّر عن الحموضة بأنها عـدد الـسنتيمترات         . الحموضة الحرة في غرام واحد من المادة الدسمة       

ويمكن تعريفها أيضاً بأنهـا  .  زيت100grالمصروفة من المحلول القلوي النظامي لتعديل الحموضة الحرّة في        

وتزداد حموضة الزيت طـرداً مـع الـزمن    .  من الزيت100grعدد الغرامات من حمض الزيت الموجودة في       

متبعة في تحديد قيمة الحموضـة الحـرة        وتعتمد الطريقة الروتينية ال   . ، وعكساً مع درجة نضج الثمرة     )القدم(

 وبوجود مشعر الفينـول     KOH أو   NaOHعلى معايرة عينة الزيت المذابة في الايتانول بمادة عيارية من             

 :وتحسب من المعادلة. [2]فتالئين

 

 

 

وزن : W اللازم للمعايرة،    NaOHحجم  : NaOH  ،Vنظامية  : NaOH  ،Nالوزن الجزيئي لـ    : M: حيث

 . عينة الزيت

 Saponification Number رقم التصبن -3-3

يعرّف رقم التصبن بأنه عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيوم اللازم لتصبن غرام واحد مـن الزيـت                 

على الكتلة الجزيئية للأحماض الدهنية وهو يعبر عن متوسط الوزن الجزيئي للأحمـاض             رقم التصبن   ويعتمد  

وتعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد رقم التصبن علـى تـصبين            . دسمةالدسمة الموجودة في المادة ال    

 الغولي بعملية التقطير المرتد، ثم يعاير الفائض من هيدروكـسيد البوتاسـيوم             KOHالمادة الدسمة بواسطة    

 .   [3 ] بوجود مشعر الفينول فتالئينالمقيسبواسطة حمض كلور الماء 

 Iodine Number الرقم اليودي -3-4

الزيت، وهو عدد الغرامات من اليود التي تـرتبط         في   الدهنية   للحموضيعبّر الرقم اليودي عن درجة الإشباع       

وتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد الرقم اليودي للزيوت على إذابـة العينـة              .  من الزيت  100grمع  

، ثم يعاير اليود المتحرّر باستخدام محلول       KIويتبعه إضافة محلول    المشعر المناسب   بالكلوروفورم ثم يضاف    

 . [3 ]عياري من ثيوسلفات الصوديوم بوجود محلول النشاء كمشعر

 Peroxide Value رقم البيروكسيد -3-5

  عن درجة ثبات الزيوت ضد الأكسدة الذاتية خلال فترة حفظ Peroxide Value (PV)يعبّر رقم البيروكسيد 

 ة للأكسدة الذاتية من النواتج الثانويوهو أحد أن يظهر عليها الفساد والتزنخ  دونالزيت بالشروط المعطاة 

 . [3] الدهنية غير المشبعةالحموضوالكيتونات وخاصة ألدهيدات الألدهيدات 

 وتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد رقم البيروكسيد على إضافة محلول حمض الخل الثلجي 

 .مخابر مكتب ضمان الجودة

 . [3]وبوجود محلول النشاء كمشعر

)(grW
VNMAcideValue ××

=
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 % Kjeldahl ( N total ))  كلداهل ( نسبة الآزوت الكلي -3-6

  علـى عمليـة تخريـب        بالاعتمـاد   ) Kjeldahl (كلداهل ما وفق طريقة     يتم تعيين الآزوت الكلي في مركب     

يـوم ثـم يجـري       بواسطة حمض الكبريت وبوجود وسيط مناسب فيتحول الآزوت إلى كبريتات الأمون           الآزوت

تقطير الناتج في وسط مركز من هيدروكسيد الصوديوم فيتحرر النشادر ويعاير بمحلول حمضي قياسـي، ثـم                 

 .[4]تحسب نسبة الآزوت في المركب العضوي 

  % Moisture نسبة الرطوبة -3-7

صلاحيتها بـدون  ون يعد تقدير نسبة الرطوبة في المواد الغذائية من الأمور الهامة لمعرفة مدى تحمّلها للتخزي 

ويتم تقدير الرطوبة بتجفيف المادة في فرن تجفيف كهربائي عند درجة الحـرارة             . تغير في مواصفاتها  حدوث  

105ºCالوزني الحاصل قبل وبعد التجفيفب الرطوبة كنسبة مئوية من الفقد حتى ثبات الوزن، ثم تحس . 

 :  مئوية 600 الدرجة عند الرماد المتبقي -3-8

 (mg/Kg ).ويقدر بواحدة الوزن المتبقي بعد عملية الترميد ،حساب ويتم ب   

  : Total count للجراثيم الكلي التعداد -3-9

 .( cfu / g )يقدر بواحدة يتم بحساب عدد المستعمرات بالغرام الواحد ، وو

 .المعايرات الكمونية -1

 .المعايرات الحجمية -2

 .تقانات الزرع الجرثومي -3

 .GCية الغازالكروماتوغرافيا  -4

 . المعايرات الوزنية-5

 .Kjeldahl معايرة الآزوت الكلي بطريقة -6

 .KF المعايرة وفق كارل فيشر -7

 . مئوية600 الترميد عند الدرجة -8
 

 

 :  التقانات التحليلية المشاركة في البرنامج-4

 :يمكن المشاركة في البرنامج باستخدام أكثر التقانات التحليلية المعروفة عالمياً

 . المعايرات الوزنية-GC. 5الغازية الكروماتوغرافيا  -5

 .Kjeldahl بطريقة ي الكل معايرة الآزوت-6.المعايرات الكمونية -6
 .KF المعايرة وفق كارل فيشر -7.المعايرات الحجمية -7

 . مئوية600 الترميد عند الدرجة -8.تقانات الزرع الجرثومي -8
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جـودة تحاليـل المـواد       تقييم  الجودة نموذج طلب مشاركة في برنامج      أعدّ مكتب ضمان   :  إدارة البرنامج  -5

وقد تم تحضير العينـات فـي       .  توزيعه على عدة جهات عامة وخاصة      وجرى هوالجدول الزمني لتنفيذ  الغذائية  

 .مخابر مكتب ضمان الجودة

ن خلال النمـوذج     التأكد من حسن استلامها م     وجرى. أرسلت العينات إلى الجهات المشاركة في عبوات نظيفة       

 .الموقّع من الجهة المستلمة لها

لكل عنصر تحليلي بعـد     الوسطية  المخابر مع القيمة     وتنسيقها ومقارنة نتائج      جمعها جرى النتائجاستلام  بعد  

 DIXON  . [5]استثناء القيم الشاذة وفق اختبار 

 لكل مخبـر     Z  حساب علامة   وثيم   الزيوت والتعداد الكلي للجرا    قرائنباستثناء  لمخابر  لفرز النتائج    وجرى

 :حسب العلاقة

STD
XXZ −

=  

 . نتيجة المختبر للعنصر التحليلي المدروس- X:حيث 

       X -وسطي نتائج المختبرات المشاركة للعنصر المدروس . 

    STD -لنتائج المخابر الانحراف المعياري . 

عضها البعض دون النظر إلى القيمـة المطلقـة لنتيجـة العنـصر              من مقارنة النتائج مع ب     Zوتمكننا علامة   

 .     المدروس

 :اعتمـاد المعاييـر الآتية لتقييم النتائججرى      

 A فـإن النتيجـة مقبولـة وتأخـذ العلامـة            2 أقـل مـن      Z         إذا كانت القيمـة المطلقـة لعلامـة         
(Acceptable)             

 W فإن النتيجة مقبولة ولكن بـتحفظ وتأخـذ العلامـة            3 أقل من    Z لامةإذا كانت القيمة المطلقة لع     
 (Acceptable with Warning) 
         N فـإن النتيجـة غيـر مقبولـة وتأخـذ العلامـة              3  أكبر مـن      Z إذا كانت القيمة المطلقة لعلامة     
         (Not acceptable) 

 

 :تقييم النتائج بحساب الخطأ النسبي من العلاقةجرى  ، فقدنتائج قرائن الزيت والتعداد الكليأما 

    

 :وتمّ تقييم النتائج وفق المعايير التالية

 Aفإن النتيجة مقبولـة وتأخـذ العلامـة         )  %10أقل من   (          إذا كانت القيمة المطلقة للخطأ النسبي       
(Acceptable)             

فإن النتيجة مقبولة ولكـن بـتحفظ        % ) 10> × >  % 30( إذا كانت القيمة المطلقة للخطأ النسبي       

 W (Acceptable with Warning)وتأخذ

         Nفإن النتيجة غير مقبولة وتأخـذ العلامـة          % ) 30> × ( إذا كانت القيمة المطلقة للخطأ النسبي        
         (Not acceptable 

100)((%) ×
−

=
Xref

XrefXlabRE
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 :قائمة المشاركين -6

 : المشاركينقائمة) 1(يبين الجدول رقم 

 مدير المخبر المدير المسؤول الجهة المشـاركة #

 - غسان القاس. ك  مخبر التحليل–مركز الدراسات والبحوث العلمية  1

 عبير شيحاوي. ك بشير معاني. م والصناعية للتحاليل الغذائية MBM مخبر –مجموعة معاني  *2

 -  الخلفهزاع. د  مديرية مخابر الصحة العامة–وزارة الصحة  3

 منير الصوان. ك نبيل عون. م  مركز الاختبارات والأبحاث الصناعية–وزارة الصناعة 4

 أحمد خضير. ك    جمال الصاري. م  شركة الشهباء-المؤسسة العامة للإسمنت 5

 - نصري فاعوري. أ  شركة الشرق الأدنى لمنتجات الزيتون 6

 - سعيد المصريمحمد . د  حماية البيئة. د- قسم الوقاية والأمان–الطاقة الذرية  7

 محمد مارديني.د فـواز كرد علي. د الإنتاج الحيواني.  د- قسم الزراعة–الطاقة الذرية  8
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 : الاستنتاجات-7

ل إدارة بـرامج    يمكن من نتائج هذا البرنامج ومن المعطيات التي تجمعت لدى مكتب ضمان الجودة من خـلا               

 :وطنية أخرى، استنتاج ما يلي

استمرار المشاركة في برنامج المقارنة المشتركة وزيادة عدد المشاركين لرفـع سـوية الأداء               أهمية   -7-1

 .التحليلي في المختبرات ومراقبته للحصول على نتائج قابلة للمقارنة عالمياً

لقـرائن تحليـل الآزوت الكلـي       الوسطية  ركة مع القيم    ين وجود توافق جيد في نتائج المخابر المشا        تب -7-2

 .، والرطوبة)البروتين(

الوسـطية باسـتثناء بعـض      مع القيم   متوافقة إلى حد ما      لتحاليل قرائن الزيوت،     كانت نتائج المخابر   -7-3

 ـ   افة إلـى  المخابر، أما قرينة الدسم الكلي للبيروكسيد فهنالك تباين بالنتائج على عكس الدورات السابقة بالإض

، الأمر الذي يتطلب مزيد من التحـري عـن أسـباب            تراجع مستوى بعض المخابر الواضح  في هذا التحليل        

معيارية  موثوقة ، أو بسبب عـدم        المفارقة في النتائج والتي يمكن أن تكون ناتجة عن عدم استخدام محاليل             

 .   تطبيق آليات ضبط الجودة المناسبة لهذه التحاليل
 

 

 ر كلمة شك-8

لدعمـه  الطاقـة الذريـة     المدير العام لهيئـة       إبراهيم عثمان  بالشكر للسيد الدكتور  يتقدم مكتب ضمان الجودة     

المخـابر  المكتـب يـشكر      أيضاًو . البرنامج في تنظيم برامج المقارنة المشتركة وتغطية نفقات هذه       المستمر  

النتائج فـي الوقـت المحـدد وتقـديم         ن  في التحليل وتأمي  المشاركة في البرنامج والتي بذلت جهوداً ملموسة        

 .المقترحات البنّاءة لتطوير البرنامج
 

 : المراجع-9

[1] -  David Furiston , Physical and Chemical Oil ,Fat and Waxes  
2 nd  Edition -2006. 
[2]- AACC, American Association of Cereal Chemists, AACC Methods, March     
1983 
[3]- Kenneth Hebrich , AOAC Official Methods of Analysis, 1995. 
[4]-Byron Vaughan, Soil Analysis, 1999. 
[5] James E.DE Muth , Basic Statistics , USA, 1999. 
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 )A( الملحق

 
 النتائــج مصنفـة وفـق العنصر التحليلــي
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 Refractive index لانكسارجدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة ا

 العينـة الأولـى
SEQA-201-062 

 العينـة الثانية
SEQA-202-062 

 العينـة الثالثة
SEQA-203-062 

 العينـة الرابعة
SEQA-204-062 

 رمز المخبر
 المجال المقبول

( 1.4740-1.4690) 
 المجال المقبول

( 1.4750-1.4710) 
 المجال المقبول

( 1.4760-1.4720 ) 

 ل المقبولالمجا

 )1.4700 – 1.4660(  

020 1.4689 1.4675 1.4690 1.4659 
022 1.4724 1.4714 1.4730 1.4700 
023 1.4700 1.4720 1.4740 1.4700 
024 1.4720 1.4710 1.4725 1.4695 
025 1.4735 1.4740 1.4720 1.4710 
030 1.4712 1.4460 1.3200 1.4670 
032 1.4658 1.4650 1.4660 1.4633 

 )2(رقم جدول ال
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 Saponification Valueجدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة التصبن 

 العينـة الأولـى
SEQA-201-062 

 العينـة الثانية
SEQA-202-062 

 العينـة الثالثة
SEQA-203-062 

 العينـة الرابعة
SEQA-204-062 رمز المخبر 

 المجال المقبول
( 196 - 185) 

  المقبولالمجال
( 195 - 187  ) 

 المجال المقبول
( 195 - 185 ) 

 المجال المقبول
(  200– 188 ) 

020 184.91 207.54 187.75 190.75 
021 190.15 187.47 187.32 188.38 
023 192.30 192.90 193.50 192.00 
024 195.80 192.50 194.50 193.00 
025 189.70 190.90 193.00 189.80 
029 195.80 196.50 196.10 193.30 
030 176.72 196.15 190.48 203.02 
032 182.44 189.71 190.93 188.57 

 )3(رقم الجدول 
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 Acid Value جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الحموضة

 العينـة الأولـى
SEQA-201-062 

 العينـة الثانية
SEQA-202-062 

 العينـة الثالثة
SEQA-203-062 

 العينـة الرابعة
SEQA-204-062 

 رمز المخبر
 المجال المقبول

( 0.90 – 0.70 ) 
 المجال المقبول
( 1.30-1.80 ) 

 المجال المقبول
( 0.10-0.17 ) 

 المجال المقبول
( 4.00 – 3.50 ) 

020 0.44 0.90 0.09 1.88 
021 0.82 2.44 0.15 3.64 
023 0. 89 1.85 0.18 3.71 
024 0.80 2.42 0.10 4.18 
025 0.84 2.50 0.17 3.64 
029 0.41 1.31 0.08 1.84 
030 0.476 1.24 0.11 1.82 
032 0.57 1.77 0.11 2.54 

 )4(الجدول رقم 
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 Iodine Number جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة اليود

 العينـة الأولـى
SEQA-201-062 

 الثانيةالعينـة 
SEQA-202-062 

 الثالثةـة العين
SEQA-203-062 

 الرابعةالعينـة 
SEQA-204-062 

 رمز المخبر
 المجال المقبول
( 125 - 120 ) 

 المجال المقبول
( 118 - 112 ) 

 المجال المقبول
( 111 – 105 ) 

 المجال المقبول
( 118 – 112 ) 

020 95.03 93.54 93.90 88.33 
021 117.34 108.39 126.03 100.98 
023 104.40 93.90 109.10 81.30 
025 116.64 108.98 123.58 100.84 
029 118.50 110.60 126.20 101.58 
030 165.20 318.98 189.10 187.81 
032 116.75 108.65 122.64 99.13 

 )5(الجدول رقم 
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 Peroxide Valueجدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة البيروكسسيد 

 العينـة الأولـى رمز المخبر
SEQA-201-062 

 العينـة الثانية الانحراف المعياري وسطي المخابر
SEQA-202-062 

 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 11.95 2.79 
021 11.86 2.44 
023 11.4 2.40 
025 12.0 2.5 
029 * 15.0 *6.5 
030 * 8.91 *1.20 
032 13.86 

12.21 
 

0.95 
 

1.87 

2.40 
 

0.33 
 

 )6(الجدول رقم 

 

 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 Peroxide Value جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة البيروكسسيد 

 العينـة الثالثة رمز المخبر
SEQA-203-062 

 العينـة الرابعة الانحراف المعياري وسطي المخابر
SEQA-204-062 

 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 20.40 24.27 
021 19.79 22.71 
023 24.40 23.2 
025 21.50 *29.5 
029 20.30 23.4 
030 *17.40 22.17 
032 23.23 

21.60 
 

1.83 
 

*30.10 

23.15 
 

0.78 
 

 )7(الجدول رقم 

 

 

 القيمة مستثناة من حساب الوسطي •
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 % Kjeldahl ( N total )) كلداهل( الكلي لآزوت لجدول مقارنة نتائج المخابر

 العينـة الأولـى رمز المخبر
SEQA-205-062 

 الانحراف المعياري وسطي المخابر
 العينـة الثانية

SEQA-206-062 
 

 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 4.12 *0.20 
021 3.92 0.09 
023 *3.64 0.10 
025 4.12 0.11 
027 3.89 *0.049 
028 3.83 *0.04 
031 4.16 0.10 
035 3.88 0.14 
036 3.98 

3.98 
 

0.12 
 

*1.08 

0.11 
 
 

0.02 
 
 

 )8(الجدول رقم 

 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 % Kjeldahl ( Ntotal ))  كلداهل (جدول مقارنة نتائج المخابر للآزوت الكلي 

 ةالعينـة الثالث رمز المخبر
SEQA-207-062 

 الانحراف المعياري وسطي المخابر

 
 العينـة الرابعة

SEQA-208-062 
 

 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 2.70 3.97 
021 2.76 3.92 
023 2.52 3.72 
025 2.69 3.87 
027 2.712 3.897 
028 2.62 3.85 
031 *2.92 *4.08 
035 2.66 3.88 
036 2.67 

2.66 
 

0.07 
 

*3.64 

3.87 
 

0.08 
 

 )9(الجدول رقم 

 القيمة مستثناة من حساب الوسطي
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 % Moisture جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الرطوبة

 العينة الأولى رمز المخبر
SEQA-205-062 

 وسطي المخابر
الانحراف 

 المعياري
 العينة الثانية

SEQA-206-062 
 خابروسطي الم

الانحراف 

 المعياري

020 2.79 11.03 
021 2.72 10.78 
022 *3.45 11.12 
023 *10.1 11.15 
024 3.11 10.87 
025 3.09 10.2 
027 3.15 10.87 
028 2.976 10.43 
029 2.7 10.4 
030 2.83 10.67 
031 3.11 11.15 
036 2.68 10.85 
037 *2.54 

2.91 
 

0.19 
 

*9.95 

10.79 
 

0.31 
 

 )10(الجدول رقم 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 % Moistureجدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الرطوبة 

 الثالثةالعينة  رمز المخبر
SEQA-207-062 

 وسطي المخابر
الانحراف 

 المعياري

 الرابعةالعينة 
SEQA-208-062 

 
 لمخابروسطي ا

الانحراف 

 المعياري

020 2.33 2.74 
021 2.10 2.94 
022 2.74 3.13 
023 *10.45 *8.30 
024 2.29 3.06 
025 2.30 2.70 
027 2.53 3.20 
028 2.32 3.51 
029 2.10 2.7 
030 2.49 2.67 
031 2.46 *3.60 
036 2.26 2.76 
037 2.01 

2.32 
 

0.21 
 

2.58 

2.90 
 

0.28 
 

 )11(الجدول رقم 

 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 % Total Fatجدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الدسم الكلي 

 

 رمز المخبر
 العينة الأولى

SEQA-205-062 
 العينة الثانية الانحراف المعياري وسطي المخابر

SEQA-205-062 
 الانحراف المعياري بروسطي المخا

020 *16.72 *4.01 
021 28.20 0.64 
023 21.46 0.20 
025 *5.0 *0.0 
028 28.0 0.60 
029 *3.87 *0.06 
030 20.00 

24.41 
 

4.29 
 

0.99 

0.60 0.32 
 

 )12(الجدول رقم 

 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 % Total Fatالمخابر لنسبة الدسم الكلي جدول مقارنة نتائج 

 

 رمز المخبر
 العينة الثالثة

SEQA-207-062 
العينة الرابعة  الانحراف المعياري وسطي المخابر

SEQA-208-062
 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 17.82 *16.18 
021 18.09 28.16 
023 *2.34 19.14 
025 *10 18 
028 18 29 
029 *1.2 *3.17 
030 *1.99 

17.97 
 

0.13 
 

26.94 

24.2 
 

5.25 
 

 )13(الجدول رقم 

 القيمة مستثناة من حساب الوسطي •
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 Ash ( mg/Kg) مئوية 600عند الدرجة جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد الرماد 

 

 رمز المخبر
 العينة الأولى

SEQA-205-062 
 العينة الثانية  المعياريالانحراف وسطي المخابر

SEQA-206-062 
 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 *5596 * 486 
021 57175 * 3325 
022 *59665 5279 
023 56500 6500 
024 *7.21 * 0.288 
025 58000 3500 
027 58617 *2849 
028 56231 5308 
030 56200 4800 
031 57234 * 2024 
036 *55600 4700 
037 58600 

57319 
 

994 
 

3800 

4564 
 

755 
 

 )14(الجدول رقم 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 Ash ( mg/Kg) مئوية 600عند الدرجة جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد الرماد 

 

 رمز المخبر
 العينة الثالثة

SEQA-207-062 
العينة الرابعة  الانحراف المعياري مخابروسطي ال

SEQA-208-062
 الانحراف المعياري وسطي المخابر

020 *3917 *5595 
021 39025 57950 
022 39743 58046 
023 36500 58500 
024 *4.31 *7.15 
025 39000 56000 
027 38797 58129 
028 37475 56405 
030 39800 *55500 
031 39909 57633 
036 *35300 *54500 
037 39600 

38872 
 

1164 
 

58500 

57645 
 

940 
 

 )15(الجدول رقم 

 

  القيمة مستثناة من حساب الوسطي*
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 Total count ( CFU / g ) للجراثيمالكلي التعدادتحديد جدول مقارنة نتائج المخابر ل

ولىالعينة الأ  
SEQA-209-062 

 العينة الثانية
SEQA-210-062 

 العينة الثالثة
SEQA-211-062 

 رمز المخبر
 المجال المقبول

(  (  10 من  أقل

 المجال المقبول

( 700-1500   ) 

 المجال المقبول

(  700-1500  ) 

10أقل من  020  1550 1500 
10أقل من  025  750 700 
10أقل من  026  700 720 
028 100 1100 950 
 800 1300 خالية 030
032 0 900 800 
10 من أقل 033  1100 1450 
10أقل من  034  750 900 

 )16(الجدول رقم 
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 )B(الملحق 
 

 ـرـق المخبالنتائــج مصنفـة وفـ
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 (020)جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 Refractive Indexقرينة الإنكسار  Acid Value قرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.44 W ( 1.4740-1.4690) 1.4689 N 

SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 0.90 N ( 1.4750-1.4710) 1.4675 N 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.09 A ( 1.4760-1.4720 ) 1.4690 N 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 1.88 N  )1.4700 – 1.4660( 1.4659 N 

 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 قرينة التصبن
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول قييمالت

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 11.95 A (196 - 185) 184.91 A ( 120-115 ) 95.03 N 

SEQA-202-062 2.40 2.79 A (195 - 187) 207.54 N ( 110-105 ) 93.54 N 

SEQA-203-062 21.60 20.40 A (195 - 185) 187.75 A ( 126-120 ) 93.90 N 

SEQA-204-062 23.15 24.27 A (200– 188) 190.75 A ( 100-95 ) 88.33 W 
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 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 4.12 A 24.82 16.72 A 57319 5596 N 

SEQA-206-062 0.11 0.20 N 0.60 4.01 N 4564 486 N 

SEQA-207-062 2.66 2.70 A 17.97 17.82 A 38872 3917 N 

SEQA-208-062 3.87 3.97 A 24.2 16.18 A 57645 5595 N 

 

 

 % Moistureالرطوبة      

 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.79 A 

SEQA-206-062 10.79 11.03 A 

SEQA-207-062 2.32 2.33 A 

SEQA-208-062 2.90 2.74 A 
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 Total count ( CFU / g ) للجراثيمالكليالتعداد 

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 ( 10أقل من  (  10 من  أقل  A 

SEQA-210-062 700-1500(  ) 1550 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 1500 A 

 )1(الجدول رقم 
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 ( 021 )  جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

 Refractive Indexقرينة الانكسار  Acid Valueقرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم كمنتيجة مخبر المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.82 A ( 1.4740-1.4690) غير مشارك - 

SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 2.44 N ( 1.4750-1.4710) غير مشارك - 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.15 A ( 1.4760-1.4720 ) غير مشارك - 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 3.64 A  )1.4700 – 1.4660( غير مشارك - 

 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 قرينة التصبن
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 11.86 A (196 - 185) 190.15A ( 120-115 ) 117.34 A 

SEQA-202-062 2.40 2.44 A (195 - 187) 187.47A ( 110-105 ) 108.39 A 

SEQA-203-062 21.60 19.79 A (195 - 185) 187.32A ( 126-120 ) 126.03 A 

SEQA-204-062 23.15 22.71 A (200– 188) 188.38A ( 100-95 ) 100.98 A 
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 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.92 A 24.82 28.20 A 57319 57175 A 
SEQA-206-062 0.11 0.09 A 0.60 0.64 A 4564 3325 A 
SEQA-207-062 2.66 2.76 A 17.97 18.09 A 38872 39025 A 
SEQA-208-062 3.87 3.92 A 24.2 28.16 A 57645 57950 A 

 

 % Moistureالرطوبة      

 التقييم نتيجة مخبركم ابروسطي المخ رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.72 A 
SEQA-206-062 10.79 10.78 A 
SEQA-207-062 2.32 2.10 A 
SEQA-208-062 2.90 2.94 A 

 )2(الجدول رقم 
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 ( 022 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 

 Refractive Indexقرينة الإنكسار  Acid Value قرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 1.4724 (1.4690-1.4740 ) - غير مشارك A 
SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 1.4714 (1.4710-1.4750 ) - غير مشارك A 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 1.4730 ( 1.4720-1.4760 ) - غير مشارك W 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 1.4700  )1.4660 – 1.4700(  - غير مشارك A 
 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

  %الدسم الكلي
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 59665 57319 - غير مشارك 24.82 -غير مشارك W 
SEQA-206-062 0.11 5279 4564 - غير مشارك 0.60 -غير مشارك A 
SEQA-207-062 2.66 39743 38872 - غير مشارك 17.97 -غير مشارك A 
SEQA-208-062 3.87 58046 57645 - غير مشارك 24.2 -غير مشارك A 
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 % Moistureالرطوبة      

 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 3.45 W 

SEQA-206-062 10.79 11.12 A 

SEQA-207-062 2.32 2.74 A 

SEQA-208-062 2.90 3.13 A 

 )3(الجدول رقم 
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 ( 023 ) تقييم نتائج المخبر ذي الرمز جدول
 

 Refractive Indexقرينة الإنكسار  Acid Value قرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييمنتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0. 89 A ( 1.4740-1.4690) 1.4700 A 
SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 1.85 A ( 1.4750-1.4710) 1.4720 A 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.18 A ( 1.4760-1.4720 ) 1.4740 W 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 3.71 A  )1.4700 – 1.4660(  1.4700 A 

 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 بنقرينة التص
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

المجال 

 المقبول

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 11.4 A (196 - 185)192.30A ( 120-115 ) 104.4 N 

SEQA-202-062 2.40 2.40 A (195 - 187)192.90A ( 110-105 ) 93.9 N 

SEQA-203-062 21.60 24.4 A (195 - 185)193.50A ( 126-120 ) 109.1 N 

SEQA-204-062 23.15 23.2 A (200– 188)192.0 A ( 100-95 ) 81.3 N 
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 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °درجة عند ال  الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.64 W 24.82 21.46 A 57319 56500 A 
SEQA-206-062 0.11 0.10 A 0.60 0.2 A 4564 6500 W 
SEQA-207-062 2.66 2.52 A 17.97 2.34 N 38872 36500 A 
SEQA-208-062 3.87 3.72 A 24.2 19.14 A 57645 58500 A 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 10.1 N 
SEQA-206-062 10.79 11.15 A 
SEQA-207-062 2.32 10.45 N 
SEQA-208-062 2.90 8.30 N 

 

 )4(الجدول رقم 
 



 2006   -الدورة الثانية                                                                                                            57/ 35                                                                                                                           المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

 

 ( 024 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 
 

 Refractive Indexقرينة الإنكسار  Acid Value قرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.80 A ( 1.4740-1.4690) 1.4720 A 
SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 2.42 N ( 1.4750-1.4710) 1.4710 A 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.10 A ( 1.4760-1.4720 ) 1.4725 A 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 4.18 A  )1.4700 – 1.4660(  1.4695 A 
 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 رينة التصبنق
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

المجال 

 المقبول

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 195.80 (185 - 196) -غير مشاركA ( 120-115)غير مشارك - 

SEQA-202-062 2.40 192.50 (187 - 195) -غير مشاركA (110-105) غير مشارك - 

SEQA-203-062 21.60 194.50 (185 - 195) -غير مشاركA (126-120) غير مشارك - 

SEQA-204-062 23.15 193.00 (188 –200) -غير مشاركA 
 - غير مشارك (100-95) 
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 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %م الكلي الدس
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 7.21 57319 _ غير مشارك 24.82 _غير مشارك N 
SEQA-206-062 0.11  0.288 4564 _ غير مشارك 0.60 _مشاركغير N 
SEQA-207-062 2.66 4.31 38872 _ غير مشارك 17.97 _غير مشارك N 
SEQA-208-062 3.87 7.15 57645 _ غير مشارك 24.2 _غير مشارك N 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 3.11 A 
SEQA-206-062 10.79 10.87 A 
SEQA-207-062 2.32 2.29 A 
SEQA-208-062 2.90 3.06 A 

 )5(الجدول رقم 
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 ( 025 )  جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

 Refractive Indexقرينة الإنكسار  Acid Value قرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم ل المقبولالمجا التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.84 A ( 1.4740-1.4690) 1.4735 A 
SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 2.50 N ( 1.4750-1.4710) 1.4740 A 
SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.17 A ( 1.4760-1.4720 ) 1.4720 A 
SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 3.64 A  )1.4700 – 1.4660(  1.4710 W 

 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 قرينة التصبن
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

المجال 

 المقبول

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 12.0 A (196 - 185)189.70 A ( 120-115 ) 116.64A 
SEQA-202-062 2.40 2.5 A (195 - 187)190.90 A ( 110-105 ) 108.98A 
SEQA-203-062 21.60 21.5 A (195 - 185)193.00 A ( 126-120 ) 123.58A 
SEQA-204-062 23.15 29.5 N (200– 188)189.80 A ( 100-95 ) 100.84A 
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 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 4.12 A 24.82 5.0 N 57319 58000 A 
SEQA-206-062 0.11 0.115 A 0.60 0.0 W 4564 3500 A 

SEQA-207-062 2.66 2.69 A 17.97 10 N 38872 39000 A 

SEQA-208-062 3.87 3.87 A 24.2 18 A 57645 56000 A 

 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 3.09 A 
SEQA-206-062 10.79 10.2 A 
SEQA-207-062 2.32 2.30 A 
SEQA-208-062 2.90 2.70 A 
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 Total count ( CFU / g ) للجراثيمالكليالتعداد 

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 ( 10أقل من  (  10 من  أقل  A 
SEQA-210-062 700-1500(  ) 750 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 700 A 

 

 )6(الجدول رقم 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 2006   -الدورة الثانية                                                                                                            57/ 40                                                                                                                           المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

 

 

 ( 026 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 
 
 

 Total count ( CFU / g )التعداد الكلي للجراثيم

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 ( 10أقل من  (  10 من  أقل  A 

SEQA-210-062 700-1500(  ) 700 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 720 A 

 

 )7(الجدول رقم 
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 ( 027 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 بركممخ
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.899 A 24.82 58617 57319 _ غير مشارك A 
SEQA-206-062 0.11 0.049 N 0.60 2849 4564 _ غير مشارك W 
SEQA-207-062 2.66 2.712 A 17.97 38797 38872 _ غير مشارك A 
SEQA-208-062 3.87 3.897 A 24.2 58129 57645 _ غير مشارك A 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 3.15 A 
SEQA-206-062 10.79 10.87 A 
SEQA-207-062 2.32 2.53 A 
SEQA-208-062 2.90 3.20 A 

 )8(الجدول رقم 
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 ( 028 ) تقييم نتائج المخبر ذي الرمز جدول

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.83 A 24.82 28.0 A 57319 56231 A 
SEQA-206-062 0.11 0.04 N 0.60 0.6 A 4564 5308 A 
SEQA-207-062 2.66 2.62 A 17.97 18 A 38872 37475 A 
SEQA-208-062 3.87 3.85 A 24.2 29 A 57645 56405 A 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم ة مخبركمنتيج وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.976 A 
SEQA-206-062 10.79 10.434 A 
SEQA-207-062 2.32 2.32 A 
SEQA-208-062 2.90 3.513 W 
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 Total count ( CFU / g )التعداد الكلي للجراثيم

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 (  N 100 (  10 من  أقل

SEQA-210-062 700-1500(  ) 1100 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 950 A 

 )9(الجدول رقم 
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 ( 029 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 
 

 Refractive Indexقرينة الانكسار  Acid Valueقرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم خبركمنتيجة م المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.41 W ( 1.4740-1.4690) غير مشارك _ 

SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 1.31 A ( 1.4750-1.4710) غير مشارك _ 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.08 W ( 1.4760-1.4720 ) غير مشارك _ 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 1.84 N  )1.4700 – 1.4660( غير مشارك _ 
 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 قرينة التصبن
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخبر

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 15.0 W (196 - 185) 195.8A ( 120-115 ) 118.5 A 

SEQA-202-062 2.40 6.5 N (195 - 187) 196.5W ( 110-105 ) 110.6 A 

SEQA-203-062 21.60 20.3 A (195 - 185) 196.1 W ( 126-120 ) 126.2 A 

SEQA-204-062 23.15 23.4 A (200– 188) 193.3 A ( 100-95 ) 101.58A 

 



 2006   -الدورة الثانية                                                                                                            57/ 45                                                                                                                           المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

°عند الدرجة   الرماد  C 600 
Ash ( mg/ Kg)  

ينةرمز الع وسطي  

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.87 24.82 _ غير مشارك N 57319 غير مشارك _ 
SEQA-206-062 0.11 0.06 0.60 _ غير مشارك A 4564 غير مشارك _ 
SEQA-207-062 2.66 1.2 17.97 _ غير مشارك N 38872 غير مشارك _ 
SEQA-208-062 3.87 3.17 24.2 _ غير مشارك N 57645 غير مشارك _ 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم بركمنتيجة مخ وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.70 A 
SEQA-206-062 10.79 10.40 A 
SEQA-207-062 2.32 2.10 A 
SEQA-208-062 2.90 2.70 A 

 

 )10(الجدول رقم 
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 ( 030 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 Refractive Indexقرينة الانكسار  Acid Valueقرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المقبولالمجال 

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.476 W ( 1.4740-1.4690) 1.4712 A 
SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 1.24 A ( 1.4750-1.4710) 1.4460 N 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.11 A ( 1.4760-1.4720 ) 1.3200 N 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 1.82 N  )1.4700 – 1.4660(  1.4670 A 
 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 قرينة التصبن
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 لالمجال المقبو التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 8.91 N (196 - 185) 176.72 N ( 120-115 ) 165.20N 

SEQA-202-062 2.40 1.20 N (195 - 187) 196.15 W ( 110-105 ) 318.98N 

SEQA-203-062 21.60 17.40 W (195 - 185) 190.48 A ( 126-120 ) 189.10N 

SEQA-204-062 23.15 22.17 A (200– 188) 203.02 W ( 100-95 ) 187.81N 
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 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 ييمالتق

SEQA-205-062 3.98 20.00 24.82 _ غير مشارك A 57319 56200 A 
SEQA-206-062 0.11 0.99 0.60 _ غير مشارك A 4564 4800 A 
SEQA-207-062 2.66 1.99 17.97 _ غير مشارك N 38872 39800 A 
SEQA-208-062 3.87 26.94 24.2 _ غير مشارك A 57645 55500 W 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.83 A 
SEQA-206-062 10.79 10.67 A 
SEQA-207-062 2.32 2.49 A 
SEQA-208-062 2.90 2.67 A 
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 Total count ( CFU / g )التعداد الكلي للجراثيم

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 (  A خالية (  10 من  أقل

SEQA-210-062 700-1500(  ) 1300 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 800 A 

 

 

 

 

 )11(الجدول رقم 
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 ( 031 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 

 Refractive Indexقرينة الانكسار  Acid Valueقرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم ولالمجال المقب

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) غير مشارك (1.4690-1.4740 ) _ غير مشارك _ 

SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) غير مشارك (1.4710-1.4750 ) _ غير مشارك _ 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) غير مشارك ( 1.4720-1.4760 ) _ غير مشارك _ 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) غير مشارك  )1.4660 – 1.4700(  _ غير مشارك _ 
 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 4.16 A 24.82 57234 57319 _ غير مشارك A 

SEQA-206-062 0.11 0.10 A 0.60 2024 4564 _ غير مشارك W 

SEQA-207-062 2.66 2.92 N 17.97 39909 38872 _ غير مشارك A 

SEQA-208-062 3.87 4.08 W 24.2  مشاركغير  _ 57645 57633 A 
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 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 3.11 A 
SEQA-206-062 10.79 11.15 A 
SEQA-207-062 2.32 2.46 A 
SEQA-208-062 2.90 3.60 W 

 

 

 )12(الجدول رقم 
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 ( 032 ) الرمز جدول تقييم نتائج المخبر ذي

 Refractive Indexقرينة الانكسار  Acid Valueقرينة الحموضة 
 رمز العينة

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول

SEQA-201-062 ( 0.90 – 0.70 ) 0.57 W ( 1.4740-1.4690) 1.4658 W 
SEQA-202-062 ( 1.80-1.30 ) 1.77 A ( 1.4750-1.4710) 1.4650 N 

SEQA-203-062 ( 0.17-0.10 ) 0.11 A ( 1.4760-1.4720 ) 1.4660 N 

SEQA-204-062 ( 4.00 – 3.50 ) 2.54 W  )1.4700 – 1.4660(  1.4633 W 
 

 دقرينة البيروكسسي

ِPeroxide value 

 قرينة التصبن
Saponification Value 

 قرينة اليود
Iodine Number  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 المجال المقبول التقييم

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-201-062 12.21 13.86 A (196 - 185) 182.44 W ( 120-115 ) 116.75 A 

SEQA-202-062 2.40 1.87 A (195 - 187) 189.71 A ( 110-105 ) 108.65 A 

SEQA-203-062 21.60 23.23 A (195 - 185) 190.93 A ( 126-120 ) 122.64 A 

SEQA-204-062 23.15 30.10 N (200– 188) 188.57 A ( 100-95 ) 99.13 A 
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 Total count ( CFU / g )التعداد الكلي للجراثيم

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 (  A 0 (  10 من  أقل

SEQA-210-062 700-1500(  ) 900 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 800 A 

 )13(الجدول رقم 
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 ( 033 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 

 Total count ( CFU / g ) للجراثيمالكليالتعداد 

 التقييم نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062 ( 10أٌقل من  (  10 من  لأق  A 
SEQA-210-062 700-1500(  ) 1100 A 

SEQA-211-062 700-1500(  ) 1450 A 
 

 )14(الجدول رقم 
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 ( 034 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 

 Total count ( CFU / g )التعداد الكلي للجراثيم

 مالتقيي نتيجة مخبركم المجال المقبول رمز العينة

SEQA-209-062  10أقل من  10أقل من  A 

SEQA-210-062 700-1500 750 A 

SEQA-211-062 700-1500 900 A 

 

 

 )15(الجدول رقم 
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 ( 035 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.88 A 24.82 غير مشارك 57319 _ غير مشارك _ 
SEQA-206-062 0.11 0.14 A 0.60 غير مشارك 4564 _ غير مشارك _ 
SEQA-207-062 2.66 2.66 A 17.97 غير مشارك 38872 _ غير مشارك _ 
SEQA-208-062 3.87 3.88 A 24.2 غير مشارك 57645 _ غير مشارك _ 
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 ( 036 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg) 

 رمز العينة
وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 3.98 A 24.82 55600 57319 _ غير مشارك A 
SEQA-206-062 0.11 1.08 N 0.60 4700 4564 _ غير مشارك A 
SEQA-207-062 2.66 2.67 A 17.97 35300 38872 _ غير مشارك W 
SEQA-208-062 3.87 3.64 W 24.2 54500 57645 _ غير مشارك W 

 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.68 A 
SEQA-206-062 10.79 10.85 A 
SEQA-207-062 2.32 2.26 A 
SEQA-208-062 2.90 2.76 A 
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 ( 037 )جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز 

 % Moistureالرطوبة      

 
 التقييم نتيجة مخبركم وسطي المخابر رمز العينة

SEQA-205-062 2.91 2.54 A 
SEQA-206-062 10.79 9.95 W 
SEQA-207-062 2.32 2.01 A 
SEQA-208-062 2.90 2.58 A 

 
 

 %الآزوت 
Kjeldahl (Ntotal) % 

 %الدسم الكلي 
Total Fat ( % ) 

 C 600 °عند الدرجة   الرماد
Ash ( mg/ Kg)  

وسطي  رمز العينة

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

وسطي 

 المخابر

 نتيجة

 مخبركم
 التقييم

SEQA-205-062 3.98 58600 57319 _ غير مشارك 24.82 _غير مشارك A 
SEQA-206-062 0.11 3800 4564 _ غير مشارك 0.60 _غير مشارك A 
SEQA-207-062 2.66 39600 38872 _ غير مشارك 17.97 _غير مشارك A 
SEQA-208-062 3.87 58500 57645 _ غير مشارك 24.2 _غير مشارك A 

 )16(الجدول رقم 


