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   .مكتب ضمان الجودة في هيئة الطاقة الذرية يديره الذيجودة تحاليل المواد الغذائية  ملتقيي

  

نتـائج  ال وردتلكـن  ، وعشرون مخبراً إثنانبلغ العدد الكلي للمخابر المشاركة في هذه الدورة 

  .مخبر عشر تسعةمن فقط 

الشـاذة وفـق    حساب الوسطي لها بعد استثناء القـيم بإحصائي شكل عُرضت نتائج المخابر ب

  علامةعلامة التقييم لكل عنصر تحليلي وفق معيار  تدختبارات إحصائية معتمدة، ومن ثم حدا

 Z "Z-Score  ".  

  

الآزوت تحليـل  ل لمخابر المشاركة مع القيم الوسـطية وجود توافق جيد في نتائج ا بيّن التقرير

بالنسـبة لقرينـة   أما ن للزيوت، الانكسار، اليود، البيروكسيد والتصب : قرائن ،، الرطوبةالكلي

 الكلـي التعـداد   في نتائج قـرائن جيد كما يوجد توافق . نتائجالفكان هناك تباين في الحموضة 

الأمـر الـذي    ،)عينات صلبة(في نتائج قرينة الدسم الكلي كبير يوجد تباين و والرماد للجراثيم

تـائج هـذه القرينـة غيـر     ن أناهتمام مخبري من قبل المخابر لمعرفة السبب وخاصة يتطلب 

  . من دورة متتالية لأكثرمرضية 
  

  : الكلمات المفتاحية

  .المواد الغذائية، ضمان الجودة في المختبرات التحليلية، برامج المقارنة المشتركة، الأداء المخبري

نود لفت انتباه السادة رؤساء المخابر عند إرسال النتائج إلى ضرورة التقيد بنموذج و :ملاحظة 

سال نتائج تحليل عينات البرنامج الغذائي المرفق مع العينات والالتزام بالواحدات المذكورة فيه إر

  .لكل قرينة تحليلية

  .انعتذر عن إرسال التقرير للمخابر التي لم ترسل نتائجه -
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  :مقدمة -1

تعد البقوليات من المحاصيل الاقتصادية الهامة نظراً لارتفاع نسبة البروتين النباتي فيها وهذا يجعل استهلاكها 

ضـمن البرنـامج   ) الآزوت(إدخال تحاليل البروتين  لذلك فإن . هاتصديرالقطر، إضافة إلى إمكانية  في واسعاً

  .ة يعتبر قرينة هامة من قرائن التحليلتحاليل المواد الغذائيلتقييم أداء الوطني 
 

. ينـات الزيوت واحدة من أهم ثلاثة أصناف رئيسية من المواد الغذائية الأخرى وهي الكربوهيـدرات والبروت 

بذور القطن وفول الصويا والفـول السـوداني وبـذور الكتـان     (  annual plantsتعتبر النباتات الحولية 

وتكوّن الأشجار . أكبر مصدر للزيت في الوقت الحاضرأحد )  والسمسم وعباد الشمس والذرة وبذور الخروع

جوز الهند والزيتون اً زيتية مثل زيت مل ثمارللزيوت النباتية وهي تحمصدر رئيسي آخر أو النباتات المعمّرة 

  .وزيت النخيل

  

. ، مما يستوجب مراقبتهـا بشـكل دائـم   [1]تتعرض الزيوت بتأثير الهواء والحرارة والرطوبة إلى الأكسدة 

عليها لتحديـد مـدى   بعض الاختبارات ولضمان جودة المواد الغذائية وحماية صحة المستهلك لابد من إجراء 

  .لمعتمدةمطابقتها للمعايير ا

  

لذلك توجـد ضـرورة   إن المشاركة في برامج المقارنة المشتركة انعكاس إيجابي على الأداء التحليلي للمخبر 

لتقييم وجود مقارنات للتحاليل الغذائية تربط المخابر الوطنية في شبكة مقارنة في إطار برنامج ملحة من أجل 

لة للمقارنة، ولضبط المعـايير التحليليـة الوطنيـة مـع     موثوقة وقابتحليلية للوصول إلى نتائج أداء المخابر 

  .المعايير الدولية ولتقديم الدليل الموضوعي الذي يثبت كفاءة المخبر في تحاليل المواد الغذائية

والكشف عن أية مفارقات في نتائجهـا  رفع سوية أدائها مساعدة المخابر على في أهمية هذا البرنامج وتكمن 

  .و الأفضل من حيث دقة النتائج وتكراريتها وقابلية مقارنتهالاستدراكها والسعي نح
  

  

  : أصناف العينات المحللة  – 2

  .مواد غذائية -
  

  :قرائن وتحاليل المواد الغذائية المدرجة في البرنامج -3

 Refractive indexقرينة الانكسار  -3-1

هوية الزيوت، وهي تدل على درجة انحراف  تعد قرينة الانكسار أحد الثوابت الفيزيائية المعتمدة للتعرف على

الحزمة الضوئية عند مرورها من وسط شفاف لآخر، وتقاس قرائن انكسار الشحوم والزيوت لأنها تفيد فـي  

المزوّد بمنظّم لدرجة الحرارة تعمل مقياس تحديد قرينة الانكسار تحديد هوية هذه المواد ودرجة نقاوتها، ويس



 

وذلك لأن قرينة الانكسار تتناقص مع ارتفاع درجة الحرارة، وهنـاك تناسـب    ، 25ºCالتي تضبط عادة على 

  .طردي بين قرينة الانكسار وطول السلسلة الكربونية، وكذلك مع عدد الروابط المضاعفة الموجودة

   Value Acidالحموضة   درجة  -3-2

و الصـوديوم اللازمـة لتعـديل    تعرّف الحموضة الحرة بأنها عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيوم أ

ويعبّر عن الحموضة بأنها عـدد السـنتيمترات المكعبـة    . الحموضة الحرة في غرام واحد من المادة الدسمة

ويمكن تعريفها أيضاً بأنها . زيت 100grالمصروفة من المحلول القلوي النظامي لتعديل الحموضة الحرّة في 

وتزداد حموضة الزيت طرداً مـع الـزمن   . من الزيت 100grعدد الغرامات من حمض الزيت الموجودة في 

وتعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد قيمة الحموضـة الحـرة   . ، وعكساً مع درجة نضج الثمرة)القدم(

وبوجود مشعر الفينـول   KOHأو  NaOHعلى معايرة عينة الزيت المذابة في الايتانول بمادة عيارية من  

  :ن المعادلةوتحسب م. [2]فتالئين

  

  

  

وزن : Wاللازم للمعايرة،  NaOHحجم : NaOH ،Vنظامية : NaOH ،Nالوزن الجزيئي لـ : M: حيث

  . عينة الزيت

  Saponification Numberرقم التصبن  -3-3

يعرّف رقم التصبن بأنه عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيوم اللازم لتصبن غرام واحد مـن الزيـت   

على الكتلة الجزيئية للأحماض الدهنية وهو يعبر عن متوسط الوزن الجزيئي للأحمـاض  التصبن رقم ويعتمد 

وتعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد رقم التصبن علـى تصـبين   . الدسمة الموجودة في المادة الدسمة

دروكسـيد البوتاسـيوم   الغولي بعملية التقطير المرتد، ثم يعاير الفائض من هي KOHالمادة الدسمة بواسطة 

  .[3]بوجود مشعر الفينول فتالئين المقيسبواسطة حمض كلور الماء 

  Iodine Numberالرقم اليودي  -3-4

الزيت، وهو عدد الغرامات من اليود التي تـرتبط  في الدهنية  للحموضيعبّر الرقم اليودي عن درجة الإشباع 

بعة في تحديد الرقم اليودي للزيوت على إذابـة العينـة   وتعتمد الطريقة الروتينية المتّ. من الزيت 100grمع 

، ثم يعاير اليود المتحرّر باستخدام محلول KIويتبعه إضافة محلول المشعر المناسب بالكلوروفورم ثم يضاف 

  .[3]عياري من ثيوسلفات الصوديوم بوجود محلول النشاء كمشعر
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  Peroxide Valueرقم البيروكسيد  -3-5

عن درجة ثبات الزيوت ضد الأكسدة الذاتية خلال فترة حفظ  Peroxide Value (PV)يروكسيد يعبّر رقم الب

ة للأكسدة الذاتيـة مـن   النواتج الثانويوهو أحد أن يظهر عليها الفساد والتزنخ  دونالزيت بالشروط المعطاة 

  .[3]الدهنية غير المشبعة الحموضوالكيتونات وخاصة ألدهيدات الألدهيدات 

لطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد رقم البيروكسيد على إضـافة محلـول حمـض الخـل الثلجـي      وتعتمد ا

لول ثيوسلفات الصوديوم العياريـة  المشبع، ويعاير اليود المتحرّر باستخدام مح KIوالكلوروفورم ثم محلول 

  .[3]بوجود محلول النشاء كمشعر

  % Kjeldahl ( N total ))  كلداهل (نسبة الآزوت الكلي  -3-6

 على عمليـة تخريـب   بالاعتماد  ) Kjeldahl( كلداهلما وفق طريقة  تعيين الآزوت الكلي في مركب يجري

ي بواسطة حمض الكبريت وبوجود وسيط مناسب فيتحول الآزوت إلى كبريتات الأمونيـوم ثـم يجـر    الآزوت

تقطير الناتج في وسط مركز من هيدروكسيد الصوديوم فيتحرر النشادر ويعاير بمحلول حمضي قياسـي، ثـم   

  .[4]تحسب نسبة الآزوت في المركب العضوي 

   % Moistureنسبة الرطوبة  -3-7

ا بدون صلاحيتهويعد تقدير نسبة الرطوبة في المواد الغذائية من الأمور الهامة لمعرفة مدى تحمّلها للتخزين 

ويتم تقدير الرطوبة بتجفيف المادة في فرن تجفيف كهربائي عند درجة الحـرارة  . تغير في مواصفاتهاحدوث 

105ºC الوزني الحاصل قبل وبعد التجفيف ب الرطوبة كنسبة مئوية من الفقدحتى ثبات الوزن، ثم تحس.  

  : مئوية  600الرماد المتبقي فوق الدرجة  -3-8

  (mg/Kg ).ويقدر بواحدة المتبقي بعد عملية الترميد ، الوزنبحساب  يجري   

  :  Total countللجراثيم  الكليالتعداد  -3-9

، وفي هذه الدورة قمنا بجمع  ( cfu / g )يقدر بواحدة بحساب عدد المستعمرات بالغرام الواحد ، و يجري   

         لمعلومـات ضـمن جـدول خـاص    بعض المعلومات التقنية الخاصة بعملية تحليل العينات وقد بوبت تلـك ا 

ومـن   للجراثيم وذلك من أجل أن يتم الإطلاع على أنواع التقنيات المختلفة لتحديد التعداد الكلي)  Cالملحق ( 

بتقييم هذه المعلومـات  ثم الوصول إلى الطريقة الأفضل لهذا النوع من التحليل حيث سنقوم في مرحلة لاحقة 

علـى   استناداوذلك  أو إرسالها للمشاركين ونشرها ضمن هذا التقريرللتحليل ضل وضع الطريقة الأفالتقنية و

  .على أفضل تقييموالنتائج الواردة 

  : التقانات التحليلية المشاركة في البرنامج -4

 .المعايرات الوزنية-GC. 5الغازيةالكروماتوغرافيا -1
 .Kjeldahlمعايرة الآزوت الكلي بطريقة -6 .المعايرات الكمونية -2
  .KFالمعايرة وفق كارل فيشر -7 .المعايرات الحجمية -3
  .مئوية 600الترميد عند الدرجة  -C( 8الملحق(تقانات الزرع الجرثومي -4



 

   : إدارة البرنامج

والجدول الزمني جودة تحاليل المواد الغذائية  تقييم أعدّ مكتب ضمان الجودة نموذج طلب مشاركة في برنامج

  .وقد تم تحضير العينات في مخابر مكتب ضمان الجودة. توزيعه على عدة جهات عامة وخاصة وجرى هلتنفيذ

التأكد من حسن استلامها من خلال النمـوذج   وجرى. أرسلت العينات إلى الجهات المشاركة في عبوات نظيفة

  .الموقّع من الجهة المستلمة لها

لكل عنصر تحليلي بعـد  الوسطية المخابر مع القيمة  وتنسيقها ومقارنة نتائج جمعها جرى النتائجاستلام بعد 

  DIXON   .[5]استثناء القيم الشاذة وفق اختبار 

حسب  لكل مخبر  Z  حساب علامةبباستثناء التعداد الكلي للجراثيم المخابر حسب للقرائن فرز النتائج  وجرى

  :العلاقة

STD
XXZ −

= 

  .حليلي المدروسنتيجة المختبر للعنصر الت - X:حيث 

       X - وسطي نتائج المختبرات المشاركة للعنصر المدروس.  

    STD - لنتائج المخابر الانحراف المعياري.  

من مقارنة النتائج مع بعضها البعض دون النظر إلى القيمـة المطلقـة لنتيجـة العنصـر      Zوتمكننا علامة 

  .     المدروس

  :لتقييم النتائج اعتمـاد المعاييـر الآتيةجرى      

  Aفـإن النتيجـة مقبولـة وتأخـذ العلامـة       2أقـل مـن    Zإذا كانت القيمـة المطلقـة لعلامـة             
(Acceptable)              

  Wفإن النتيجة مقبولة ولكن بـتحفظ وتأخـذ العلامـة     3أقل من  Z إذا كانت القيمة المطلقة لعلامة 
 (Acceptable with Warning)  
         Nفـإن النتيجـة غيـر مقبولـة وتأخـذ العلامـة        3أكبر مـن    Z قيمة المطلقة لعلامةإذا كانت ال  
         (Not acceptable)  

  

، Aعينت مجالات محددة لكل من هـذه القـرائن لحـدود القبـول     ، فقد للجراثيم التعداد الكلي نتائج تقييم أما

  .N، والرفض Wوالتحذير 
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  :الاستنتاجات -7

كن من نتائج هذا البرنامج ومن المعطيات التي تجمعت لدى مكتب ضمان الجودة من خـلال إدارة بـرامج   يم

  :وطنية أخرى، استنتاج ما يلي

استمرار المشاركة في برنامج المقارنة المشتركة وزيادة عدد المشاركين لرفـع سـوية الأداء   أهمية  -7-1

  .لمقارنة عالمياًللحصول على نتائج قابلة لالمخابر التحليلي في 

لقـرائن تحليـل الآزوت الكلـي    الوسطية ين وجود توافق جيد في نتائج المخابر المشاركة مع القيم تب -7-2

  .، والرطوبة)البروتين(

الوسـطية باسـتثناء بعـض    مع القيم متوافقة إلى حد ما لتحاليل قرائن الزيوت،  كانت نتائج المخابر -7-3

تباين بالنتائج على عكس الدورات السابقة بالإضافة إلى تراجع مستوى  فيوجدي المخابر، أما قرينة الدسم الكل

، الأمر الذي يتطلب مزيد من التحري عن أسباب المفارقة في النتـائج  بعض المخابر الواضح  في هذا التحليل

ت ضـبط  معيارية  موثوقة ، أو بسبب عدم تطبيق آليـا والتي يمكن أن تكون ناتجة عن عدم استخدام محاليل 

  .   الجودة المناسبة لهذه التحاليل
  

  

  :المراجع -8

[1] -  David Furiston , Physical and Chemical Oil ,Fat and Waxes  
2 nd  Edition -2006. 
[2]- AACC, American Association of Cereal Chemists, AACC Methods, March     
1983 
[3]- Kenneth Hebrich , AOAC Official Methods of Analysis, 1995. 
[4]-Byron Vaughan, Soil Analysis, 1999. 
[5] Basic Statistics , James E.DE Muth , USA, 1999.  

  

  كلمة شكر -9

لدعمـه  الطاقـة الذريـة   المدير العام لهيئة  إبراهيم عثمان بالشكر للسيد الدكتوريتقدم مكتب ضمان الجودة 

المخـابر  المكتـب يشـكر    أيضـاً و .البرنامج مقارنة المشتركة وتغطية نفقات هذافي تنظيم برامج الالمستمر 

النتائج فـي الوقـت المحـدد وتقـديم     في التحليل وتأمين المشاركة في البرنامج والتي بذلت جهوداً ملموسة 

  .المقترحات البنّاءة لتطوير البرنامج
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  )A( الملحق

  
  النتائــج مصنفـة وفـق العنصر التحليلــي

  
  

  

  

  

  

  

  

  



2.910.9819.8512.873.020.612.990.93

2.880.3913.462.172.770.332.400.32
0112.73A01120.96*N0112.65A0112.59A

0132.85A01311.5A0132.68A0132.46A

0142.6A01411.4A  0142.45A0142A

0163.38A01618.26*W0163.5*W0164.04*N

0203.16A02015.47A0202.68A0202.87A

0231.198*N02312.95A0233.1563A0232.0965A

0244.85*N02453*N0244.3*N0244.5*N

0263.18A02619.1*W0263.3A0263.98*N

0292.25A02916A0292.5A0292.4A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

Peroxide Value جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة البيروكسيد
وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-202-072رمز العينة: SEQA-201-072رمز العينة: المعياري

رمز العينة:  المعياري وسطي
وسطيSEQA-203-072 المخابر

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-204-072رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
 المعياري
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193.244.65191.913.88194.014.23191.334.19

193.244.65189.362.18194.014.23190.402.26

011195.56A011193.04A011196.22A011192.71A

014195.2A014196.28*N014198A014195.18*W

016188.67A016189.33A016189.02A016188.45A

020198.36A020196.18*N020198.1A020198.16*N

023190.173A023187.515A023198.6A023185.251*W

024200A024196*N024192.1A024192.8A

026187.66A026188.01A026188.2A026188.1A

029190.31A029188.89A029191.87A029189.96A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

Saponification Value  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة التصبن

وسطيSEQA-202-072رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-072رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-072رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-203-072رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبربعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
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1.470.00121.470.00201.470.00151.470.0018

1.4720.00081.4660.00161.4730.00111.4730.001

0111.471A0111.464A0111.47*W0111.47*W

0151.4721A0151.4669A0151.4727A015-*-

0201.472A0201.466A0201.472A0201.472A

0231.4722A0231.4697*W0231.4716A0231.4716A

0241.4733A0241.4676A0241.4738A0241.4737A

0291.4745*W0291.4685*A0291.474A0291.4745A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

Refractive index  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الإنكسار

وسطيSEQA-202-072رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-072رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-072رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-203-072رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبربعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
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0.080.032.370.640.090.040.090.06

0.080.032.640.380.060.010.070.01
0110.091A0113.12A0110.125*N0110.09A

0130.057A0132.53A0130.061A0130.009*N

0140.04A0141.37*N0140.04A0140.03*N

0160.07A0162.78A0160.08A0160.07A

0200.12A0202.15A0200.16*N0200.15*N

0230.1128A0231.437*N0230.11*N0230.1972*N

0240.07A0242.15A0240.06A0240.06A

0260.06A0262.98A0260.07A0260.07A

0290.123A0292.8A0290.14*N0290.14*N

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

Acid Value جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الحموضة

وسطيSEQA-202-071رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-071رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-071رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-203-071رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
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124.4018.0979.287.36128.709.73124.1917.57

133.021.4281.324.93133.192.31133.381.09

011135.62A01183A011134.49A011135.31A

014133.69A01477.72A014130.53A014133.87A

016131.91A01681.31A016132.79A016132.84A

020132.19A02083.36A020134.63A020132.8A

023114.3*N02378.67A023123.955*N02388.61*N

02482.77*N02465*N024106.5*N024104.62*N

026132.2A02690.2A026130.55A026133.2A

029132.48A02975A029136.15A029132.24A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

Iodine Number  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة اليود

وسطيSEQA-202-072رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-201-072رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-204-072رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-203-072رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبربعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
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2.870.151.570.094.030.141.540.14

2.890.081.520.033.930.031.540.06
0112.89A0111.61*N0113.97A0111.61A

0123A0121.54A0124.21*N0121.52A

0152.532*N0151.482A0153.916A0151.462A

0162.84A0161.57A0163.95A0161.38*W

0172.83A0171.52A0173.94A0171.56A

0182.78A0181.51A0183.89A0181.56A

0242.98A0241.68*N0244.22*N0241.61A

0262.94A0261.5A0263.9A0261.4*W

0282.87A0281.52A0284.15*N0281.45A

0293.08*W0291.76*N0294.16*N0291.87*N

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

جدول مقارنة نتائج المخابر للآزوت الكلي (كلداهل) % 
وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-206-072رمز العينة:SEQA-205-072القيمة النظرية: المعياري

رمز العينة: المعياري وسطي
وسطيSEQA-207-072 المخابر

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-072رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري
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12.217.131.471.1020.598.161.320.97

18.481.721.410.2925.803.261.380.28
0119.5*N0110.25*N01118.33*W0110.11*N

0142.03*N0140.13*N0148.6*N0140.3*N

01616.98A0161.43A01625.46A0161.37A

0237.5*N0233.58*N02321A0233.26*N

0244.7*N0241.7A0248.8*N0241.79A

02617.01A0261.5A02625A0261.4A

02820A0281A02828A0281A

02919.93A0292.15*W02929.52A0291.35A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الدسم الكلي %
وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-206-072رمز العينة:SEQA-205-072رمز العينة: المعياري

رمز العينة: المعياري وسطي
وسطيSEQA-207-072 المخابر

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-072رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري
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9.8926.239.0826.7510.1926.119.1126.62

2.510.421.650.342.690.471.850.42
0112.11A0111.48A0111.8A0111.98A

0124.92*N0122.83*N0125.75*N0122.34A

0141.85A0140.82*W0142.75A0141.8A

0152.83A0152.82*N0153.126A0152.376A

0162.72A0161.87A0162.75A0161.69A

01897.13*N01898.09*N01897.03*N01897.69*N

0191.96A0191.16A0192.23A0191.25A

0232.76932A0232.0993A0232.8864A0232.44A

0242.7A0242A0242.9A0241.89A

0252.85A0250.31*N0253.44A0250.43*N

0263A0261.8A0263A0261.83A

0282.28A0281.55A0282.59A0281.39A

0291.45*W0291.26A0292.16A0291.35A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الرطوبة %
وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-206-072رمز العينة:SEQA-205-072رمز العينة: المعياري

رمز العينة: المعياري وسطي
وسطيSEQA-207-072 المخابر

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-072رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري
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36978.2812318.0716337.746083.2251499.0917231.4915202.625653.17

41153.36787.6019128.431127.4257226.561673.2814839.83950.09
01142250A01120917A01155500A01121333*N

01241893A01220403A01259609A01219459*N

01540005.67A01510692.3*N01551445.52*N01516088.78A

01640503.3A01618524.7A01657427.1A01614715.2A

01841211.9A01815993.76*W01857757.67A01817454.76*W

01940913A01918455A01958049A01915683A

02338930.5*W02317934.7A02355316.3A02314937A

02441850A02418393A02458680A02419941*N

02640600A02620000A02658000A02614015A

02838600*N02818400A02854700A02813600A

0293.75*N0291.71*N0295.35*N0292.05*N

القيمة مستثناة من حساب الوسطي *

(mg/Kg) جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد الرماد عند الدرجة 600مئوية
وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-206-072رمز العينة:SEQA-205-071رمز العينة: المعياري

رمز العينة: المعياري وسطي
وسطيSEQA-207-072 المخابر

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر
قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-208-072رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري
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المجال المقبولالمجال المقبولالمجال المقبول
< 10500 - 1500500 - 1500

0210A850A950A
022< 10A900A1050A
02320W400W1500A
024< 10A1300A1350A
025< 1A1230A1170A
02680N100N800A
02710000N50000N500000N
028160N340W522A
029< 10A620A640A

SEQA-209-072SEQA-210-072SEQA-211-072

التقييم

Total Count ( cfu/g )جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد التعداد الكلي للجراثيم        

التقييمالتقييم
رمز المخبر

العينة الثالثةالعينة الثانيةالعينة الأولى
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  2007 / الثانية الدورة                                                                                                                                                                                                                                            المواد الغذائية تحاليلجودة  لتقييمالبرنامج الوطني 
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.882.73A193.24195.56A1.4721.471A0.080.091A133.02135.62A
SEQA-202-07213.4620.96N189.36193.04A1.4661.464A2.643.12A81.3283A
SEQA-203-0722.772.65A194.01196.22A1.4731.47W0.060.125N133.19134.49A
SEQA-204-0722.402.59A190.4192.71A1.4731.47W0.070.09A133.38135.31A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.89A18.489.5N2.512.11AA
SEQA-206-0721.521.61N1.410.25N1.651.48AA
SEQA-207-0723.933.97A25.8018.33W2.691.8AA
SEQA-208-0721.541.61A1.380.11N1.851.98AN

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

55500
21333

-

19128.43
57226.56
14839.83

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.3642250

20917

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (011)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.893A2.514.92NA
SEQA-206-0721.521.54A1.652.83NA
SEQA-207-0723.934.21N2.695.75NA
SEQA-208-0721.541.52A1.852.34AN

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

الرطوبة %
Ash ( mg/ Kg)

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبر
41153.36
19128.43

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (012)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الدسم الكلي %  الآزوت %

وسطي المخابر

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول
< 10

500 - 1500

500 - 1500

59609
19459

لم يشارك

لم يشارك

لم يشارك

لم يشاركلم يشاركلم يشاركلم يشارك

57226.56
14839.83

41893
20403
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.882.85A0.080.057A
SEQA-202-07213.4611.5A2.642.53A
SEQA-203-0722.772.68A0.060.061A
SEQA-204-0722.402.46A0.070.009N

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-072
SEQA-206-072
SEQA-207-072
SEQA-208-072

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

لم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

لم يشارك

لم يشاركلم يشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (013)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.882.6A193.24195.2A0.080.04A133.02133.69A
SEQA-202-07213.4611.4A189.36196.28N2.641.37N81.3277.72A
SEQA-203-0722.772.45A194.01198A0.060.04A133.19130.53A
SEQA-204-0722.402A190.4195.18W0.070.03N133.38133.87A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-07218.482.03N2.511.85A
SEQA-206-0721.410.13N1.650.82W
SEQA-207-07225.808.6N2.692.75A
SEQA-208-0721.380.3N1.851.8A

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

لم يشارك

لم يشارك

لم يشارك

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (014)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0721.4721.4721A
SEQA-202-0721.4661.4669A
SEQA-203-0721.4731.4727A
SEQA-204-0721.473--

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.532N2.512.83AA
SEQA-206-0721.521.482A1.652.82NN
SEQA-207-0723.933.916A2.693.126AW
SEQA-208-0721.541.462A1.852.376AA

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك لم يشاركلم يشارك لم يشارك

19128.43
57226.56

40005.67

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36

لم يشارك

لم يشارك

14839.83

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

10692.3
51445.52
16088.78

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (015)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.883.38A193.24188.67A0.080.07A133.02131.91A
SEQA-202-07213.4618.26W189.36189.33A2.642.78A81.3281.31A
SEQA-203-0722.773.5W194.01189.02A0.060.08A133.19132.79A
SEQA-204-0722.404.04N190.4188.45A0.070.07A133.38132.84A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.84A18.4816.98A2.512.72AA
SEQA-206-0721.521.57A1.411.43A1.651.87AA
SEQA-207-0723.933.95A25.8025.46A2.692.75AA
SEQA-208-0721.541.38W1.381.37A1.851.69AA

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

لم يشارك

19128.43
57226.56
14839.83

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

40503.3
18524.7
57427.1
14715.2

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (016)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.83A
SEQA-206-0721.521.52A
SEQA-207-0723.933.94A
SEQA-208-0721.541.56A

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشاركلم يشارك

لم يشاركلم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

لم يشارك

لم يشارك

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (017)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.78A2.5197.13NA
SEQA-206-0721.521.51A1.6598.09NW
SEQA-207-0723.933.89A2.6997.03NA
SEQA-208-0721.541.56A1.8597.69NW

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

لم يشارك

لم يشارك

لم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (018)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

500 - 1500

500 - 1500

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36

الآزوت %

< 10

19128.43
57226.56
14839.83

41211.9
15993.76
57757.67
17454.76
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.511.96AA
SEQA-206-0721.651.16AA
SEQA-207-0722.692.23AA
SEQA-208-0721.851.25AA

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك لم يشارك

15683

لم يشارك

لم يشارك لم يشارك

لم يشارك

41153.36

لم يشارك لم يشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (019)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الدسم الكلي %  الرطوبة %الآزوت %

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

19128.43
57226.56
14839.83

< 10
500 - 1500

500 - 1500

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
40913
18455

Ash ( mg/ Kg)

58049
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.883.16A193.24198.36A1.4721.472A0.080.12A133.02132.19A
SEQA-202-07213.4615.47A189.36196.18N1.4661.466A2.642.15A81.3283.36A
SEQA-203-0722.772.68A194.01198.1A1.4731.472A0.060.16N133.19134.63A
SEQA-204-0722.402.87A190.4198.16N1.4731.472A0.070.15N133.38132.8A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-072
SEQA-206-072
SEQA-207-072
SEQA-208-072

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

لم يشارك

لم يشارك

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

لم يشارك لم يشارك

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (020)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-072
SEQA-206-072
SEQA-207-072
SEQA-208-072

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

لم يشاركلم يشاركلم يشارك

الآزوت %

لم يشاركلم يشارك لم يشارك لم يشارك

A

A
A

نتيجة المخبروسطي المخابر

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

< 10
500 - 1500 

500 - 1500

0
850

950

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

لم يشارك

Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (021)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

قرينة اليود
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-072
SEQA-206-072
SEQA-207-072
SEQA-208-072

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

A
A

لم يشارك لم يشارك لم يشارك

لم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500 

500 - 1500

أقل من 10
900

1050

نتيجة المخبروسطي المخابر

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (022)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.881.1977N193.24190.173A1.4721.4722A0.080.1128A133.02114.3N
SEQA-202-07213.4612.9502A189.36187.515A1.4661.4697W2.641.437N81.3278.67A
SEQA-203-0722.773.1563A194.01198.6A1.4731.4716A0.060.11264N133.19123.955N
SEQA-204-0722.402.0965A190.4185.251W1.4731.4716A0.070.1972N133.3888.61N

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-07218.487.5N2.512.76932AW
SEQA-206-0721.413.58N1.652.0993AA
SEQA-207-07225.8021A2.692.8864AA
SEQA-208-0721.383.26N1.852.4447AA

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

55316.3
14937

19128.43لم يشارك
57226.56
14839.83

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.3638930.5

17934.7

W
W

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500 

500 - 1500

20
400

1500

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (023)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.884.85N193.24200A1.4721.4733A0.080.07A133.0282.77N
SEQA-202-07213.4653N189.36196N1.4661.4676A2.642.15A81.3265N
SEQA-203-0722.774.3N194.01192.1A1.4731.4738A0.060.06A133.19106.5N
SEQA-204-0722.404.5N190.4192.8A1.4731.4737A0.070.06A133.38104.62N

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.98A18.484.7N2.512.7AA
SEQA-206-0721.521.68N1.411.7A1.652AA
SEQA-207-0723.934.22N25.808.8N2.692.9AA
SEQA-208-0721.541.61A1.381.79A1.851.89AN

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (024)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

أقل من 10
1300

1350

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36

A
A

19128.43
57226.56
14839.83

41850
18393
58680
19941
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.512.85A
SEQA-206-0721.650.31N
SEQA-207-0722.693.44A
SEQA-208-0721.850.43N

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

لم يشارك

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

وسطي المخابر

لم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

نتيجة المخبر

الرطوبة %

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

لم يشارك لم يشارك

< 1
1230

1170

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول
A
A

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (025)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.883.18A193.24187.66A0.080.06A133.02132.2A
SEQA-202-07213.4619.1W189.36188.1A2.642.98A81.3290.2A
SEQA-203-0722.773.3A194.01188.2A0.060.07A133.19130.55A
SEQA-204-0722.403.98N190.4188.1A0.070.07A133.38133.2A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.94A18.4817.01A2.513AA
SEQA-206-0721.521.5A1.411.5A1.651.8AA
SEQA-207-0723.933.9A25.8025A2.693AA
SEQA-208-0721.541.4W1.381.4A1.851.83AA

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

لم يشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (026)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

80
100

800

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36

N
N

19128.43
57226.56
14839.83

40600
20000
58000
14015
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-072
SEQA-206-072
SEQA-207-072
SEQA-208-072

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

وسطي المخابر

لم يشاركلم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

الآزوت %

نتيجة المخبر

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (027)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

500 - 1500

500 - 1500

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول
N
N

N

10000
50000

500000

لم يشاركلم يشاركلم يشاركلم يشارك

< 10
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-072
SEQA-202-072
SEQA-203-072
SEQA-204-072

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.892.87A18.4820A2.512.28AN
SEQA-206-0721.521.52A1.411A1.651.55AA
SEQA-207-0723.934.15N25.8028A2.692.59AA
SEQA-208-0721.541.45A1.381A1.851.39AA

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

14839.83

38600
18400
54700
13600

لم يشاركلم يشارك لم يشارك لم يشارك لم يشارك

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36
19128.43
57226.56

N
W

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

160
340

522

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (028)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value
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التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبرالمجال المقبولالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-0722.882.25A193.24190.31A1.4721.4745W0.080.123A133.02132.48A
SEQA-202-07213.4616A189.36188.89A1.4661.4685A2.642.8A81.3275A
SEQA-203-0722.772.5A194.01191.87A1.4731.474A0.060.14N133.19136.15A
SEQA-204-0722.402.4A190.4189.96A1.4731.4745A0.070.14N133.38132.24A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-205-0722.893.08W18.4819.93A2.511.45WN
SEQA-206-0721.521.76N1.412.15W1.651.26AN
SEQA-207-0723.934.16N25.8029.52A2.692.16AN
SEQA-208-0721.541.87N1.381.35A1.851.35AN

SEQA-209-072
SEQA-210-072
SEQA-211-072

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (029)

قرينة البيروآسيد
Pِeroxide value

قرينة التصبن
Saponification Value

قرينة الإنكسار
Refractive Index

قرينة الحموضة
Acid Value

رمز العينة

قرينة اليود
Iodine Number رمز العينة

Kjeldahl (Ntotal) %Total Fat ( % )Moisture %
الرطوبة %الدسم الكلي % 

Ash ( mg/ Kg)

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبرالمجال المقبول

A

الآزوت %

< 10
500 - 1500

500 - 1500

< 10
620

640

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر
41153.36

A
A

19128.43
57226.56
14839.83

3.75
1.71
5.35
2.05
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  2007 / الثانية الدورة                                                                                                                                                                                                                                           المواد الغذائية تحاليلجودة  لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  )C( الملحق

  
  المعلومات التقنية الخاصة بعينات 

  التعداد الكلي للجراثيم
 
  

  

  

  

  

  

  

  
   



المشارآةهل تستعملمدة  حرارة الكواشفالشرآةالوسطالطريقة تاريخ تاريخرمز

ببرامج عينةالحضنالمضن

°Cأخرىمرجعيةبالساعات

Aerobic PlateAOACPlate Count 
count1986Agar

 AOACBiolifeTriphenylالتعداد العام للجراثيم
Total Count1986Italytetrazolium

cloride
Plate Countطرق
Agarالجايكا

Plate Countالمواصفة القياسية 
Agarالسورية 2005/600

Pour Plate Tryptone Soya
MethodAgar

Tryptone Soya
Agar

الغراء المغذيPractical Food Microbiologyالتعداد العام للجراثيم
1±172±31لا يوجدPublic Health LaboratoryDifco6.8@25°Cالهوائية بطريقة صب
Pour Plate ألأغار- service- london - 95من آل عينةسلبية فقط

إدخال قرائنPCA / Plateالمواصفة القياسية 
سالمونيلا- Count AgarEcoliالسورية 2005/600

آتبت المعلومات آما وردت من المشارآين ملاحظة :

Nutrient Agar

الجدول الخاص بالمعلومات التقنية المتبعة من قبل المشارآين لتحديد التعداد الكلي للجراثيم

مقترحات PH المرجع
المضافة

026

37 لا يوجد 7.2±0.2

022

023

024

025

027

028

02922/10/2007

24/10/2007

24/10/2007

نعمالتعداد الكلي للجراثيم01/11/2007 لا  48±2 30 لا يوجد 7±0.2 Scharlou

28/10/2007

لا يوجد لا يوجد

لا يوجد لا يوجد لا  24 - 48 37± 1

لا  48 Himedia 29/10/2007 24/10/2007

المصنعةالمستعملالمتبعالتحليلالوصولالمخبر

021

Nutrient Agar

لا يوجدلا يوجد

لا يوجد لا يوجد نعم 24 - 48

24/10/200728/10/2007

استعملت عينة 

لا 

7±02 Merck

35 - 30لا يوجد

لا يوجد
إرسال نموذجين 

3يوم35لا يوجدUSPBiolab7.2التعداد العام25/10/2007

لا 28/10/2007 24 - 48 37 لا يوجد التعداد الكلي لجراثيم 19/11/2007

6.8

لا يوجدلا يوجد

لا يوجدلا يوجدلا 

لم يتم إرسال الإستمارة

37 لا يوجد

48 29/10/2007BAMOxoid7.32

39405 39379-7.0 @25°C Merck

24/10/2007
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