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  صـتخلــمس
طني البرنامج الوفي إطار  عشر والثالثة، 2009لعام  الثانيةالتحليلية للدورة نتائج تقرير الال يبين

   .مكتب ضمان الجودة في هيئة الطاقة الذرية يديره الذيلتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية 
  

) 20(من داخل الهيئة و مخابر) 8(مخبراً، منها ) 26(بلغ العدد الكلي للمشاركين في هذه الدورة 

  . مخبراً/ 21/مخبراً من القطاعين العام والخاص، لكن وردت النتائج فقط من قبل 

  

 )Z-Score, Bias, Robust Statistical(إحصائياً معتمدة  تتمت معالجة النتائج وفق اختبارا

  .لمعالجة النتائج وتحديد علامة التقييم
  

)  A, B1, B2, B6, B12, C, D( ترات الفيتامينات يأن برام إلى انتباه السادة المشاركيننود لفت 

، مازالت المشاركة فيها قليلة جداًماض الدهنية والأح والألياف) غلكوز، لاكتوز ( والسكريات 

، الأمر الذي يتطلب طلب المخابرإلى البرنامج بناء على  إضافتهاعلماً أن هذه البراميترات تم 

مستوى في تقييم البراميترات وذلك لأهمية هذه البراميترات في هذه  مشاركة المخابرتفعيل 

  .المخابر المختصة بتحليل المواد الغذائية
  

  : الكلمات المفتاحية

  .المواد الغذائيةالتحليلية، برامج المقارنة المشتركة،  المخابر، ضمان الجودة في الأداء المخبري
  

الوطني لتقييم جودة تحاليل التقيد بنموذج إرسال نتائج تحليل عينات البرنامج يرجى  :ملاحظة 

  .المذكورة لكل قرينة تحليليةبالواحدات  والالتزامالمرفق مع العينات  المواد الغذائية

  

  .انعتذر عن إرسال التقرير للمخابر التي لم ترسل نتائجه -
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  اتــويــالمحت

  

  مقدمة    - 1

  أصناف العينات المحللة     - 2

  قرائن وبراميترات المواد الغذائية المدرجة في البرنامج    - 3

  الانكسارقرينة  -1- 3    

  الحموضة درجة -2- 3    

  بنرقم التص -3- 3    

  الرقم اليودي -4- 3    

  رقم البيروكسيد -5- 3    

  نسبة الآزوت الكلي -6- 3    

  نسبة الرطوبة -7- 3    

  كليلالدسم ا -8- 3    

   C°600الرماد المتبقي عند الدرجة  -9- 3    

  التعداد الكلي للجراثيم - 10- 3    

  )  A, B1, B2, B6, B12, C, D( الفيتامينات  - 11- 3    

  )لاكتوز –غلكوز ( السكريات  - 12- 3    

  الألياف - 13- 3    

  الأحماض الدهنية - 14- 3    

  الكربوهيدرات - 15- 3    

  التقانات التحليلية المشاركة في البرنامج    - 4

  إدارة البرنامج    - 5

  قائمة المشاركين     - 6

  الاستنتاجات    - 7

  المراجع    - 8

  كلمة شكر    - 9

  لتحليليالنتائج مصنفة وفق العنصر ا:  Aالملحق     -10

  النتائج مع علامات التقييم مصنفة وفق رموز المخابر:  Bالملحق     -11

  المعلومات التقنية الخاصة بعينات التعداد الكلي للجراثيم:  Cالملحق     -12
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  :مقدمة -1

زيت الزيتون، زيت جوز الهند، زيت النخيل، زيت بذور القطن، زيت فول الصويا، ( والزيوت  تعد البقوليات

 ) ت الفول السوداني، زيت بذور الكتان، زيت عباد الشمس، زيت الذرة، زيت بذور الخروع، زيت السمسمزي

قرائن لذلك فإن  إدخال تحاليل . ، إضافة إلى إمكانية تصديرهابشكل واسع في القطر التي تستهلكمن المحاصيل 

بالنسبة للمخابر  اًهام اًأمرئية يعتبر تحاليل المواد الغذاجودة ضمن البرنامج الوطني لتقييم هذه المحاصيل 

  .المختصة بتحاليل المواد الغذائية
 

  .، مما يستوجب مراقبتها بشكل دائم[1]تتعرض الزيوت بتأثير الهواء والحرارة والرطوبة إلى الأكسدة 

مدى عليها لتحديد  ختباراتالاولضمان جودة المواد الغذائية وحماية صحة المستهلك لابد من إجراء بعض 

  .مطابقتها للمعايير المعتمدة

  

ضرورة ملحة  هناكلذلك إيجابي على الأداء التحليلي للمخبر  نعكاسافي برامج المقارنة المشتركة  للمشاركةإن 

من أجل وجود مقارنات للتحاليل الغذائية تربط المخابر الوطنية في شبكة مقارنة في إطار برنامج لتقييم أداء 

ائج تحليلية موثوقة وقابلة للمقارنة، ولضبط المعايير التحليلية الوطنية مع المعايير الدولية المخابر للوصول إلى نت

  .ولتقديم الدليل الموضوعي الذي يثبت كفاءة المخبر في تحاليل المواد الغذائية

ها وتكمن أهمية هذا البرنامج في مساعدة المخابر على رفع سوية أدائها والكشف عن أية مفارقات في نتائج

  .لاستدراكها والسعي نحو الأفضل من حيث دقة النتائج وتكراريتها وقابلية مقارنتها
  

  

  : أصناف العينات المحللة  – 2

  .مواد غذائية مختلفة -
  

  :قرائن وتحاليل المواد الغذائية المدرجة في البرنامج -3

  :Refractive indexقرينة الانكسار  -3-1

الفيزيائية المعتمدة للتعرف على هوية الزيوت، وهي تدل على درجة انحراف  تعد قرينة الانكسار أحد الثوابت

الشحوم والزيوت لأنها تفيد في  نكسارامن وسط شفاف لآخر، وتقاس قرائن  الحزمة الضوئية عند مرورها

حرارة تحديد هوية هذه المواد ودرجة نقاوتها، ويستعمل مقياس تحديد قرينة الانكسار المزوّد بمنظّم لدرجة ال

، وذلك لأن قرينة الانكسار تتناقص مع ارتفاع درجة الحرارة، وهناك  C°25 الدرجة التي تضبط عادة على

  .تناسب طردي بين قرينة الانكسار وطول السلسلة الكربونية، وكذلك مع عدد الروابط المضاعفة الموجودة
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  :Value Acidالحموضة   درجة  -3-2

د الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيوم أو الصوديوم اللازمة لتعديل تعرّف الحموضة الحرة بأنها عد

ويعبّر عن الحموضة بأنها عدد السنتيمترات المكعبة . الحموضة الحرة في غرام واحد من المادة الدسمة

ويمكن تعريفها أيضاً بأنها . زيت 100grالمصروفة من المحلول القلوي النظامي لتعديل الحموضة الحرّة في 

وتزداد حموضة الزيت طرداً مع الزمن . من الزيت 100grعدد الغرامات من حمض الزيت الموجودة في 

وتعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد قيمة الحموضة الحرة على . ، وعكساً مع درجة نضج الثمرة)القدم(

. [2]بوجود مشعر الفينول فتالئين KOHأو  NaOHمعايرة عينة الزيت المذابة في الايتانول بمادة عيارية من  

  :وتحسب من المعادلة

  

  

  

حجم الهيدروكسيد : V، المستخدم دنظامية الهيدروكسي: N، الوزن الجزيئي للهيدروكسيد المستخدم: M: حيث

  . وزن عينة الزيت: Wاللازم للمعايرة،  المستخدم

  :Saponification Numberرقم التصبن  -3-3

عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيوم اللازم لتصبن غرام واحد من الزيت  يعرّف رقم التصبن بأنه

ويعتمد رقم التصبن على الكتلة الجزيئية للأحماض الدهنية وهو يعبر عن متوسط الوزن الجزيئي للأحماض 

لى تصبين المادة وتعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد رقم التصبن ع. الدسمة الموجودة في المادة الدسمة

الغولي بعملية التقطير المرتد، ثم يعاير الفائض من هيدروكسيد البوتاسيوم بواسطة  KOHالدسمة بواسطة 

  .[3]حمض كلور الماء المقيس بوجود مشعر الفينول فتالئين

  :Iodine Numberالرقم اليودي  -3-4

وهو عدد الغرامات من اليود التي ترتبط مع  يعبّر الرقم اليودي عن درجة الإشباع للحموض الدهنية في الزيت،

100gr وتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد الرقم اليودي للزيوت على إذابة العينة . من الزيت

، ثم يعاير اليود المتحرّر باستخدام محلول KIبالكلوروفورم ثم يضاف المشعر المناسب ويتبعه إضافة محلول 

  .[3]وديوم بوجود محلول النشاء كمشعرعياري من ثيوسلفات الص

  :Peroxide Valueرقم البيروكسيد  -3-5

عن درجة ثبات الزيوت ضد الأكسدة الذاتية خلال فترة حفظ  Peroxide Value (PV)يعبّر رقم البيروكسيد 

اتية من الزيت بالشروط المعطاة دون أن يظهر عليها الفساد والتزنخ وهو أحد النواتج الثانوية للأكسدة الذ

  .[3]الألدهيدات والكيتونات وخاصة ألدهيدات الحموض الدهنية غير المشبعة

)(grW
VNMAcideValue ××

=
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وتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد رقم البيروكسيد على إضافة محلول حمض الخل الثلجي 

 معيارياللول ثيوسلفات الصوديوم المشبع، ويعاير اليود المتحرّر باستخدام مح KIوالكلوروفورم ثم محلول 

  .[3]بوجود محلول النشاء كمشعر

  % Kjeldahl ( N total ))  كلداهل (نسبة الآزوت الكلي  -3-6

بالاعتماد على عملية تخريب   ) Kjeldahl ( تعيين الآزوت الكلي في مركب ما وفق طريقة كلداهل يجري

لأمونيوم ثم يجري الآزوت بواسطة حمض الكبريت وبوجود وسيط مناسب فيتحول الآزوت إلى كبريتات ا

تقطير الناتج في وسط مركز من هيدروكسيد الصوديوم فيتحرر النشادر ويعاير بمحلول حمضي قياسي، ثم 

  .[4]تحسب نسبة الآزوت في المركب العضوي 

   % Moistureنسبة الرطوبة  -3-7

لتخزين وصلاحيتها بدون يعد تقدير نسبة الرطوبة في المواد الغذائية من الأمور الهامة لمعرفة مدى تحمّلها ل

ويتم تقدير الرطوبة بتجفيف المادة في فرن تجفيف كهربائي عند درجة الحرارة . حدوث تغير في مواصفاتها

105ºC حتى ثبات الوزن، ثم تحسب الرطوبة كنسبة مئوية من الفقد الوزني الحاصل قبل وبعد التجفيف.  

  : مئوية  600الرماد المتبقي فوق الدرجة  -3-9

   ،ويقدر بواحدةلمدة ساعتين ونصف C°600عند الدرجة  الوزن المتبقي بعد عملية الترميدبحساب  جريي   
.( mg/Kg )  

  :  Total Microbial countللجراثيم  الكليالتعداد  -3-10

، وفي هذه الدورة قمنا بجمع بعض ( cfu / g )ويقدر بواحدة  الواحد،بحساب عدد المستعمرات بالغرام  يجري

  .) Cالملحق (   علومات التقنية الخاصة بعملية تحليل العينات وقد بوبت تلك المعلومات ضمن جدول خاصالم

  

  : التقانات التحليلية المشاركة في البرنامج -4

  .المعايرات الوزنية - GC.  5الغازية الكروماتوغرافيا  - 1
 .Kjeldahlمعايرة الآزوت الكلي بطريقة  - 6  .المعايرات الكمونية - 2
  .KFالمعايرة وفق كارل فيشر  - 7  .ايرات الحجميةالمع - 3
  .مئوية 600الترميد عند الدرجة  - C (  8الملحق (  تقانات الزرع الجرثومي - 4
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   : إدارة البرنامج – 5
أعدّ مكتب ضمان الجودة نموذج طلب مشاركة في برنامج تقييم جودة تحاليل المواد الغذائية وجرى توزيعه على عدة . 5-1

 .ةجهات عامة وخاص

 .العينات في مخابر مكتب ضمان الجودة حُضرت.  5-2

وجرى التأكد من حسن استلامها من خلال النموذج الموقّع  ،معدة لذلكأرسلت العينات إلى الجهات المشاركة في عبوات . 5-3

 .من الجهة المستلمة لها

 :تقييم النتائج 5-4
زوت الكلي الآالأحماض الدهنية وقرائن  + )  ، اليودالانكسار، الحموضة، التصبن (ترات قرائن الزيوت برامبالنسبة ل .5-4-1

بعد استثناء القيم الشاذة تحليل المخابر مع القيمة الوسطية لكل ومقارنة نتائج  وتنسيق حيث جرى جمع، الرمادو الرطوبةو

حسب  لكل مخبر  Z-Score  حساب علامةبالمخابر حسب للقرائن فرز النتائج وجرى  DIXON .[5]وفق اختبار

 :العلاقة
  

STD
XX −

=Score Z 

  .نتيجة المختبر للعنصر التحليلي المدروس = X:حيث 

       X = وسطي نتائج المختبرات المشاركة للعنصر المدروس.  

    STD = بعد استثناء القيم الشاذة لنتائج المخابر الانحراف المعياري.  

الأحماض الدهنية وقرائن الآزوت +  ) الحموضة، الانكسار، اليود ، التصبن (الزيوت لقرائن  Z Scoreقيم الـ ) 1(يبين الجدول 

  .الكلي والرطوبة والرماد
  

  )1(جدول 
2 ≤  A   ( Acceptable ) 
< 2 – 3 ≤  W ( Acceptable with Warning) 
3 >  N  ( Not acceptable ) 

 
الافتراضية لنتائج ومقارنتها مع القيمة النظرية تم جمع ا ،)غلكوز ، لاكتوز ( السكريات و)  C( الفيتاميناتقرائن بالنسبة ل .5-4-2

 :لكل مخبر حسب العلاقة التالية  Relative  BIASالـ  النسبي الانزياح ، وجرى فرز النتائج بحساب علامةلكل عنصر تحليلي

Relative Bias % = 
th

labth

X
XX − × 100 

  نتيجة المخبر = Xlab                القيمة النظرية  =              Xth: حيث 
  ).غلكوز ، لاكتوز ( السكريات و)  C(قرائن الفيتامينات ل قيم الانزياح النسبي) 2(يبين الجدول 

  

  )2(جدول 

15%≤  A   ( Acceptable ) 

1525% −  W ( Acceptable with Warning) 

25%≥  N  ( Not acceptable ) 
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  BIASجرى فرز النتائج بحساب علامة الـ، وائج ومقارنتها مع القيمة النظريةتم جمع النتقرينة الدسم الكلي بالنسبة ل .5-4-3

 .ل مخبرلك

  لقرينة الدسم قيم الانزياح النسبي) 3(يبين الجدول 
  

  )3(جدول 

15%≤  A   ( Acceptable ) 

1520% −  W ( Acceptable with Warning) 

20%≥  N  ( Not acceptable ) 

بسبب تشتت النتائج مما أدى إلى عدم إمكانية والعينة الثالثة بالنسبة لقرينة الحموضة تم تعذر تقييم نتائج قرينة البيروكسيد  .5-4-4

 النتائج الواردة إحصائياً تقييم

  :منتائج التعداد الكلي للجراثي  .5-4-5

على النحو ، [6,7] البرامج العالمية لتقييم أداء المخابر الجرثومية من قبلمطبقة  حديثة طريقةت اعتمد

 :التالي

من النتائج )  أصغر(  ةإزالة إشاربعد  (log cfu)إلى  (cfu)جميع النتائج الواردة من  تحول -5-4-5-1

ئج في المرات اللاحقة ين أن يقوموا بكتابة النتالذا يرجى من المشارك. ( واعتماد الرقم المكتوب بدون إشارة

  .وم البرنامج بتحويلها للرقم واحدصفر سيقالنتيجة المرسلة وفي حال كانت  )بدون إشارة

 Robust Statistical.[8]   من خلال الـالقيمة النظرية للعينة  تحدد -5-4-5-2

 FEPAS.[6]نة الدولية الخاصة ببرامج حسب تقرير اللج 0.25الانحراف المعياري بقيمة  حدد -5-4-5-3

 :على الشكل التالي Z-Scoreحسبت علامة الـ  -5-4-5-4

STD
XX −

=Score-Z  

x   : نتيجة المخبر بعد التحويل للـlog .  

X : حسبت بطريقة الـ ( القيمة النظريةRobust Mean .(  

SD  :راف المعياري حسب تقرير لجنة قيمة الانح: الانحراف المعياريFEPAS   0.25تساوي.  
  

  .لقرينة التعداد الكلي للجراثيم Z Scoreقيم الـ ) 4(يبين الجدول 
  

  )4(جدول 

 Z- Score العلامة

( Acceptable) A  Z- Score ⎜ ≤ 1.960 ⎜  

W   (Acceptable with Warning ) Z- Score ⎜ ≤ 2.576                 ⎜ < 1.960 

N   (Not acceptable ) Z- Score ⎜ > 2.576  ⎜  
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  : 2009لعام  الثانيةبالدورة  بين الجدول قائمة المشاركيني : قائمة المشاركين -6

  مدير المخبر المدير المسؤول  الجهة المشـاركة  #

  خديجة الشياح. ك  عون إبراهيم نبيل. م  .وزارة الصناعة ـ ختبارات والأبحاث الصناعيةمركز الا ـدائرة الصناعات الغذائية  ـمخبر الكيميائي والجرثومي ال   1

 حيباسها . ص هزاع الخلف.د  وزارة الصحة  ـالصحة العامة مخابر مديرية  ـمخبر كيمياء الأغذية   2

  فتيانالمحمد . م  فتيانالمحمد  .م  وزارة الاقتصاد والتجارة  ـمديرية المخبر المركزي    3

  المصريمحمود محمد . د -  جامعة البعث   ـعة كلية الزرا  ـقسم علوم الأغذية  ـمخبر تحليل الأغذية   4

  رنا الشيخ عثمان. د  مخبر تقانة الزيوت ـ قسم الهندسة الغذائية ـ كلية الهندسة الكيميائية والبترولية ـ جامعة البعث  5
  محمد رياض الباقوني. د

  لي الشعارعمحمد . د

  عزيزة يوسف. د  عزيزة يوسف. د  جامعة تشرين -كلية الصيدلة –خبر ممارسة المهنة م  6

  معروف الخير. د  عزيزة يوسف. د  جامعة تشرين –كلية الصيدلة  – البحث العلمي والعمل المهنيمخبر  7

  منى مرعي. د  عزيزة يوسف. د  جامعة تشرين –كلية الصيدلة  –مخبر الأحياء الدقيقة  8

  المهايني ةماجد. ك  ي للصناعات الغذائيةجشركة سالم وزران برنجك -الكيميائي والجرثومي المركزيالمخبر  9
  مهند بسمار. ك

  محمد المعد

 إيمان الصباغ  بشير معاني. م  لتحاليل المواد الغذائية والصناعية ـ مجموعة معاني MBMمخبر    10

  هلا الوفائي. ص  ماجد المسوتي.د  ائيةمخابر مراقبة الجودة ـ شركة الفارس للصناعات الدو  11

  هوازن عارف. د  -  للصناعات الدوائية شركة دياموند فارما  12

  أحمد فاضل. د  -  شركة أكديما لصناعة الأدوية البيطرية –مراقبة الجودةمخبر   13

  يبوشاو. سعاد م. د  هيثم جسري. د  شركة إبن زهر للصتاعات الصيدلانية –النوعية  مخبر الرقابة  14

نصري فاعوري. د. أ  نصري فاعوري. د. أ   مخبر شركة الشرق الأدنى لمنتجات الزيتون  15

16  
مخبر زيوت عين التل ـ معمل عين التل ـ الشركة الصناعية السورية للزيوت النباتية  

  ـ المؤسسة العامة للصناعات الغذائية ) سيكفو ( حلب 
  زياد صباغ. ك

  كاسيا قردانيان. م

  ليعيسو ع: ك 

  منير سكوتي. ك  سليمان الناصر. د  الحبوب علتجارة وتصنيلمركزي للحبوب ـ المؤسسة العامة المخبر ا  17

  -  غادة أبو عسلي. ك  مديرية التجارة الداخلية ـ السويداء -دائرة الشؤون الفنية والجودة –المخبر الغذائي    18

  يسر أمين  محمد سعيد المصري. د  قاية والأمان ـ الهيئةحماية البيئة ـ  قسم الو. مخبر الغذاء والتربة ـ  د  19

 معتز زرقاوي. د فـواز كرد علي. د  الإنتاج الحيواني ـ قسم الزراعة ـ الهيئة. مخبر التحاليل العلفية ـ د  20

 محمد الشماع. ك فـواز كرد علي. د  تغذية النبات ـ قسم الزراعة ـ الهيئة. ـ د الآزوتمخبر   21

 م سامر سعود.م محفوظ البـشير. د  تشعيع الأغذية ـ قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ الهيئة. وبيولوجيا الأغذية ـ دمخبر ميكر  22

 ياسر عثمان.م.م محفوظ البـشير. د  تشعيع الأغذية ـ قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ الهيئة. مخبر كيمياء الأغذية ـ د  23

  عدويالمحمد عمار  محفوظ البـشير. د  ـ قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ الهيئةالقياسات الدقيقة . مخبر الميكروبيولوجيا ـ د  24

  بشار مرعي  محفوظ البـشير. د  ـ  قسم تكنولوجيا الإشعاع ـ الهيئة HPLCمخبر الكروماتوغرافيا السائلة   25

  عاصم هواري  محفوظ البـشير. د  الهيئةقسم تكنولوجيا الإشعاع ـ  -  GCمخبر الكروماتوغرافيا   26
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  :الاستنتاجات -7
ومن المعطيات التي تجمعت لدى مكتب ضمان الجودة من خلال إدارة برامج وطنية أخرى، ه الدورة يمكن من نتائج هذ

  :استنتاج ما يلي

المقارنة المشتركة وزيادة عدد المشاركين لرفع سوية الأداء التحليلـي فـي    برامجالمشاركة في  استمرارأهمية  -7-1

  .حصول على نتائج قابلة للمقارنة عالمياًللالمخابر 

  .)البروتين(كلداهل تحليل الآزوت الكلي  وجود توافق جيد في نتائج المخابر المشاركة مع القيم الوسطية لقرائن -7-2

نة متوافقة إلى حد ما مع القيم الوسطية باستثناء بعض المخابر، أما قريج المخابر لتحاليل قرائن الزيوت كانت نتائ -7-3

 إمكانيةبالإضافة إلى تراجع مستوى بعض المخابر الواضح مما أدى إلى عدم هذه القرينة البيروكسيد فيوجد تشتت بنتائج 

الأمـر الـذي   لقرينة الحموضة )  SECA-203-092 ( قرينة البيروكسيد وكذلك الأمر بالنسبة للعينة الثالثةتقييم نتائج 

  .المخابر المشاركةضبط الجودة المناسبة لدى وتطبيق آليات  الاهتماميستدعي مزيد من 

ْم وهذا الأمر قد يكون هو السـبب وراء   25ْم بدلاً من الدرجة  20قدم نتائج الانكسار عند الدرجة  011المخبر  -7-4

  . انحراف نتائجه عن القيمة الوسطية للنتائج

  ).Myristic Acid( باستثناءنتائج الأحماض الدهنية متوافقة بشكل جيد جداً  -7-5

من النتائج كانت بعيده جداً عـن  %  70ومن المخابر كانت النتائج مقبولة %  30لوحظ أن : قرينة الدسم الكلي -7-6

، علماً أن هذا التراجع قد شمل العينات مرتفعة الدسم ومنخفضـة  % 92القيمة النظرية حيث بلغ انزياح بعض المخابر 

كفاءة الاستخلاص من ناحية العينات مرتفعة الدسم واحتمال وجود تلوث لـدى  الدسم الأمر الذي يعزى إلى احتمال عدم 

  .بعض المخابر بالنسبة للعينات منخفضة الدسم

تنصـح بتحليـل عينـة    لوحظ تحسن في النتائج مقارنة بالدورة السابقة كما أن إدارة البرنـامج  : قرينة الرطوبة -7-7

زينها لفترة طويلة قبل التحليل بهدف الحصول على نتائج أكثر دقـة،  الرطوبة بأسرع وقت ممكن بعد استلامها وعدم تخ

  .كما تؤكد على أهمية ملء استمارة الرطوبة المرافقة للعينات

ي من مشاكل في تحليل هذه القرينة تعانباستثناء بعض المخابر التي كانت النتائج متوافقة بشكل عام : قرينة الرماد -7-8

  .الأمر الذي يستدعي منها مزيد من التحري والبحث عن أساب هذه المشكلة 2009لعام  ةالأولى والثاني خلال الدورة

بالنسبة مع العلم أنه يوجد بعض المخابر أدائها غير مستقر  جيدكانت النتائج متوافقة بشكل  :للجراثيمالتعداد الكلي  -7-9

ل المحافظة على مسـتوى أدائهـا   أجمن  المخابر الاهتمام من قبل هذهمن مزيد لتحليل كافة العينات الأمر الذي يتطلب 

والجـواب هـو أن غايـة     التحري عن نسبة البيروجين ضمن الماء المعد للحقـن طلب  024وهنالك مخبر رقم . الجيد

  .البرنامج هو تقييم جودة تحاليل المواد الغذائية لذلك كافة العينات المرسلة هي عينات غذائية فقط وليس مائية

 جـداً حتـى أنـه بمـا يخـص الأليـاف      مازالت المشاركة ضعيفة : الكربوهيدراتالألياف وو لغلكوزقرائن ا -7-10

  .لمواد الغذائيةلمخابر تحليل الم تردنا أية نتيجة على الرغم من أهمية هذا التحليل بالنسبة  والكرببوهيدرات

تت كبيـر  تشيبدو أن هنالك المخابر حيث النتائج ما تزال بحاجة إلى مزيد من التدقيق من قبل : قرينة اللاكتوز -7-11

  .أضف إلى ذلك أن المشاركة مازالت ضعيفة في هذا التحليل)   SECA – 215 – 092( في نتيجة العينة الثانية 

  .فقط Cتحليل فيتامين مشاركة واحدة ل مازالت المشاركة ضعيفة ومقصورة فقط على: الفيتامينات -7-12
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  كلمة شكر -9

الطاقة المدير العام لهيئة  إبراهيم عثمان بالشكر للسيد الدكتور) مكتب ضمان الجودة  (البرنامج إدارة  تتقدم

  .نة المشتركة وتغطية نفقات هذا البرنامجفي تنظيم برامج المقارلدعمه المستمر الذرية 
  

في التحليل وتأمين النتائج في المشاركة في البرنامج والتي بذلت جهوداً ملموسة المكتب يشكر المخابر  وأيضاً

  .الوقت المحدد وتقديم المقترحات لتطوير البرنامج



  2009 /  الثانية الدورة                                                                                                                                                                                                                                            المواد الغذائية تحاليلجودة  لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  
  )A( الملحق

  
  النتائــج مصنفـة وفـق العنصر التحليلــي

  
  

  

  

  

  

  

  

  



211.7864.01182.4240.97180.7239.23183.6237.24

251.1713.18191.346.12191.344.84191.908.14

011236.22A011192.32A011188.45A011192.76A

012248.96A012195.00A012196.00A012197.63A

019264.45A019199.00A019196.73A019199.72A

021163.40*N021163.68*N021168.19*N021168.02*W

022241.24A022184.39A022185.65A022178.94A

023265.00A023186.00A023189.88A023190.43A

033196.00*N033242.00*N033228.00*N033236.00*N

03578.97*N03596.99*N03592.85*N035105.44*N

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري SEQA-202-092وسطي

 المخابر
الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Saponification Value   ( mg KOH/g sample ) جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة التصبن

SEQA-201-092SEQA-204-092وسطي
رمز العينة:  المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-092رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر

الدورة الثانية / 2009 A/1 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



1.651.947.035.1621.3418.6012.349.10

1.831.967.035.1621.3418.6012.349.10

0110.40110.80112.40110.8

0121.801212  01270125.5

0140.00014100143001420

0191.580194.750195.5701929.5

0203.180209.3102037.5402012.73

0220.390223.260229.820226.66

0231.470234.40237.720239.58

0276.4502717.6702760.6402723.42

0300.950305.503031.360309.02

0320.2620322.57603221.350326.2

EQA-203-09وسطي
 المخابر

Peroxide Value  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة البيروكسيد
( ml equivalent peroxide / Kg sample  ) 

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: رمز العينة: EQA-201-09رمز العينة: المعياري وسطي

الإنحرافEQA-202-09 المخابر
 المعياري

الإنحراف
 المعياري

نتيجة المخبر رمز المخبرنتيجة المخبر رمز المخبر بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء نتيجة المخبر رمز المخبر

وسطيEQA-204-09رمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

بعد الاستثناءنتيجة المخبر رمز المخبر

الدورة الثانية / 2009 A/2 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



0.330.110.700.257.105.780.460.32

0.360.060.780.113.864.820.480.22

0110.39A0110.60A0117.180110.56A

0120.16*N0120.38*N0120.860120.15*A

0140.34A0140.95A0141.680140.78A

0190.15*N0190.25*N01914.140190.11*A

0200.45A0201.07*W02014.670200.39A

0210.27A0210.75A0219.880211.20*N

0220.49*W0220.78A0221.590220.23A

0230.44A0230.94A0232.230230.50A

0270.38A0270.70A0279.900270.74A

0300.20*W0300.34*N03013.880300.17*A

0320.30A0320.75A03213.700320.62A

0330.35A0330.76A0331.750330.21A

0350.34A0350.80A0350.900350.25A

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري SEQA-202-092وسطي

 المخابر
الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Acid Value  ( mg KOH/g sample )  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الحموضة

SEQA-201-092SEQA-204-092وسطي
رمز العينة:  المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-092رمز العينة: المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر

الدورة الثانية / 2009 A/3 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



1.450.00271.470.00561.470.00601.4730.0062

1.4540.00211.4730.00151.4720.00111.4750.0018

0111.4486*W0111.4579*N0111.4555*N0111.4579*N

0191.4525A0191.4711A0191.4690*N0191.4727A

0211.4551A0211.4743A0211.4725A0211.4762A

0221.4511A0221.4676*N0221.4717A0221.4726A

0231.4560A0231.4735A0231.4730A0231.4770A

0271.4540A0271.4720A0271.4710A0271.4750A

0301.4570A0301.4750A0301.4740A0301.4760A

0351.4528A0351.4725A0351.4719A0351.4737A

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري SEQA-202-092وسطي

 المخابر
الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Refractive index ( Dn 25 )  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الإنكسار

SEQA-201-092SEQA-204-092وسطي
رمز العينة:  المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-092رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر

الدورة الثانية / 2009 A/4 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



13.258.3699.5441.7497.1144.13104.3143.59

9.230.92131.8710.64131.7012.03137.108.33

01114.10*N01137.60*N01128.84*N01139.31*N

0128.29A012126.81A012128.18A012136.44A

01415.24*N014149.88A014150.36A014137.16A

0198.35A019122.10A019122.10A019127.05A

0219.55A02166.39*N02163.74*N02165.25*N

0239.73A023131.30A023136.37A023150.16A

02734.55*N02789.72*N02780.23*N027105.99*N

03210.66A032129.27A032121.50A032134.70A

0338.82A03342.75*N03342.70*N03342.73*N

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري SEQA-202-092وسطي

 المخابر
الإنحراف
رمز العينة: المعياري

Iodine Number  ( g Iodine / 100 gr sample  ) جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة اليود

SEQA-201-092SEQA-204-082وسطي
رمز العينة:  المخابر

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-203-092رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر
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22.820.1477.800.790.070.010.040.04

22.820.1477.800.790.060.010.050.04
01222.63A01278.03A0120.06A0120.01A
02023A02077.6A----
02222.76A02276.91A0220.09*N0220.05A
02322.84A02377.43A0230.07A0230*N
02922.863A02979.025A0290.062A0290.091A

4.200.193.010.2010.890.337.560.40

4.200.193.010.2010.890.337.560.40
0124.07A0122.86A01210.59A0127.36A
0204.00A0203.00A02011.20A0207.80A
0224.43A0223.32A02211.17A0228.00A
0234.37A0233.03A02310.98A0237.66A
0294.12A0292.82A02910.49A0296.99A

نتيجة المخبر  التقييمرمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
وسطيSEQA-205-092رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-206-092 المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

نتيجة المخبر رمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري وسطيSEQA-206-092رمز العينة: 

 المخابر

Oleic Acid % Myristic Acid %

Stearic Acid % Palmitic Acid %

SEQA-205-092رمز العينة:

وسطيSEQA-205-091رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-206-091رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-206-091رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

SEQA-205-091رمز العينة:  وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبررمز المخبربعد الاستثناء

قبل الإستثناء

رمز المخبربعد الاستثناء
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0.140.070.560.1354.060.279.680.47

0.100.010.490.0454.060.279.540.39
120.10A120.46A1254.10A0129.50A
------2054.40A02010.00A

0220.22*N0220.70*N02253.75A02210.27*A
0230.09A0230.51A02354.00A0239.59A

02954.36A0299.05A

5.671.080.590.06

5.220.750.590.06
124.44A120.61A

0225.93A0220.52A
0237.00*W0230.66A
0295.29A0290.57A

Palmitoleic Acid % Linoleic Acid %

وسطيSEQA-205-091رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
وسطيSEQA-206-091رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
وسطيSEQA-206-091رمز العينة:  المعياري

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

SEQA-205-091رمز العينة:  وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبررمز المخبربعد الاستثناء

قبل الإستثناء

رمز المخبربعد الاستثناء

Linolenic Acid % 

وسطيSEQA-205-091رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
SEQA-206-091رمز العينة:  المعياري

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

رمز المخبربعد الاستثناء
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182.11570.04228.04713.03487.981527.58396.401241.02

1.680.112.380.124.860.163.910.11

0111.86A0112.52A0114.97A0113.93A

0131.67A0132.37A0134.90A0133.93A

0141.68A0142.35A0144.84A0143.88A

0161.75A0162.52A0165.16A0164.14W

0171.60A0172.30A0174.79A0173.84A

0191.49A0191.89*N0194.61A0193.75A

0201.76A0202.43A0204.85A0203.94A

0211804.46*N0212257.36*N0214835.56*N0213928.41*N

0223.15*N0224.46*N0225.34*W0224.25*N

0231.67A0232.20A0234.78A0233.88A

SEQA-212-092وسطي
 المخابر

N-total ( Kjeldahl % )    ( % آلداهل) جدول مقارنة نتائج المخابر للآزوت الكلي

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:رمز العينة:SEQA-210-092لقيمة النظرية المعياري وسطي

الإنحرافSEQA-211-092 المخابر
 المعياري

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

وسطيSEQA-213-092رمز العينة:
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
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رمز العينة:رمز العينة:رمز العينة:رمز العينة:

القيمة 
النظرية:

القيمة 
النظرية:

القيمة 
النظرية:

القيمة 
النظرية:

التقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبر

0112.4990%N0113.6565%N0112.2584%N01118.6234%N

01225.950%A01210.104%A01214.501%A01226.705%A

01428.008%A01411.005%A01414.003%A01429.004%A

0191.9892%N0193.2769%N0191.1592%N01915.7544%N

02022.6313%A02011.5910%A0202.7781%N02014.9747%N

0229.9562%N0223.4068%N0229.0937%N0228.1271%N

02326.934%A0233.4567%N02313.556%A02329.515%A

0322.4491%N0323.7065%N0321.2591%N03217.8036%N

03546.0077%N03522.66116%N0357.9045%N03512.1057%N

SEQA-213-092

28

Total Fat ( % )      % جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الدسم الكلي
SEQA-210-092

10.5

SEQA-212-092

14.4

SEQA-211-092

26
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9.551.463.631.088.792.57

10.160.414.070.4010.110.32

01110.30A0114.60A01110.20A

0129.30W0122.43*N0122.20*N

01310.49A0135.45*N01310.40A

0148.93*N0142.72*N0148.96*N

01710.05A0174.18A0179.96A

0198.88*N0193.59A0198.31*N

02010.71A0204.28A02010.64A

02110.29A0213.87A02110.03A

0229.83A0222.93*W0229.66A

02310.25A0233.59A0239.83A

03210.20A0324.40A03210.20A

0355.32*N0351.50*N0355.05*N

رمز العينة:رمز العينة: وسطي
الإنحرافSEQA-217-092 المخابر

الإنحرافSEQA-218-092 المعياري
 المعياري

وسطي
 المخابر

 Moisture         % جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الرطوبة

وسطي
 المخابر

الإنحراف
SEQA-216-092رمز العينة: المعياري

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

الدورة الثانية / 2009 A/10 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



173159359195991041254839287304374022970

21692169624477641684431921545461991

01123300A01125250A01167660A01153000A

01319437A01324390A01370600A01356470A

01420000A01424000A01468000A01451800A

01917064*W01920688*N01965124A01950922*A

02025641*W02028144*N02070506A02058448*A

021287.3*N021296.6*N021839.1*N021754.3*N

02222030A02224411A02268319A02255976A

02321762A02325180A02370246A02356374A

0322.1565*N0322.45*N0326.82*N0325.5*N

03523623A03523628A03567086A03553653A

رمز العينة:رمز العينة:SEQA-210-092رمز العينة: وسطي
SEQA-212-092 المخابر وسطي

 المخابر
الإنحراف
الإنحرافSEQA-211-092 المعياري

 المعياري
الإنحراف
 المعياري

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

ASH      (mg/Kg) جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد الرماد عند الدرجة 600مئوية

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطيSEQA-213-092رمز العينة:
 المخابر
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رمز العينة 

Robust Mean
( log )FEPAS SD

2.350.25

014501.70-2.60N

0193102.490.57A

02014093.153.20N

0213752.570.90A

02210.00-9.40N

024751.88-1.90A

0253202.510.62A

0262502.400.19A

0303502.540.78A

0321452.16-0.75A

0338502.932.32W

ملاحظة : CFU/gالواحدة :
: عند التحويل للـوغارتم يحدث مايلي

آل نتيجة تحتوي على إشارة تزال الإشارة ويؤخذ فقط  بالرقم  دون الإشارة
1 0 تتحول إلى نتيجة قيمتها  آل نتيجة قيمتها

Total Microbial Count ( cfu/g )

SEQA-207-092

التقييمرمز المخبر Z
Scores log نتيجة المخبر

جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد التعداد الكلي للجراثيم    
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رمز العينة 

Robust Mean
( log )FEPAS SD

3.500.25

01411003.04-1.83A

01938333.580.33A

02080003.901.61A

02118753.27-0.91A

02239003.590.36A

0244502.65-3.39N

02543003.630.53A

02655003.740.96A

03038003.580.32A

03218403.26-0.94A

3357003.761.02A

ملاحظة : cfu/gالواحدة :
: عند التحويل للـوغارتم يحدث مايلي

آل نتيجة تحتوي على إشارة تزال الإشارة ويؤخذ فقط  بالرقم  دون الإشارة
1  آل نتيجة قيمتها 0 تتحول إلى نتيجة قيمتها

Total Microbial Count ( cfu/g )

SEQA-208-092

التقييمرمز المخبر Z
Scores log نتيجة المخبر

جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد التعداد الكلي للجراثيم    
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رمز العينة 

Robust Mean
( log )FEPAS SD

1.980.25

014501.70-1.12A

0191602.200.90A

020451.65-1.31A

021101.00-3.92N

0225502.743.04N

024101.00-3.92N

0252002.301.28A

0262002.301.28A

0302502.401.67A

0321352.130.60A

0331002.000.08A

ملاحظة : cfu/gالواحدة :
: عند التحويل للـوغارتم يحدث مايلي

آل نتيجة تحتوي على إشارة تزال الإشارة ويؤخذ فقط  بالرقم  دون الإشارة
1  آل نتيجة قيمتها 0 تتحول إلى نتيجة قيمتها

Total Microbial Count ( cfu/g )

SEQA-209-092

التقييمرمز المخبر Z
Scores log نتيجة المخبر

جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد التعداد الكلي للجراثيم    
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480480150Blank3القيمة النظرية :

27.7739.27

27.7739.27

019497.464%A019171.601044%N02355.5355.53#DIV/0!N023131.524284%N

02036.192%N02050.2235%N02800#DIV/0!A0282.4817%W

02378.0684%N02373.42389%N

028493.243%A02826.1674%N

600580

023290.2540%N023858.579%N

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

القيمة النظرية :

SEQA-215-092

القيمة النظرية :
رمز العينة: 

C فيتامين 
mg/kg

SEQA-214-092رمز العينة:

 Glucose g/kg    غلكوز   Lactose  g/kg   لاكتوز

SEQA-215-092

القيمة النظرية :

رمز العينة:

التقييم

رمز العينة: 
SEQA-214-092

التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر نتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

وسطيرمز العينة: 
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة:  المعياري

SEQA-214-092

القيمة النظرية :

SEQA-215-092

القيمة النظرية :

التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز المخبر
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  2009 /  الثانيةالدورة                                                                                                                                                                                                                                            المواد الغذائية تحاليلجودة  لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  )B( الملحق

  
  ـرـق المخبالنتائــج مصنفـة وفـ

 
  

  

  

  

  

  

  

  
   



التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-0.40-251.17236.22A1.4541.4486W0.360.39A9.2314.10N
SEQA-202-092-0.80-191.34192.32A1.4731.4579N0.780.60A131.8737.60N
SEQA-203-092-2.40-191.34188.45A1.4721.4555N3.867.18-131.7028.84N
SEQA-204-092-0.80-191.90192.76A1.4751.4579N0.480.56A137.1039.31N

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092ANA
SEQA-211-092ANA
SEQA-212-092ANA
SEQA-213-092ANA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

4.97
2.52

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

2.38
4.86

24477
68443

25250
67660 2.25

3.65

A

3.913.9328.0018.62

10.1110.2A

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

4.074.6A

5454653000

10.16

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  011    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Saponification ValueRefractive IndexAcid ValueIodine Number Pِeroxide value

mg KOH /g sample

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

% الدسم الكلي

نتيجة المخبروسطي المخابر
1.681.862.492169223300 26.00

نتيجة المخبر

10.3

14.40
10.50
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-1.80251.17248.96A0.360.16N9.238.29A
SEQA-202-092-12.00191.34195.00A0.780.38N131.87126.81A
SEQA-203-092-7.00191.34196.00A3.860.86-131.70128.18A
SEQA-204-092-5.50191.90197.63A0.480.15A137.10136.44A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-09222.8222.63A0.060.06A4.204.07AA

SEQA-206-09277.8078.03A0.050.01A3.012.86AA

`

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-205-092AAA
SEQA-206-092AAA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092A
SEQA-211-092A
SEQA-212-092A
SEQA-213-092A

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

Refractive IndexAcid ValueIodine Number

9.5
54.1

10.59

7.36

10.89

7.36

Linolenic Acid %

نتيجة المخبر وسطي المخابر

غير مشارك

0.61 0.59

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

4.44
نتيجة المخبر

21692 غير مشارك

10.16

Ash ( mg/ Kg)

54.065.22

Total Fat ( % )
% الدسم الكلي

9.54

وسطي المخابرالقيمة النظرية

2.2

0.10

4.07
10.11

0.49

26.70

نتيجة المخبر

14.40
10.50
26.00

14.50

2.43

25.95

28.00

9.3W

0.46
0.10

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

10.10

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Saponification Value

رمز العينة
نتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

رمز العينة

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %Palmitic Acid %
رمز العينة

Oleic Acid %Myristic Acid %

Pِeroxide value
mg KOH /g sample

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  012    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

N
N
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التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092AA
SEQA-211-092AA
SEQA-212-092AA
SEQA-213-092AA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

Ash ( mg/ Kg)

5454656470.00

1.672169219437.00
نتيجة المخبروسطي المخابر

1.68

4.90
غير مشارك2.37 2.38

4.86
24477
68443

24390.00
70600.00

3.913.93

10.1110.4A

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

4.075.45N
A

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

10.16

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  013    )

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

% الدسم الكلي

نتيجة المخبر

10.49
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-00.360.34A9.2315.24N
SEQA-202-092-100.780.95A131.87149.88A
SEQA-203-092-303.861.68-131.70150.36A
SEQA-204-092-200.480.78A137.10137.16A

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092AAA
SEQA-211-092AAA
SEQA-212-092AAA
SEQA-213-092AAA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

3.04
1.70

501.70

1.681.68

3.88

1.98
1100
50

26.00

A

N
A

20000

68443
24000

التقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

21692

3.91

رمز العينة

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

نتيجة المخبر

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample
Acid ValueIodine Number Saponification Value Pِeroxide valueRefractive Index

غير مشارك غير مشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  014    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sampleرمز العينة

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

24477

5454651800

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Mean

Total Fat ( % )
% الدسم الكلي

3.50
2.35

28.0029

28

التعداد الكلي للجراثيم

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

10.118.96N

10.168.93N
4.072.72N

4.8614
11

14.40
10.50

68000 4.84
2.35 2.38
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التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092A
SEQA-211-092A
SEQA-212-092A
SEQA-213-092W

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

Total Fat ( % )
وسطي المخابرالقيمة النظرية

2.38

نتيجة المخبر

غير مشارك

% الدسم الكلي

2.52

نتيجة المخبر

3.914.14

1.68

رمز العينة
نتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

1.75

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  016    )

4.865.1621692
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التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092A
SEQA-211-092A
SEQA-212-092A
SEQA-213-092A

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

Total Fat ( % )
وسطي المخابرالقيمة النظرية

2.38

4.07
10.11

نتيجة المخبر

غير مشارك

الرطوبة %
Moisture %

% الدسم الكلي

2.30

نتيجة المخبر

رمز العينة

3.913.83

10.05A

1.68

رمز العينة
نتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

1.60

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  017    )

4.864.79

4.18
10.16

نتيجة المخبروسطي المخابر

9.96A

21692

A

التقييم
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-1.58-251.17264.45A1.4541.4525A0.360.15N9.238.35A
SEQA-202-092-4.75-191.34199.00A1.4731.4711A0.780.25N131.87122.10A
SEQA-203-092-5.57-191.34196.73A1.4721.4690N3.8614.14-131.70122.10A
SEQA-204-092-29.50-191.90199.72A1.4751.4727A0.480.11A137.10127.05A

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092ANW
SEQA-211-092NNN
SEQA-212-092ANA
SEQA-213-092ANA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

SEQA-214-092
SEQA-215-092

14.40
10.50

4.61
1.89

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

2.38
4.86

24477
68443

20688
65124 1.15

3.27

N

8.88N

3.913.7528.0015.75

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

4.073.59A
10.118.31

5454650921

10.16

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  019    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Saponification ValueRefractive IndexAcid ValueIodine Number Pِeroxide value

mg KOH /g sample

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

% الدسم الكلي

نتيجة المخبروسطي المخابرنتيجة المخبر
1.681.491.982169217064 26.00

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( g\ kg )
نتيجة المخبر

غلوآوز
Lactose ( g\ kg ) 

التقيم

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.35A
A

3102.49
38333.583.50

A

15.00
480.00

القيمة النظريةالقيمة النظرية
-

171.60
497.46

نتيجة المخبر

1.98 1602.20

N-

التقيم
A
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-3.180.360.45A
SEQA-202-092-9.310.781.07W
SEQA-203-092-37.543.8614.67-
SEQA-204-092-12.730.480.39A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-09222.8223.00A0.06-4.204AA

SEQA-206-09277.8077.60A0.05-3.013AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-092A
SEQA-206-092A

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092AAW
SEQA-211-092AAN
SEQA-212-092ANA
SEQA-213-092ANA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

SEQA-214-092
SEQA-215-092

غير مشارك غير مشارك غير مشارك

0.10

7.36

Linolenic Acid %

وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

80003.90

-
-

451.65

1.681.76

3.94

2.43

N-

1.98

0.4910
54.4

9.54
54.06

14093.15

36.1
التقيم
N

26.00

A

N
A

25641

68443

Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

15.00
480.00

القيمة النظريةالقيمة النظرية
-

50.2

21692

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( g\ kg )
نتيجة المخبر

غلوآوز
Lactose ( g\ kg ) 

نتيجة المخبر

3.91

رمز العينة

-
-

نتيجة المخبر

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

نتيجة المخبر

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample

11.20

7.80

Acid ValueIodine Number

نتيجة المخبروسطي المخابر

Palmitic Acid %

10.89

رمز العينة
Oleic Acid %

نتيجة المخبر

Saponification Value

Myristic Acid %

Pِeroxide valueRefractive Index

Stearic Acid %

رمز العينة
نتيجة المخبر

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  020    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sampleرمز العينة

0.59
5.22

وسطي المخابر

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

24477

5454658448

Total Microbial count ( CFU / g )  

التقيم

Total Fat ( % )
% الدسم الكلي

3.50
2.35

28.0014.97

22.63

التعداد الكلي للجراثيم

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

10.1110.64A

10.1610.71A
4.074.28A

4.862.77
11.59

14.40
10.50

70506 4.85
28144 2.38
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092251.17163.40N1.4541.4551A0.360.27A9.239.55A
SEQA-202-092191.34163.68N1.4731.4743A0.780.75A131.8766.39N
SEQA-203-092191.34168.19N1.4721.4725A3.869.88-131.7063.74N
SEQA-204-092191.90168.02W1.4751.4762A0.481.20N137.1065.25N

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092NN
SEQA-211-092NN
SEQA-212-092NN
SEQA-213-092NN

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

18753.27
101.00

1.681804.46

3928.41

A
A

1.98

3752.57

287.30

68443
296.60

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

21692

3.91

رمز العينة

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

نتيجة المخبر

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample
Acid ValueIodine Number Saponification Value Pِeroxide valueRefractive Index

غير مشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  021    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sampleرمز العينة

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

24477

54546754.30

N

Total Fat ( % )
% الدسم الكلي

3.50
2.35

التعداد الكلي للجراثيم

A

839.10

10.11

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

A

10.1610.29A

4835.56

4.073.87

غير مشارك4.86

10.03

2257.36 2.38
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-0.39-251.17241.24A1.4541.4511A0.360.49W
SEQA-202-092-3.26-191.34184.39A1.4731.4676N0.780.78A
SEQA-203-092-9.82-191.34185.65A1.4721.4717A3.861.59-
SEQA-204-092-6.66-191.90178.94A1.4751.4726A0.480.23A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-09222.8222.76A0.060.09N4.204.43AA

SEQA-206-09277.8076.91A0.050.05A3.013.22AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-092NAA
SEQA-206-092NAA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092NNA
SEQA-211-092NNA
SEQA-212-092WNA
SEQA-213-092NNA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

غير مشارك

14.40
10.50

5.34
4.46

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

24411
68319

10.89

2.38
4.86

24477
68443 9.09

3.40

10.119.66A

5454655976

10.169.83A

3.914.2528.008.12

4.072.93W

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

7.36

11.17

8.00

Palmitoleic Acid %

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sample
Saponification ValueRefractive IndexAcid ValueIodine Number

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  022    )
قرينة اليودقرينة البيروآسيد

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Pِeroxide value

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %Palmitic Acid %

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة

Linoleic Acid %
رمز العينة

نتيجة المخبر نتيجة المخبروسطي المخابروسطي المخابر

Linolenic Acid %

0.59
5.22

وسطي المخابر

0.52
5.93

نتيجة المخبر

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

% الدسم الكلي

نتيجة المخبروسطي المخابرنتيجة المخبر
1.683.159.952169222030 26.00

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.35N
A

10.00
39003.593.50

N 1.98

10.27
53.75

0.49
0.10

9.54
54.06

0.70
0.22

5502.74
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-1.47251.17265.00A1.4541.4560A0.360.44A9.239.73A
SEQA-202-092-4.40191.34186.00A1.4731.4735A0.780.94A131.87131.30A
SEQA-203-092-7.72191.34189.88A1.4721.4730A3.862.23-131.70136.37A
SEQA-204-092-9.58191.90190.43A1.4751.4770A0.480.50A137.10150.16A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-09222.8222.84A0.060.07A4.204.37AA

SEQA-206-09277.8077.43A0.050.00N3.013.03AA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-205-092AAW
SEQA-206-092AAA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092AAA
SEQA-211-092ANA
SEQA-212-092AAA
SEQA-213-092AAA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-214-092
SEQA-215-092

SEQA-214-082
SEQA-215-082

C ( mg/kg )

580858.5N

التقيمنتيجة المخبرالقيمة النظرية
600290.3N

0.51
0.09

9.59
54.003

0.49
0.10

رمز العينة
فيتامين

N3

التقيم
N

رمز العينة

9.54
54.06

1.67

10.119.83

2.20 2.38
4.86

26.00

15
480

القيمة النظرية
Lactose ( g\ kg ) 

نتيجة المخبر

1.68

3.59
10.1610.25

غلوآوزلاآتوز

26.932169221762

4.07A

0.66

3.913.8828.0029.51

0.59

C 600 ° الرماد  عند الدرجة
Total Fat ( % )

% الدسم الكلي

4.78

7.00
نتيجة المخبر

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

نتيجة المخبر
Ash ( mg/ Kg)

7.36

Linolenic Acid %
رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample

10.98

7.66

Acid ValueIodine Number

نتيجة المخبروسطي المخابر

Palmitic Acid %

10.89

نتيجة المخبر

Saponification Value

Myristic Acid %

Pِeroxide valueRefractive Index

Stearic Acid %

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sampleرمز العينة

رمز العينة
Oleic Acid %

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  023    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

5.22
وسطي المخابر

التقيم

5454656374

N
73.42
78.06

Glucose ( g\ kg )
نتيجة المخبر القيمة النظرية

BLANK
N

55.53
131.52

نتيجة المخبروسطي المخابر

25180
70246

A

A

24477
68443

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

13.55
3.45

14.40
10.50
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SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-0921.00

2.65
1.88

10
450
75

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  024    )

N 3.50
2.35

1.98

نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر
رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر
A

N
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SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  025    )

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.35A
A

3202.51
43003.633.50

A 1.98 2002.30
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SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  026    )

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.35A
A

2502.40
55003.743.50

A 1.98 2002.30
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-6.451.4541.454A0.360.38A9.2334.55N
SEQA-202-092-17.671.4731.472A0.780.70A131.8789.72N
SEQA-203-092-60.641.4721.471A3.860.90-131.7080.23N
SEQA-204-092-23.421.4751.475A0.480.72A137.10105.99N

Iodine Number Saponification Value

غير مشارك

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Pِeroxide value

mg KOH /g sample
Refractive IndexAcid Value

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  027    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample
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SEQA-214-092
SEQA-215-0922.48

نتيجة المخبر
480

القيمة النظرية
BLANK

غلوآوز
رمز العينة

القيمة النظرية

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  028    )

التقيم
A
W

لا يوجد
26.16 15

Lactose ( g\ kg ) 

493.24
التقيم
A

لاآتوز
Glucose ( g\ kg )

N3

نتيجة المخبر
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التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-09222.8222.86A0.060.06A4.204.123AA

SEQA-206-09277.8079.03A0.050.09A3.012.817AA

`

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-205-092AA
SEQA-206-092AA 9.05

54.36

10.49

6.99

10.89

7.36

Linolenic Acid %

نتيجة المخبر
54.065.22

وسطي المخابر

0.57 0.59
5.29

9.54
غير مشارك

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر
رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %Palmitic Acid %
رمز العينة

Oleic Acid %Myristic Acid %

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  029    )

الدورة الثانية / 2009 B/17 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-0.951.4541.4570A0.360.20W
SEQA-202-092-5.501.4731.4750A0.780.34N
SEQA-203-092-31.361.4721.4740A3.8613.88-
SEQA-204-092-9.021.4751.4760A0.480.17A

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

غير مشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  030    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Saponification ValueRefractive IndexAcid ValueIodine Number Pِeroxide value

mg KOH /g sample

غير مشارك

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.35A
A

3502.54
38003.583.50

A 1.98 2502.40
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092-0.260.360.30A9.2310.66A
SEQA-202-092-2.580.780.75A131.87129.27A
SEQA-203-092-21.353.8613.70-131.70121.50A
SEQA-204-092-6.200.480.62A137.10134.70A

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092NN
SEQA-211-092NN
SEQA-212-092NN
SEQA-213-092NN

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

18403.26
1352.13

1.68

1.98

1452.16

26.00

A

A
A

2.16

68443
2.45

التقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

21692

3.91

رمز العينة

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

نتيجة المخبر

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample
Acid ValueIodine Number Saponification Value Pِeroxide valueRefractive Index

غير مشارك غير مشارك

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  032    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sampleرمز العينة

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

24477

545465.50

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Mean

Total Fat ( % )
% الدسم الكلي

3.50
2.35

28.0017.80

2.44

التعداد الكلي للجراثيم

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

10.1110.20A

10.1610.20A
4.074.40A

4.861.25
3.70

14.40
10.50

6.82
2.38
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092251.17196.00N0.360.35A9.238.82A
SEQA-202-092191.34242.00N0.7876.00A131.8742.75N
SEQA-203-092191.34228.00N3.861.75-131.7042.70N
SEQA-204-092191.90236.00N0.480.21A137.1042.73N

SEQA-207-092
SEQA-208-092
SEQA-209-092

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  033    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Saponification ValueRefractive IndexAcid ValueIodine Number Pِeroxide value

غير مشارك

mg KOH /g sample

غير مشارك

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial count ( CFU / g )  
Robust Meanالتقييم نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.35W
A

8502.93
57003.763.50

A 1.98 1002.00
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-092251.1778.97N1.4541.4528A0.360.34A
SEQA-202-092191.3496.99N1.4731.4725A0.780.80A
SEQA-203-092191.3492.85N1.4721.4719A3.860.90-
SEQA-204-092191.90105.44N1.4751.4737A0.480.25A

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-092NA
SEQA-211-092NA
SEQA-212-092NA
SEQA-213-092NA

SEQA-216-092
SEQA-217-092
SEQA-218-092

14.40غير مشارك
10.50

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

24477
68443

23627
67085

10.165.32N

28.0012.10

N 10.115.05
4.071.50

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (  035    )
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

mg KOH /g sample

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample
Refractive IndexAcid ValueIodine Number

غير مشارك

Pِeroxide value

غير مشارك

رمز العينة
Saponification Value

Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )
% الدسم الكلي

نتيجة المخبروسطي المخابر
46.002169223622

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي

26.00

N

5454653653

نتيجة المخبر

7.90
22.66
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  2009/   الثانيةالدورة                                                                                                                                                                                                                                           المواد الغذائية تحاليلجودة  لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  )C( الملحق

  
  المعلومات التقنية الخاصة بعينات 

  التعداد الكلي للجراثيم
 
  

  

  

  

  

  

  
  



رمز

المخبر

تاريخ

الوصول

تاريخ 

التحليل
اسم المرجعطريقة التحليل

الوسط

المستعمل

الشركة

المصنعة 

للوسط

حرارة 

الحضن

C°

مدة 

الحضن

( ساعة )

PHطريقة العمل المتبعة

014

019

020

02126/10/200901/11/2009pour PlateUSP 30TSAMerck30-35487.25Pour plate

Plate Count AgarMerck3748-Pour plate-طريقة الأوساط الصلبة02227/10/200901/11/2009

02426/10/200901/11/2009DilutionFDATrypton Soy agarCriterion35 - 37487.3±0.2Pour plate

AOAC Plate Count AgarHi Media37487Pour plateطريقة صب الأطباق02527/10/200901/11/2009

لم يرسل إستمارة

لم يرسل إستمارة

لم يرسل إستمارة
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رمز

المخبر

تاريخ

الوصول

تاريخ 

التحليل
اسم المرجعطريقة التحليل

الوسط

المستعمل

الشركة

المصنعة 

للوسط

حرارة 

الحضن

C°

مدة 

الحضن

( ساعة )

PHطريقة العمل المتبعة

AOAC PCAHi Media37±1247Pour plateطريقة صب الأطباق02625/10/200901/11/2009

03025/10/200902/11/2009

بطريقة فحوص العقامة الجزئية 
المطبقة على المستحضرات أو المواد 

غير العقيمة / بطريقة الرش على 
الطبق

B.Ph 2007صويابين آازئين دايجست أغارCriterion - 
usa30-3557.3-3 أيامspread Plate
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رمز

المخبر

تاريخ

الوصول

تاريخ 

التحليل
اسم المرجعطريقة التحليل

الوسط

المستعمل

الشركة

المصنعة 

للوسط

حرارة 

الحضن

C°

مدة 

الحضن

( ساعة )

PHطريقة العمل المتبعة

03225/10/200902/11/2009
طريقة التمديد 

Dilution Method

دستور الأدوية 

البريطاني

 British

Pharmacopoeia

Trypton Soya 

agar

Trypton Soya 

Broth

Biolab3748-Pour Plate

03329/10/200904/11/2009pour PlateBp2007Tryptic Soya AgarCriterion35-3047.3 أيامPour Plate

الدورة الثانية / 2009 C/3 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



رمز

المخبر

014

019

020

021

022

024

025

مقترحاتالجرثوم المراد تشخيصهخطواط طريقة التحليل المتبعة لدى المخبر

لم يرسل إستمارة

لم يرسل إستمارة

لم يرسل إستمارة

يرجى في المرات اللاحقة كتابة خطواط طريقة التحليل بشكل تسلسلي وليس بشكل شكل مخطط كي نستطيع كتابة المعلومات بشكل واضح ضمن هذه 

الفقرة

E.Coli, Salmonella, 

Pseudomonas

E.Coliتم العمل وفق المواصفة رقم 600 لعام 2005

1. تمديدات في الماء المقطر العقيم

2. شاهد سلبي

3. شاهد إيجابي

E.Coli, Salmonella, 

Pseudomonas, 

التحري عن نسبة 

البيروجين ضمن الماء 

المعد للحقن

1. وزن 10 غ من العينة (حليب) ووضعها في دورق  يحوي 90 مل مصل فيزيولوجي معقم. 

2. وضع الدورق الحاوي عينة الحليب على هزاز لمدة 25 دقيقة.

3. حقن واحد مل من المزيج الموجود في الدورق داخل طبقين بتري 1 مل لكل طبق مع متابعة عملية التمديد داخل أنابيب تحوي 9 مل من المصل 

الفيزيولوجي المعقم والحقن ومن ثم على أطباق بتري كما سبق من الأنابيب.

4. يتم تحضير وسط مغذيPCA وتعقيمه ويصب على الأطباق البتري بدرجة حرارة تقريباً 40ْ م للوسط بكمية تقريباً 20 مل من الوسط ثم يتم تحريك 

الأطباق لتجانس توزيع اللقاحة داخلها وبعد تصلب الوسط داخل الأطباق يتم قلب الأطباق ومن ثم حضنها على درجة حضن 37ْ م لمدة 48 ساعة ومن ثم 

عد المستعمرات.
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رمز

المخبر

026

030

مقترحاتالجرثوم المراد تشخيصهخطواط طريقة التحليل المتبعة لدى المخبر

تم ذكر مراحل وخطوات طريقة التحليل في الدورات الماضية
E.Coli

Salmonella
-

- تحضير المحلول الأم : حل 10 غرام من العينة في 100 محلول عقيم ( صوديوم كلورايد - بيبتون ) حموضته 7

- صب الأطباق في وسط جو عقيم وإختبر عقامتها في الحاضنة لمدة يوم وإستبعد غير العقيم 

- يتم العمل على سلسلة تمديدات من المحلو الأم : 10 مل تمدد لـ 100 مل من محلول صوديوم كلورايد - بيبتون / ثم 10 مل نم التمديد الثاني وتمدد 

لـ 100 مل ..../ ثم 10 مل من التمديد الثالث ... لـ 100 مل .

- يرش 0.2 مل من كل تمديد ومن المحلول الأم / لكل تمديد 3 أطباق 

- تحضن / تقرأ النتائج ويؤخذ الوسطي

--
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رمز

المخبر

032

033

مقترحاتالجرثوم المراد تشخيصهخطواط طريقة التحليل المتبعة لدى المخبر

1. نزن 10 غ من العينة في عبوة معقمة

2. نضيف الوسط السائل المحضر بعد التعقيم (90مل ).

3. نقوم بعملية مجانسة للبودرة (تشكيل وسط معلق).

4. نمدد المعلق بتحضير 5 عبوات معقمة تحتوي على 90 مل من الوسط السائل.
5. نأخذ 15 مل من المعلق إلى العبوة الأولى ليكون التركيز 2-10.

6. من التركيز  10-2  نأخذ 10 مل إلى العبوة الثانية ليصبح التركيز  3-10.
7. نكمل العمل بنفس الطريقة حتى نصل إلى تركيز  6-10

8. من كل عبوة نأخذ 1 مل إلى طبق بتري عقيم.

9. نصب من 15 - 20 مل وسط أغار منمي عام.

10 تحضن الأطباق بالحاضنة بدرجة حرارة 37ْ م لمدة 48 ساعة

E.Coli, Salmonella-

 Triphynel Tetar Zolium Chloride تحضير الوسط : 500 مل من الوسط + 5 مل ملون

أضيف إلى الوسط المعقم والمبرد لدرجة حرارة 50 - 60ْ م الملون بعد فلترته .

NaCl   0.01 تحضير المعلق : تم حل 1 غرام من الحليب بـ 1 مل من

Pepton تم تحضير خمس أنابيب يحتوي كل منها على 9 مل من

تم إضافة العينة إى ألأنبوب الأول ومن ثم مدد 1 مل منه في الأنبوب الثاني وهكذا حتى الأنبوب الخامس

تم الزرع على الوسط Tryptic Soya Agar حيث زرع 0.1 مل 

E.Coli, Salmonella, 

Pseudomonas, 

Klebsiella

-
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