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  تحاليل المواد الغذائية جودة لتقييمالوطنـي البرنامـج 
  مكتب ضمان الجودة: إدارة وإعداد

e-mail: Quality@aec.org.sy 
  6091. ب.هيئة الطاقة الذرية السورية، دمشق، ص

  

  صـتخلــمس
طني البرنامج الو في إطار  عشروالخامسة، 2010 لعام الثانيةالتحليلية للدورة نتائج تقرير ال اليبين

   .مكتب ضمان الجودة في هيئة الطاقة الذرية  يديرهالذيلتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية 
  

) 22( من داخل الهيئة ومخابر) 8(مخبراً، منها ) 30(بلغ العدد الكلي للمشاركين في هذه الدورة 

  . مخبراً/ 26/مخبراً من القطاعين العام والخاص، لكن وردت النتائج فقط من قبل 

  

  : معتمدة إحصائيةًت وفق اختبارا وتحديد علامة التقييم معالجة النتائججرى

)Z-Score, Relative Bias, Robust Statistical(.  
  

  

  : الكلمات المفتاحية

  .المواد الغذائية التحليلية، برامج المقارنة المشتركة، المخابر، ضمان الجودة في الأداء المخبري
  

  

الوطني لتقييم جودة تحاليل موذج إرسال نتائج تحليل عينات البرنامج التقيد بنيرجى  :ملاحظة 

لمذكورة لكل قرينة تحليلية، حيث لا تقوم  بالواحدات اوالالتزام المرفق مع العينات المواد الغذائية

  .ادارة البرنامج بتغيير الواحدة مهما كانت

  

  

  

  

  .انعتذر عن إرسال التقرير للمخابر التي لم ترسل نتائجه -
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  اتــويــالمحت

  

  مقدمة    -1

  أصناف العينات المحللة     -2

  وتحاليل المواد الغذائية المدرجة في البرنامجقرائن     -3

  الانكسار قرينة -3-1    

   الحموضةدرجة -3-2    

   رقم التصبن-3-3    

   الرقم اليودي-3-4    

   رقم البيروكسيد-3-5    

   نسبة الآزوت الكلي-3-6    

  لرطوبة نسبة ا-3-7    

  كليل الدسم ا-3-8    

   C°600 الرماد المتبقي عند الدرجة -3-9    

  الأحماض الدهنية -3-10    

  )  A, B1, B2, B6, B12, C, D(  الفيتامينات -3-11    

  الكربوهيدرات -3-12    

  ) لاكتوز–غلكوز ( السكريات  -3-13    

  الألياف -3-14    

   التعداد الكلي للجراثيم-3-15    

  التقانات التحليلية المشاركة في البرنامج    -4

  إدارة البرنامج    -5

  قائمة المشاركين     -6

  الاستنتاجات    -7

  المراجع    -8

  كلمة شكر    -9

  النتائج مصنفة وفق العنصر التحليلي : Aالملحق     -10

  النتائج مع علامات التقييم مصنفة وفق رموز المخابر : Bالملحق     -11

  المعلومات التقنية الخاصة بعينات التعداد الكلي للجراثيم : Cالملحق     -12
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  :مقدمة -1

زيت الزيتون، زيت جوز الهند، زيت النخيل، زيت بذور القطن، زيت فول الصويا، (  والزيوت تعد البقوليات

  )زيت الفول السوداني، زيت بذور الكتان، زيت عباد الشمس، زيت الذرة، زيت بذور الخروع، زيت السمسم

قرائن لذلك فإن  إدخال تحاليل . ، إضافة إلى إمكانية تصديرها بشكل واسع في القطرالتي تستهلكمن المحاصيل 

 بالنسبة للمخابر اً هاماًأمرتحاليل المواد الغذائية يعتبر جودة ضمن البرنامج الوطني لتقييم هذه المحاصيل 

  .المختصة بتحاليل المواد الغذائية
 

  .، مما يستوجب مراقبتها بشكل دائم[1]ر الهواء والحرارة والرطوبة إلى الأكسدة تتعرض الزيوت بتأثي

 عليها لتحديد مدى ختباراتالاولضمان جودة المواد الغذائية وحماية صحة المستهلك لابد من إجراء بعض 

  .مطابقتها للمعايير المعتمدة

  

 ضرورة ملحة هناكلذلك الأداء التحليلي للمخبر  إيجابي على نعكاسا في برامج المقارنة المشتركة للمشاركةإن 

من أجل وجود مقارنات للتحاليل الغذائية تربط المخابر الوطنية في شبكة مقارنة في إطار برنامج لتقييم أداء 

المخابر للوصول إلى نتائج تحليلية موثوقة وقابلة للمقارنة، ولضبط المعايير التحليلية الوطنية مع المعايير الدولية 

  .لتقديم الدليل الموضوعي الذي يثبت كفاءة المخبر في تحاليل المواد الغذائيةو

وتكمن أهمية هذا البرنامج في مساعدة المخابر على رفع سوية أدائها والكشف عن أية مفارقات في نتائجها 

يادة عدد ائج وتكراريتها وقابلية مقارنتها وكذلك إلى زلاستدراكها والسعي نحو الأفضل من حيث دقة النت

  .البارامترات التي يشارك فيها كل مخبر
  

  

  :  أصناف العينات المحللة – 2

  . مواد غذائية مختلفة-
  

  : قرائن وتحاليل المواد الغذائية المدرجة في البرنامج-3

  :Refractive index قرينة الانكسار -3-1

ية الزيوت، وهي تدل على درجة انحراف تعد قرينة الانكسار أحد الثوابت الفيزيائية المعتمدة للتعرف على هو

 الشحوم والزيوت لأنها تفيد في نكسارا من وسط شفاف لآخر، وتقاس قرائن الحزمة الضوئية عند مرورها

، يستعمل مقياس تحديد قرينة الانكسار المزود بمنظّم لدرجة الحرارة التي جودتهاتحديد هوية هذه المواد ودرجة 

، وذلك لأن قرينة الانكسار تتناقص مع ارتفاع درجة الحرارة، وهناك تناسب  C°25  الدرجةتضبط عادة على

  .طردي بين قرينة الانكسار وطول السلسلة الكربونية، وكذلك مع عدد الروابط المضاعفة الموجودة
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  :Value Acid الحموضة  درجة  -3-2

م أو الصوديوم اللازمة لتعديل تعرف الحموضة الحرة بأنها عدد الميليغرامات من هيدروكسيد البوتاسيو

ويعبر عن الحموضة بأنها عدد السنتيمترات المكعبة . الحموضة الحرة في غرام واحد من المادة الدسمة

ويمكن تعريفها أيضاً بأنها .  زيت100gr من المحلول القلوي النظامي لتعديل الحموضة الحرة في المستهلكة

وتزداد حموضة الزيت طرداً مع الزمن .  من الزيت100grي عدد الغرامات من حمض الزيت الموجودة ف

تعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد قيمة الحموضة الحرة . ، وعكساً مع درجة نضج الثمرة)عمر الزيت(

 بوجود مشعر الفينول KOH أو NaOHعلى معايرة عينة الزيت المذابة في الايتانول بمادة عيارية من  

  :تحسب من المعادلةو. [2]فتالئين

  

  

  

حجم الهيدروكسيد : V،  المستخدمدنظامية الهيدروكسي: N، الوزن الجزيئي للهيدروكسيد المستخدم: M: حيث

  . وزن عينة الزيت: W اللازم للمعايرة، المستخدم
  

  :Saponification Number رقم التصبن -3-3

لبوتاسيوم اللازم لتصبن غرام واحد من الزيت يعرف رقم التصبن بأنه عدد الميليغرامات من هيدروكسيد ا

ويعتمد رقم التصبن على الكتلة الجزيئية للأحماض الدهنية وهو يعبر عن متوسط الوزن الجزيئي للأحماض 

تعتمد الطريقة الروتينية المتبعة في تحديد رقم التصبن على تصبين المادة . سمة الموجودة في المادة الدسمةالد

 الغولي بعملية التقطير المرتد، ثم يعاير الفائض من هيدروكسيد البوتاسيوم بواسطة KOHالدسمة بواسطة 

[3]س بوجود مشعر الفينول فتالئينحمض كلور الماء المقي.  
  

  :Iodine Number الرقم اليودي -3-4

 ترتبط مع يعبر الرقم اليودي عن درجة الإشباع للحموض الدهنية في الزيت، وهو عدد الغرامات من اليود التي

100grتعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد الرقم اليودي للزيوت على إذابة العينة .  من الزيت

، ثم يعاير اليود المتحرر باستخدام محلول KIبالكلوروفورم ثم يضاف المشعر المناسب ويتبعه إضافة محلول 

  .[3]عياري من ثيوسلفات الصوديوم بوجود محلول النشاء كمشعر
  

  :Peroxide Value رقم البيروكسيد -3-5

 عن درجة ثبات الزيوت ضد الأكسدة الذاتية خلال فترة حفظ Peroxide Value (PV)يعبر رقم البيروكسيد 

الزيت بالشروط المعطاة دون أن يظهر عليها الفساد والتزنخ وهو أحد النواتج الثانوية للأكسدة الذاتية من 

  .[3]خاصة ألدهيدات الحموض الدهنية غير المشبعةالألدهيدات والكيتونات و

)(grW
VNMAcideValue ××

=
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تعتمد الطريقة الروتينية المتّبعة في تحديد رقم البيروكسيد على إضافة محلول حمض الخل الثلجي والكلوروفورم 

بوجود محلول  المعياريلول ثيوسلفات الصوديوم  المشبع، ويعاير اليود المتحرر باستخدام محKIثم محلول 

  .[3]النشاء كمشعر
  

  % Kjeldahl ( N total ))  كلداهل ( نسبة الآزوت الكلي -3-6

  بالاعتماد على عملية تخريب ) Kjeldahl  ( تعيين الآزوت الكلي في مركب ما وفق طريقة كلداهليجري

الآزوت بواسطة حمض الكبريت وبوجود وسيط مناسب فيتحول الآزوت إلى كبريتات الأمونيوم ثم يجري 

ي وسط مركز من هيدروكسيد الصوديوم فيتحرر النشادر ويعاير بمحلول حمضي قياسي، ثم تقطير الناتج ف

  .[4]تحسب نسبة الآزوت في المركب العضوي 
  

   % Moisture نسبة الرطوبة -3-7

ا بدون يعد تقدير نسبة الرطوبة في المواد الغذائية من الأمور الهامة لمعرفة مدى تحملها للتخزين وصلاحيته

يتم تقدير الرطوبة بتجفيف المادة في فرن تجفيف كهربائي عند درجة الحرارة . ر في مواصفاتهاحدوث تغي

105ºCحتى ثبات الوزن، ثم تحسب الرطوبة كنسبة مئوية من الفقد الوزني الحاصل قبل وبعد التجفيف .  
  

   :Fat  الدسم -3-8

انب البروتينات يسة للمواد الغذائية ، إلى ج هي أحد الأصناف الثلاثة الرئLipidsأو الليبيدات   Fatsالدهون 

،  )Caloriesالحريرات أو السعرات ( الوظيفة الرئيسة للدهون في الجسم هي تزويده بالطاقة . والكربوهيدرات

 من  كميات متساويةأخذتويعد المردود الحراري للدهون هو الأكبر بين أصناف المواد الغذائية السابقة ، فإذا 

 دها البروتينات أو الكربوهيدرات  أن الدهون تولد طاقة أكبر من تلك التي تولالثلاثة ، وجدكل من الأنواع 

 Cholesterol والكولسترول Triglyceridesهناك ثلاثة أنواع من الدهون هي ثلاثي الغليسريدات 

  . Phospholipidsوالفوسفوليبيدات 
  

  :  مئوية 600 الدرجة عند الرماد المتبقي -3-9

   ويقدر بواحدة ،لمدة ساعتين ونصف C°600 عند الدرجة الوزن المتبقي بعد عملية الترميد بحساب يجري   
.( mg/Kg )  

  

  :  Fatty Acids  الأحماض الدهنية -3-10
 توجد في نهاية ( COOH ─ ) على مجموعة كربونيلء بدون استثناتحويهي مركبات أليفاتية أحادية القاعدة 

 غير المتفرعة، والأحماض الدهنية هي الجزء النشط في الجليسيريد وهي تكون معظم السلسلة الهيدروكربونية

 الدهن من اتحاد الحامض الدهني مع ى صفات الجليسيريدات، ويتكون جزيءوزنه، لذلك فهي تؤثّر عل

أو الدهن بالماء بفعل الأحماض  جزيء الماء نتيجة هذا التفاعل، لذلك عند انحلال ويتحررالجليسيرول 
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الأنزيمات فإنه يتكون عدد كبير من الأحماض الدهنية إلى جانب الجليسيرول، وتقدر الأحماض الدهنية الحرة 

في الدسم بحيث تنسب إلى الحمض الدهني الذي يتواجد بأعلى نسبة في الزيت أو الدهن المدروس، وهي تقسم 

  :إلى نوعين

  . الأحماض الدهنية المشبعة -3-10-1

  .ماض الدهنية غير المشبعة الأح-3-10-2
  

  :  Vitaminsالفيتامينات  -3-11
  .كما يحتاجها الإنسان في نموه ، دور أساسي في تغذية الإنسانمغذية تلعبهي مكونات عضوية 

ها بشكل واضح في معظم الفيتامينات غير ثابتة في شروط الانتاج والتخزين مما قد يؤدي إلى انخفاض مستوا

 من اجل  التعوض عن النقص المحتمل  الفيتامينات الصنعية بشكل بديلك يتم إضافةلذل ،الأغذية المصنعة

  .وللمحافظة على مستوى معين للفيتامينات في الأغذية

  : تقسم الفيتامينات إلى صنفيين
  .  فيتامينات ذوابة في الماء  -3-11-1
  . فيتامينات ذوابة في الدسم -3-11-2

  .)     (   A, B1,B2,B6 , B12 C, D,  E, K: وذآر منها 
  

  :  Carbohydrate الكربوهيدرات -3-12
شكل جزيء   ب الكربوهيدراتمكن أن توجد ي. أهم المكونات في كثير من الأغذيةالكربوهيدرات واحدة من 

  . أخرىتبشكل فيزيائي أو كيميائي مع جزيئامنفصل او مرتبط 

تعطي مصدراً مهماً للطاقة بينما البعض الآخر لا  وبالتالي الإنسان من قبل بعض الكربوهيدراتيمكن هضم 

  . وبالتالي لا يزود الجسم بالطاقةالإنسانيمكن هضمه في جسم 

اعتمادا على طبيعتها الكيميائية متاحة غير الالكربوهيدرات والكربوهيدرات المتاحة درات إلى يتصنف الكربوه

  .الإنسانأو على الطريقة التي يستخدمها 
  

  :  Sugar  السكريات -3-13
  :تقسم إلى عدة انواع 

 .كالغلكوز والفركتوز وهي موجودة في الفاكهة : السكريات الأحادية  -3-13-1

 : السكاكر الثنائية  -3-13-2

  . السكروز وهو موجود في سكر القصب-

  .الحليب اللاكتوز وهو موجود في -

  . المالتوز وهو موجود في الحبوب-     
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   :Fiber  الألياف-3-14

  :وتقسم إلى نوعين  ، النباتية ة توجد في الأطعمةالألياف هي ماد  

  Soluble Fiberألياف قابلة للذوبان في الماء     -3-14-1

  Insoluble Fiberألياف لا تذوب في الماء     -3-14-2

 الأسمر والشوفان التي تدخل لارزالحبوب ، كالقمح والذرة والشعير وا   :بعض مصادر الألياف الغذائية 

  .لخبز والكعك وحبوب الإفطار ، والفاصولياء والعدس والبازيلاء المجففةفي صناعة ا

  إن الألياف الغذائية القابلة للذوبان في الماء كالفواكه والشوفان، تساعد على خفض مستوى الكوليسترول 

  .أما الألياف غير الذائبة كالنخالة، فهي تساعد على تنظيم حركة الأمعاء
  

   : Total Microbial count للجراثيم الكلي التعداد -3-15

 بعض جمعت، وفي هذه الدورة ( cfu / g ) ويقدر بواحدة الواحد، بحساب عدد المستعمرات بالغرام يجري

  . )C الملحق  (خاصالمعلومات التقنية الخاصة بعملية تحليل العينات وقد بوبت تلك المعلومات ضمن جدول 
  

  : ي البرنامج التحليلية المشاركة فالتقنيات -4

  . المعايرات الوزنية-GC.  5الغازية الكروماتوغرافيا  -1
 .Kjeldahl معايرة الآزوت الكلي بطريقة -6  .المعايرات الكمونية -2
  .KF المعايرة وفق كارل فيشر -7  .المعايرات الحجمية -3
  . مئوية600 الترميد عند الدرجة -C (  8الملحق (  تقانات الزرع الجرثومي -4

  

   : البرنامجإدارة  –5
أعد مكتب ضمان الجودة نموذج طلب مشاركة في برنامج تقييم جودة تحاليل المواد الغذائية وجرى توزيعه على عدة جهات . 5-1

 .عامة وخاصة

 . العينات في مخابر مكتب ضمان الجودةحضرت.  5-2

ها من خلال النموذج الموقّع من  وجرى التأكد من حسن استلام،معدة لذلكأرسلت العينات إلى الجهات المشاركة في عبوات . 5-3

 .الجهة المستلمة لها

 :تقييم النتائج 5-4
زوت الكلي الآالأحماض الدهنية وقرائن و ) ، اليود الانكسار، الحموضة، التصبن البيروكسيد،(قرائن الزيوت لبالنسبة  .5-4-1

بعد استثناء القيم الشاذة ليل تحالمخابر مع القيمة الوسطية لكل ومقارنة نتائج   وتنسيقحيث جرى جمع، الرماد والرطوبةو

 حسب لكل مخبر  Z-Score  حساب علامةبالمخابر حسب للقرائن فرز النتائج وجرى . Grubbs  [5]وفق اختبار

 :العلاقة

STD
XX −

=Score Z 
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  . نتيجة المختبر للعنصر التحليلي المدروس= X:حيث 

       X =مدروس وسطي نتائج المختبرات المشاركة للعنصر ال.  

    STD =بعد استثناء القيم الشاذة لنتائج المخابر الانحراف المعياري .  

  

الأحماض الدهنية وقرائن و) ، الحموضة، الانكسار، اليود التصبن البيروكسيد،(الزيوت لقرائن  Z Score قيم ال) 1(يبين الجدول 

  .الآزوت الكلي والرطوبة والرماد

  )1(جدول 
2 ≤  A   ( Acceptable ) 

< 2 – 3 ≤  W ( Acceptable with Warning) 
3>   N  ( Not acceptable ) 

 
 جمع النتائج جرى ) 3 -جدول(وقرينة الدسم  ) 2  -جدول ( لاكتوز واغلكوز ال والكربوهيدرات والاليافقرائن بالنسبة ل .5-4-2

  Relative  BIAS  ال النسبيالانزياح  وجرى فرز النتائج بحساب علامةقرينةلكل الافتراضية ومقارنتها مع القيمة النظرية 

 :لكل مخبر حسب العلاقة التالية

Relative Bias % = 
th

labth

X
XX − × 100 

   نتيجة المخبر= Xlab                 القيمة النظرية =              Xth: حيث 
  

  )2(جدول 

) غلكوز ، لاكتوز (لقرائن الكربوهيدرات والالياف والسكريات  قيم الانزياح النسبي  

15%≤  A   ( Acceptable ) 

1525% −  W ( Acceptable with Warning) 

25%≥  N  ( Not acceptable ) 
 

  )3(جدول 

  لقرينة الدسمقيم الانزياح النسبي

15%≤  A   ( Acceptable ) 

1520% −  W ( Acceptable with Warning) 

20%≥  N  ( Not acceptable ) 
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  :نتائج التعداد الكلي للجراثيم

 :على النحو التالي، [6,7]  البرامج العالمية لتقييم أداء المخابر الجرثوميةمن قبلمطبقة  طريقةت اعتمد

  .(log cfu) إلى (cfu)واردة من  جميع النتائج التحول -5-4-4-1

  . عتماد الرقم المكتوب بدون إشارةايتم من النتائج و ) أصغر ( ةإزالة إشار يتم -5-4-4-2

  .)ئج بدون إشارةلذا يرجى من المشاركين أن يقوموا بكتابة النتا(      

  .وم البرنامج بتحويلها للرقم واحدسيق كل نتيجة قيمتها صفر -5-4-4-3

    ال   النتائج عن طريقم حساب الوسطي للوغاريتمن خلال القيمة النظرية للعينة حددت -5-4-4-4

Robust Statistical.[8] 

ى استنادا إلوللعينة  Robust standard deviationمن خلال تحديد  الانحراف المعياري حددي -5-4-4-5

 ISO 13528:2005 . [9]المواصفة 

 :ى الشكل التالي علZ-Score حسبت علامة ال -5-4-4-6

SD
XX −

=Score-Z  

x  : نتيجة المخبر بعد التحويل لل log .  

X : حسبت بطريقة الـ ( القيمة النظريةRobust Mean.(   

SD : الانحراف المعياري  
  .لقرينة التعداد الكلي للجراثيم Z Scoreقيم الـ ) 4(يبين الجدول 

  

  )4(جدول 

 Z- Score  العلامة

   ( Acceptable) A  Z- Score ⎜ ≤ 2 ⎜  

W   (Acceptable with Warning )           Z- Score ⎜ ≤ 3                ⎜ < 2  

 N     (Not acceptable ) Z- Score ⎜ > 3 ⎜  
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  : 2010لعام  الثانية بالدورة بين الجدول قائمة المشاركيني : قائمة المشاركين -6

  مدير المخبر المدير المسؤول  الجهة المشـاركة  #

  خديجة الشياح. ك  نبيل إبراهيم عون. م  الصناعية ـ دائرة الصناعات الغذائيةثمركز الاختبارات والأبحا 1

  غسان القاس. م  عمرو الأرمنازي. د مركز الدراسات والبحوث العلمية ـ مخبر التحليل  2

  فاطمة منصور. د  رولا حمود. د صحة العامة ـ مخبر جراثيم الأغذية والمياهمديرية مخابر الوزارة الصحة ـ  3

  حبيب عبود. د حبيب عبود. د  مديرية مخابر الرقابة والبحوث الدوائية–وزارة الصحة * 4

زياد صباغ. ك الشركة الصناعية السورية للزيوت النباتية بحلب ـ مخبر زيوت عين التل  5   كاسيا قروانيان. م 

  منير سكوتي. ك  سليمان الناصر. د لمؤسسة العامة لتجارة وتصنيع الحبوب ـ المخبر المركزي ا 6

  يحيى الخالد. ك  يحيى الخالد. ك وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية الشؤون الفنية والجودة والمخابر 7

  عرفان الفندي. ك  - وين دمشق وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية التجارة الداخلية بمحافظة دمشق ـ مخبر تم 8

9 
 -الشؤون الفنية والجودة .  د- مديرية التجارة الداخلية بمحافظة السويداء -وزارة الاقتصاد والتجارة 

  غادة أبو عسلي. ك  وليد جعفر  المخبر الغذائي

  مصطفى القدور. ك   محمود سروريوسف وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية التجارة الداخلية بريف دمشق ـ مخبر المديرية    10

  نبيه السباعي. م  محمد حسن رعد. م وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية التجارة الداخلية بمحافظة حمص ـ مخبر المديرية * 11

  عمر ديبو  طالب العلي وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية التجارة الداخلية بمحافظة إدلب ـ مخبر المديرية  12

 عماد خوري  حسين طيارة ة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية التجارة الداخلية بمحافظة طرطوس ـ مخبر المديرية وزار 13

  محمد حنوش وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مديرية التجارة الداخلية بمحافظة حلب ـ الدائرة الفنية والجودة  14
أحمد سنكري . م

  طرابيشي

 نبيه العزام. م عادل الصياصنة. د ية التجارة الداخلية بمحافظة درعا ـ مخبر المديرية   وزارة الاقتصاد والتجارة ـ مدير 15

  إيمان الصباغ. ك  بشير معاني. م   للتحاليل الغذائية والصناعية MBMمجموعة معاني ـ مخبر  16

  هلا الوفائي. د  نادر شغليل شركة الفارس للصناعات الدوائية ـ مخابر مراقبة الجودة 17

 نصري فاعوري. أ  نصري فاعوري. أ شركة الشرق الأدنى لمنتجات الزيتون ـ مخبر الشركة   18

  ماجدة المهايني. ك  -  الكيميائي الجرثومي/شركة سالم وزران برنجكجي محدودة المسؤلية ـ المخبر المركزي 19

  لأحمد فاض. د  - شركة أكديما لصناعة الأدوية البيطرية ـ مخبر مراقبة الجودة  20

  هوازن عارف. د  إيمان الأشقر. د شركة دياموند فارما للصناعات الدوائية  21

 يسر أمين. ك محمد سعيد المصري. د  قسم الوقاية ـ مخبر تحاليل الغذاء  22

 سامر سعود  محفوظ البشير. د قسم تكنولوجيا الاشعاع ـ دائرة تشعيع الأغذية ـ مخبر ميكروبيولوجيا الأغذية  23

  ياسر عثمان محفوظ البشير. د تكنولوجيا الاشعاع ـ دائرة تشعيع الأغذية ـ مخبر كيمياء الأغذية قسم  24

  محمد عمار العدوي  محفوظ البشير. د قسم تكنولوجيا الاشعاع ـ دائرة القياسات الدقيقة ـ مخبر الأحياء الدقيقة  25

  بشار مرعي  محفوظ البشير. د ة قسم تكنولوجيا الإشعاع  ـ مخبر الكروماتوغرافيا السائل*  26

  ماهر عبودي. د  محفوظ البشير. د )GC(قسم تكنولوجيا الإشعاع  ـ مخبر الكروماتوغرافيا الغازية *  27

  محمد الشماع. م  فواز كرد علي. د  تغذية النبات. قسم الزراعة ـ مخبر الآزوت ـ د 28

  محمد راتب المصري. د  فواز كرد علي. د ليل العلفيةقسم الزراعة ـ دائرة الإنتاج الحيواني ـ مخبر التحا 29

  شارك ولم يرسل النتيجة* 
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  : الاستنتاجات-7
  : استنتاج ما يليه الدورةيمكن من نتائج هذ

 أهمية المشاركة في برامج المقارنة المشتركة وزيادة عدد المخابر المشاركة ، وكذلك زيادة عدد بارامترات كل -7-1

  ). السكريات - الكربوهيدرات– الألياف –الفيتامينات ( ات مخبر وخاصة بارامتر

 لقد طلبت بعض المخابر عينات فيتامينات وقد أرسلت عينات الفيتامينات في هذه الدورة ولكن لم تستلم إدارة -7-2

  .نتيجةالبرنامج أي 

 وهذا حافز للمخابر للعمل مخابر وذلك لتشتت قيم الMyristic Acid عينات  تعتذر إدارة البرنامج عن تقييم نتائج-7-3

  .على تحسين أدائها بالنسبة لهذا البراميتر

  .م المدة المطلوبة ْ 600 مازالت نتائج قرينة الرماد غير جيدة وقد يكون سبب ذلك عدم ترك العينة عند الدرجة -7-4

ام أقل من القيمة النظرية وقد من المخابر نتائجها غير جيدة، وبشكل ع% 50 بالنسبة لقرينة الدسم الكلي مازال -7-5

  .يعزى هذا إلى عدم كفاءة طريقة استخلاص الدسم من العينات

 عدد قليل باستثناء، الألياف والكربوهيدرات غير جيدة ) لاكتوز، غلوكوز( يوجد تحسن في نتائج قرائن السكريات -7-6

  .من المخابر

لكلي والرطوبة أفضل بقليل من نتائجها في الدورة السابقة  الآزوت ا– اليود – الانكسار – نتائج قرائن التصبن -7-7

  . إلى العينات الحاوية على تركيز منخفض من الرطوبةالانتباهمع ضرورة 

  .Myristicacid و Palmitoleicacid يوجد تحسن في نتائج قرائن الأحماض الدهنية باستثناء قرينتي -7-8

ذات التركيز المنخفض ) SEQA-201-102  (ثناء العينة الأولى  يوجد تحسن في نتائج قرينة الحموضة باست-7-9

للحموضة، حيث أن بعض المخابر لم تأخذ بعين الاعتبار حذف تأثير الشاهد بشكل دقيق الأمر الذي أدى إلى الحصول 

ة كحولي بدلاً من المائي وإلى ضرور) KOH- ethanol ( على قيمة مرتفعة، كما أننا نؤكد على ضرورة استخدام 

  .تقييس القلوي المستخدم في المعايرة

  .مقارنة بالدورات السابقةقرينة البيروكسيد يوجد تحسن في نتائج تحليل  -7-10

  .لجراثيم عن نتائج الدورة الماضيةفي نتائج التعداد الكلي ليوجد تحسن  -7-11
  

  : المراجع-8  
[1]  David Furiston , Physical and Chemical Oil ,Fat and Waxes  
         2 nd  Edition -2006. 
[2]  AACC, American Association of Cereal Chemists, AACC Methods, March     1983 
[3]  Kenneth Hebrich , AOAC Official Methods of Analysis, 1995. 
[4] Byron Vaughan, Soil Analysis, 1999. 
[5] Basic Statistics , James E.DE Muth , USA, 1999. 
[6] FEPAS: Food Examination Performance Assessment scheme 2002.  
[7] Nestle: Proficiency Tests Manual for External Laboratories Tests to Check Laboratory    
     Proficiency, version 3, 2005. 
[8] Robust Statistics: a method of coping with outliers. Royal Society of Chemistry,  
     No.6 Apr 2001 
[9] ISO 13528:2005 Statistical Methods for use in Proficiency Testing by Interlaboratory 

Comparisons 
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   كلمة شكر-9

الطاقة عام لهيئة  المدير ال إبراهيم عثمانبالشكر للسيد الدكتور) مكتب ضمان الجودة  (البرنامج  إدارة تتقدم

  .في تنظيم برامج المقارنة المشتركة وتغطية نفقات هذا البرنامجلدعمه المستمر الذرية 
  

في التحليل وتأمين النتائج في المشاركة في البرنامج والتي بذلت جهوداً ملموسة المكتب يشكر المخابر  وأيضاً

  .الوقت المحدد وتقديم المقترحات لتطوير البرنامج



  2010 /   الثانيةالدورة                                                                                                                                                                                                                                            المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  
  )A( الملحق

  
  النتائــج مصنفـة وفـق العنصر التحليلــي

  
  

  

  

  

  

  

  



3.792.1412.461.8717.994.073.191.11

3.270.8112.001.5019.802.253.590.74

0015.00W00113.00A00120.00A0015.00A

0023.50A00213.00A  00220.80A0023.60A

0042.60A00410.50A00417.50A0043.50A

0053.00A00511.00A00518.50A0053.50A

0062.50A00611.00A00620.00A0062.50A

0073.25A00715.40*W00724.07A0071.29*N

0114.00A01113.40A01119.00A0114.70A

0122.35A01211.10A01220.50A0122.50A

0183.28A01814.04A01817.09A0183.22A

0194.40A01913.85A01923.72A0194.07A

0205.60*W02015.90*W02014.50*W0204.00A

0223.47A02211.46A02212.84*N0223.62A

0232.59A02310.80A02318.70A0232.99A

0272.56A0279.56A0277.64*N0272.03*W

03010.82*N03014.10A03017.73A0303.52A

0321.64*W03211.23A03215.20*W0321.00*N
القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

رمز
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز
وسطيSEQA-204-102 العينة:

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

قبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء
رمز
التقييمنتيجة المخبر المخبر

SEQA-202-102الإنحراف
 المعياري

الإنحراف
 المعياري

رمز
رمزالتقييمنتيجة المخبر  المخبر

التقييمنتيجة المخبر  المخبر

قبل الإستثناء

SEQA-203-102وسطي
 المخابر

Peroxide Value  جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة البيروكسيد
( ml equivalent peroxide / Kg sample  ) 

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
رمزSEQA-201-102 العينة:

 العينة:
رمز

 العينة:
وسطي
 المخابر
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Peroxide Value  مخطط تقييم قرينة البيروآسيد

A
79%

W
13%

N
8%
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197.2312.54193.105.20190.629.09194.626.31

192.853.62194.372.56193.571.63196.322.03

001198.23A001196.81A001194.25A001198.31A

004193.40A004193.85A004194.30A004195.58A

006197.40A006195.82A006193.70A006198.20A

011207.326*N011192.176A011191.62A011201.154*W

012197.00A012195.00A012195.80A012196.00A

018188.85A018189.27A018190.47A018189.55*N

019189.89A019191.10A019187.46*N019194.78A

020188.90A020198.40A020196.10A020198.30A

021235.21*N021177.85*N021161.32*N021176.08*N

022192.21A022195.65A022193.39A022192.41A

023195.23A023196.00A023193.70A023196.00A

027191.28A027193.35A027192.97A027198.64A

033189.00A033195.00A033193.00A033195.00A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

رمز
نتيجة المخبر  المخبر رمز

التقييمنتيجة المخبر  المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز 

التقييمالمخبر

رمز 
العينة:

جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة التصبن

Saponification Value   ( mg KOH/g sample ) 

SEQA-201-102SEQA-204-102وسطي
 المخابر

رمز 
العينة:

الإنحراف
 المعياري

رمز 
وسطيSEQA-203-102العينة:

 المخابر
وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز 
العينة: SEQA-202-102وسطي

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

الإنحراف
 المعياري
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Saponification Value مخطط تقييم قرينة التصبن

W
2%

A
85%

N
13%
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1.490.07311.480.04531.490.07211.4930.0722

1.47250.00311.46920.00201.47250.00271.47220.0033

0011.4730A0011.4720A0011.4740A0011.4740A

0021.4750A0021.4690A0021.4750A0021.4750A

0041.4660*W0041.4700A0041.4690A0041.4670A

0051.4725A0051.4668A0051.4728A0051.4726A

0061.4737A0061.4684A0061.4741A0061.4737A

0111.4725A0111.4700A0111.4720A0111.4730A

0191.4713A0191.4650W0191.4718A0191.4717A

0201.4760A0201.4708A0201.4762A0201.4763A

0211.7360*N0211.6330*N0211.7330*N0211.7330*N

0231.4670A0231.4705A0231.4690A0231.4670A

0271.4679A0271.4682A0271.4682A0271.4686A

0301.4760A0301.4700A0301.4750A0301.4750A

0321.4856*N0321.4842*N0321.4853*N0321.4840*N
القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

رمز 
نتيجة المخبر المخبر رمز 

التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز 

التقييمالمخبر

رمز
 العينة:

جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الإنكسار
Refractive index ( Dn 25 )

SEQA-201-102SEQA-204-102وسطي
 المخابر

رمز
 العينة:

الإنحراف
 المعياري

رمز
وسطيSEQA-203-102 العينة:

 المخابر
وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
وسطيSEQA-202-102 العينة:

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

الإنحراف
 المعياري
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Refractive index مخطط تقييم قرينة الانكسار

W
4%

A
81%

N
15%
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0.170.204.510.930.390.160.160.17

0.070.024.770.590.340.060.100.02

0010.056A0015.00A0010.16*W0010.042*W

0020.05A0022.56*N0020.28A0020.11A

0040.10*A0045.10A0040.34A0040.13A

0050.12*N0055.40A0050.42A0050.11A

0060.11*W0064.93A0060.39A0060.11A

0070.16*N0074.82A0070.33A0070.11A

0110.561*N0115.105A0110.841*N0110.532*N

0120.05A0124.90A0120.33A0120.55*N

0180.06A0184.98A0180.33A0180.066A

0190.16*N0193.23W0190.63*N0190.10A

0200.09A0202.38*N0200.26A0200.09A

0210.81*N0213.99A0210.49W0210.00*N

0220.22*N0224.76A0220.56*N0220.45*N

0230.09A0234.95A0230.38A0230.13A

0270.10*A0273.76A0270.33A0270.10A

030≤0.03*W0305.14A0300.27A030≤0.03*N

0320.06A0324.91A0320.31A0320.066A

0330.16*N0335.33A0330.31A0330.08A
القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

نتيجة المخبررمز المخبر التقييمنتيجة المخبر رمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييمنتيجة المخبررمز المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر التقييمرمز المخبر

رمز العينة:

جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة الحموضة
Acid Value  ( mg KOH/g sample )

SEQA-201-102SEQA-204-102وسطي
الإنحرافرمز العينة:  المخابر

وسطيSEQA-203-102رمز العينة: المعياري
 المخابر

وسطي
 المخابر

الإنحراف
رمز العينة: المعياري SEQA-202-102وسطي

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

الإنحراف
 المعياري
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Acid Value  مخطط تقييم قرينة الحموضة

A
68%

W
8%

N
24%
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105.7639.2470.4623.80106.6039.92100.0141.47

126.085.2980.142.71129.974.45126.324.55

004129.13A00478.28A004135.25A004128.41A

006135.80A00684.19A006133.24A006135.18A

01119.975*N01114.642N01121.772N01121.963N

012125.30A01279.00A012124.20A012124.50A

018124.91A01881.08A018130.49A018125.93A

019124.75A01982.57A019126.75A019125.53A

02096.05*N02078.90A02098.08*N02094.55*N

021115.85A02175.06A021100.05*N02145.71*N

022125.08A02278.49A022129.82A022120.38A

023129.11A02378.69A023135.30A023128.50A

027124.83A02782.03A027124.68A027122.10A

032102.40*N03283.30A032105.00*N032104.00*N

03321.66*N03319.70*N03321.16*N03323.37*N

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:
`

رمز 
نتيجة المخبر المخبر رمز 

التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
نتيجة المخبر  رمز 

التقييمالمخبر

رمز
 العينة:

جدول مقارنة نتائج المخابر لقرينة اليود 

Iodine Number  ( g Iodine / 100 gr sample  )

SEQA-201-102SEQA-204-102وسطي
 المخابر

رمز
 العينة:

الإنحراف
 المعياري

رمز
وسطيSEQA-203-102 العينة:

 المخابر
وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
العينة: SEQA-202-102وسطي

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

الإنحراف
 المعياري
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Iodine Number مخطط تقييم قرينة اليود

W
0%

A
69%

N
31%
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66.392.3322.771.01----

66.392.3322.771.01----
00164.79A00124.23A0010.1-0010.12-
00268.737A00222.969A------
00465.15A00422.2A0040.05-0040.70-
00565.6A00523.4A0050-0050.10-
00667.84A00622.39A0060.194-0060.16-
00770.32A00723.1A0070-0070.00-
01266.33A01222.96A0120.04-0120.06-
01868.65A01820.45W------
01962.32A01921.61A------
02067.95A02023.23A------
02263.84A02223.84A0220.19-0220.47-
02365.19A02322.88A0230.062-0230.70-

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز 
العينة:

الإنحراف
 المعياري

التقييم رمز 
بعد الاستثناءالمخبر

Oleic Acid % Myristic Acid %
وسطي
 المخابر

رمز 
SEQA-205-102العينة:

نتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء
رمز 
المخبر

الإنحراف
 المعياري

وسطي
 المخابر

رمز 
SEQA-206-102العينة: SEQA-205-102 رمز

العينة:
وسطي
 المخابر

التقييم رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

بدون إستثناء

بعد الاستثناء نتيجة المخبر 

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

SEQA-206-102الإنحراف
 المعياري
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1.660.594.380.454.200.5210.790.70

1.930.294.490.284.290.4110.890.42
0010.304*N0014.393A0014.362A00112.015*W
0021.8323A0024.4265A0024.0267A00210.8678A
0042.00A0044.80A0044.30A00410.82A
0051.60A0054.40A0054.90A00511.10A
0060.99*N0064.25A0064.31A00611.25A
0071.60A0074.03A0073.55A00711.07A
0121.67A0124.22A0124.11A01210.66A
0181.24*W0183.25*N0183.13*W0189.56*N
0191.85A0194.43A0193.93A01910.37A
0202.39A0204.93A0204.18A0209.87*W
0222.28A0224.71A0224.93A02211.59A
0232.14A0234.77A0234.627A02310.277A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

رمز 
SEQA-205-102العينة:

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء التقييم

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز
التقييمنتيجة المخبر  المخبر رمز

نتيجة المخبر  المخبر رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز
التقييمنتيجة المخبر  المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

الإنحراف
 المعياري

رمز 
وسطيSEQA-205-102العينة:

 المخابر

Stearic Acid % 
وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز 
وسطيSEQA-206-102العينة:

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز 
SEQA-206-102العينة:

Palmitic Acid %
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% Oleic Acid مخطط تقييم قرينة

A
96%

W
4%

N
0%

% Stearic Acid مخطط تقييم قرينة

A
83%

W
4%

N
13%

% Palmitic Acid مخطط تقييم قرينة

A
83%

W
13%

N
4%
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0.250.220.260.2818.171.0454.142.08

0.150.090.260.2818.390.7354.142.08
0010.16*A0010.10A00118.876A00152.119A

---*-00218.5502A00256.147A
0040.20A0040.70A00418.52A00453.85A
0050.00W0050.10A00518.20A00552.70A
0060.168A0060.00W00618.75A00655.21A
0070.73*A0070.12A00716.78W00755.69A
0120.18A0120.06A01218.12A01254.04A

--*----01815.70*N01856.36A
--*----01917.52A01950.71A
--*----02019.10A02057.43A

0220.37*A0220.28A02219.37A02251.69A
0230.21A0230.70A02318.52A02353.72A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

الإنحراف
 المعياري

وسطي
 المخابر

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
SEQA-205-102 العينة:

Palmitoleic Acid % Linoleic Acid %
رمز

وسطيSEQA-205-102 العينة:
 المخابر

الإنحراف
SEQA-206-102 المعياري رمز 

العينة:
رمز

 العينة:

رمز
التقييمنتيجة المخبر  المخبر

بدون استثناء

بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز
نتيجة المخبر نتيجة المخبر  المخبر رمز

بعد الاستثناء المخبر التقييمالتقييم

قبل الإستثناء قبل الإستثناء

بعد الاستثناء
رمز 
المخبر التقييمنتيجة المخبر 

SEQA-206-102
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7.081.135.981.06

7.290.946.170.91
0018.99A0017.23A
0026.85A0025.59A
0047.14A0045.67A
0057.60A0057.50A
0066.95A0065.73A
0076.04A0075.13A
0126.68A0125.48A
0185.00*W0184.11*W
0196.69A0195.37A
0228.83A0227.28A
0237.14A0236.70A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

Linolenic Acid % 
رمز

SEQA-206-102 العينة: رمز 
وسطيSEQA-205-102العينة:

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

بعد الاستثناء

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
التقييمنتيجة المخبر  المخبر

قبل الإستثناء

نتيجة المخبر بعد الاستثناء رمز
التقييم المخبر

قبل الإستثناء
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% Palmitoleic Acid مخطط تقييم قرينة

A
87%

W
13%

N
0%

% Linoleic Acid مخطط تقييم قرينة

A
92%

W
4%

N
4%

% Linolenic Acid مخطط تقييم قرينة

A
91%

W
9%

N
0%

الدورة الثانية / 2010 A/16 البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية



رمز العينة 

Robust Mean
( log ) SD

2.780.08

0024002.60-2.22W

0044322.64-1.81A

0052002.30-5.99N

0068502.931.87A

0075502.74-0.50A

0084542.66-1.54A

0194852.69-1.18A

02010003.002.75W

0215802.76-0.21A

02225003.407.72N

0233002.48-3.79N

0256002.78-0.02A

0265902.77-0.11A

03016003.205.30N

0325202.72-0.80A

03312003.083.74N

ملاحظة : cfu/gالواحدة :
: عند التحويل للـوغارتم يحدث مايلي

آل نتيجة تحتوي على إشارة تزال الإشارة ويؤخذ فقط  بالرقم  دون الإشارة
1 0 تتحول إلى نتيجة قيمتها  آل نتيجة قيمتها

نتيجة المخبر

Total Microbial Count ( cfu/g )

SEQA-207-102

جدول مقارنة نتائج التعداد الكلي للجراثيم

التقييمرمز المخبر Z
Scores log
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رمز العينة 

Robust Mean
( log ) SD

2.760.08

0024502.65-1.33A

0042952.47-3.63N

0052002.30-5.74N

0066002.780.23A

0074002.60-1.97A

0083902.59-2.11W

01921503.337.16N

02020003.306.76N

0213752.57-2.32W

0228502.932.12W

0238002.901.79A

0256002.780.23A

0265502.74-0.25A

03016003.205.55N

0324102.61-1.84A

0336002.780.23A

ملاحظة : cfu/gالواحدة :
: عند التحويل للـوغارتم يحدث مايلي

آل نتيجة تحتوي على إشارة تزال الإشارة ويؤخذ فقط  بالرقم  دون الإشارة
1 0 تتحول إلى نتيجة قيمتها  آل نتيجة قيمتها

Total Microbial Count ( cfu/g )

SEQA-208-102

جدول مقارنة نتائج التعداد الكلي للجراثيم

التقييمرمز المخبر Z
Scores log نتيجة المخبر
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رمز العينة 

Robust Mean
( log ) SD

2.460.08

0024502.652.42W

0042652.42-0.46A

0051002.00-5.75N

0064502.652.42W

0073002.480.21A

0082682.43-0.40A

0191102.04-5.23N

0205002.702.99W

0215502.743.50N

0222002.30-1.99A

0233002.480.21A

0253002.480.21A

0263702.571.35A

03010.00-30.75N

0323002.480.21A

0336002.783.98N

ملاحظة : cfu/gالواحدة :
: عند التحويل للـوغارتم يحدث مايلي

آل نتيجة تحتوي على إشارة تزال الإشارة ويؤخذ فقط  بالرقم  دون الإشارة
1 0 تتحول إلى نتيجة قيمتها  آل نتيجة قيمتها

Total Microbial Count ( cfu/g )

SEQA-209-102

جدول مقارنة نتائج التعداد الكلي للجراثيم

التقييمرمز المخبر Z
Scores log نتيجة المخبر
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مخطط تقييم نتائج التعداد الكلي للجراثيم

A
52%W

17%

N
31%
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3.810.381.650.481.670.562.530.28

3.990.071.510.081.520.082.460.06

0043.67*N0041.47A0041.50A0042.37A

0054.08A0051.56A0051.36W0052.73*N

0073.93A0071.56A0071.56A0072.50A

0113.122*N0113.164*N0113.43*N0113.29*N

0133.984A0131.521A0131.538A0132.463A

0164.00A0161.50A0161.50A0162.44A

0173.95A0171.54A0171.47A0172.43A

0184.02A0181.53A0181.54A0182.49A

0193.99A0191.56A0191.55A0192.47A

0203.90A0201.62A0201.62A0202.58A

0212.95*N0211.34W0211.43A0212.15*N

0234.10A0231.40A0231.60A0232.40A

القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز 
وسطيSEQA-213-102العينة:

 المخابر
الإنحراف
 المعياري

قبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناءبعد الاستثناء

قبل الإستثناء
رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

SEQA-211-102الإنحراف
 المعياري

الإنحراف
 المعياري

رمز 
رمز التقييمنتيجة المخبر المخبر

التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

SEQA-212-102وسطي
 المخابر

 N-total ( Kjeldahl % )    ( % آلداهل) جدول مقارنة نتائج المخابر للآزوت الكلي

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
رمزSEQA-210-102 العينة:

 العينة:
رمز

 العينة:
وسطي
 المخابر
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مخطط تقييم قرينة الآزوت الكلي (آلداهل)

A
79%

W
4%

N
17%
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رمز رمز العينة:رمز العينة:رمز العينة:
العينة:

القيمة 
النظرية:

القيمة 
النظرية:

القيمة 
النظرية:

القيمة 
النظرية:

التقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمالانزياح النسبينتيجة المخبررمز المخبرالتقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبرالتقييمالانزياح النسبينتيجة المخبر رمز المخبر

00124.0016%W00125.002%A00117.0033%N0018.0011%A

00213.5652%N00222.1513%A0021.0796%N0021.8280%N

00426.706%A00425.801%A00425.600%A00412.8042%N

0050.2099%N0053.076988%N0053.3487%N0052.3574%N

00623.7017%W00624.613%A00617.5331%N0067.2320%W

00725.0012%A00724.504%A00718.0029%N0078.0011%A

01131.4010%A01124.135%A01123.807%A0117.8313%A

01226.906%A01226.504%A01226.604%A01210.4816%W

01829.313%A01826.313%A01826.574%A01810.7019%W

01930.367%A01927.558%A01927.739%A0198.990%A

02026.906%A02052.50106%N02027.307%A0209.506%A

02220.0030%N02216.3736%N02218.0029%N0228.0011%A

02318.0037%N02318.0029%N02318.0029%N0232.6670%N

SEQA-213-102

Total Fat ( % )      % جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الدسم الكلي

SEQA-210-102SEQA-212-102 SEQA-211-102

9.00 25.50 25.50 28.50
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مخطط تقييم قرينة الدسم الكلي

A
53%

W
10%

N
37%
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46420172351693866961795566722897711895

54037232920389111120868116530580930

00150980A00122840W00119450A00152410*N

0025.93*N0022.56*N0022.2506*N0023.0759*N

00453625A00419535A00420953A00429189A

00554723A00520604A00520287A00530340A

00641642*N00615735*N00616372*N00626258*N

00752941A00719225A00720898A00730223A

01140000*N01115000*N01119500A01131000A

01354200A01320000A01321700A01330000A

01556000A01521136A01522796A01531621A

01755852A01720765A01721960A01731357A

01854361A01820766A01821971A01831927A

01952533A01919300A01920500A01931433A

02051789A02020016A02015602*N02037827*N

02153178A02121481A02119016A02129788A

0225006*N0221732*N0221978*N0222740*N

02360000W02310800*N02322000A02337000*N

03252300A03219000A03220250A03229500A
القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:

ASH      (mg/Kg) جدول مقارنة نتائج المخابر لتحديد الرماد عند الدرجة 600مئوية

رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

رمز 
وسطيSEQA-213-102العينة:

 المخابر

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناء
رمز 
التقييمنتيجة المخبر المخبر رمز

رمز التقييمنتيجة المخبر  المخبر
المخبر

قبل الإستثناء

بعد الاستثناء

وسطي
 المخابر

الإنحراف
الإنحرافSEQA-211-102 المعياري

 المعياري
الإنحراف
 المعياري

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
رمزSEQA-210-102 العينة:

 العينة:
رمز

 العينة:
وسطي
SEQA-212-102 المخابر
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مخطط تقييم قرينة الرماد

A
69%W

3%

N
28%
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Blank3358021القيمة النظرية:

0010A00145.3386%N0019.56188%N00135.0367%N

0040A004344.003%A00479.571%A00420.801%A

0050A005538.1061%N005135.9570%N00528.1834%N

006233.14N0060.00100%N006239.14199%N006103.36392%N

0070A007403.0020%W00776.005%A00715.6326%N

018--018544.0062%N018283.50254%N018---

019--019534.3560%N019280.75251%N019---

02032.3N02045.5086%N--------

SEQA-215-102SEQA-214-102

لقيمة النظرية 

رمز
 العينة:

 Glucose g/kg    غلوكوز   Lactose  g/kg   لاكتوز

SEQA-214-102رمز
 العينة:

القيمة النظرية :

رمز
 العينة:

القيمة النظرية :

التقييم التقييمنتيجة المخبر  الانزياح 
النسبي

رمز 
نتيجة المخبر نتيجة المخبر المخبر رمز

 المخبر
رمز 
رمزالتقييمنتيجة المخبر المخبر

 المخبر
الانزياح 
النسبي

رمز
 العينة:

SEQA-215-102

الانزياح 
النسبي التقييم
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Lactose مخطط تقييم قرينة

A
36%

W
7%

N
57%

Glucose مخطط تقييم قرينة

A
25% W

0%
N

75%
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1058670530

00478.00680%N00458.000%A004603.210%A00472637%N

------005312.9153%N005566.597%A

02331.3213%N02358.180%A02328.596%N02310.0098%N

رمز 
العينة:

SEQA-214-102

  Fibers  g/kg   ألياف Carbohedrate g/kg    كربوهيدرات

SEQA-215-102

القيمة 
النظرية :

القيمة 
النظرية :

القيمة 
النظرية :

القيمة 
النظرية :

SEQA-215-102

رمز 
المخبر

رمز 
العينة:

رمز
 العينة:

SEQA-214-102
رمز

 العينة:

رمز
 المخبر

نتيجة 
المخبر

الانزياح 
نتيجة التقييمالنسبي

المخبر
الانزياح 
النسبي

نتيجة 
المخبر

الانزياح 
رمز التقييمالنسبي

المخبر
نتيجة 
التقييمالمخبر الانزياح 

رمز التقييمالنسبي
المخبر
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Fibers مخطط تقييم قرينة

A
50%

W
0%

N
50%

Carbohedrate مخطط تقييم قرينة

A
33%

W
0%

N
67%
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11.544.022.250.380.250.42

13.050.442.390.290.070.05
00112.742A0012.709A0010.32*N

00210.72*N0021.60*W0020.17W

00412.10W0042.00A0040.20*W

00513.44A0052.41A0050.039A

00613 40A0062 50A0060 10A

رمز 
العينة:

وسطي
الإنحرافSEQA-217-102 المخابر

الإنحرافSEQA-218-102 المعياري
 المعياري

وسطي
 المخابر

 Moisture % جدول مقارنة نتائج المخابر لنسبة الرطوبة

وسطي
 المخابر

الإنحراف
 المعياري

رمز
رمزSEQA-216-102 العينة:

 العينة:

رمز 
رمز التقييمنتيجة المخبر المخبر

المخبر بعد الاستثناء

قبل الإستثناء

التقييمنتيجة المخبر 

قبل الإستثناءقبل الإستثناء

بعد الاستثناءبعد الاستثناء
رمز
التقييمنتيجة المخبر المخبر

00613.40A0062.50A0060.10A

00712.50A0071.90*A0070.03A

01113.16A0112.93A0110.20*W

01212.47A0121.80*W0120.03A

01313.28A0132.27A0130.15A

01513.50A0152.40A015< 0.1*-

01712.66A0172.04A0170.05A

01813.13A0182.16A0180.02A

01913.37A0191.69*W0190.19*W

02013.30A0202.60A0200.06A

02113.25A0212.78A0211.09*N

0220.11*N0222.11A0220.08A

0231.23*N0232.44A0231.55*N

03213.40A0322.10A0320.028A
القيمة مستثناة من حساب الوسطي*:
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مخطط تقييم قرينة نسبة الرطوبة

A
74%

W
15%

N
11%
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  2010 /  الثانيةالدورة                                                                                                                                                                                                                                            المواد الغذائية تحاليل جودة لتقييمالبرنامج الوطني 

  

  

  

  

  

  

  

  )B( الملحق

  
   النتائج مع علامات التقييم مصنفة وفق رموز المخابر

 
  

  

  

  

  

  

  

  
   



التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.275.00W192.85198.23A1.4731.473A0.070.056A

SEQA-202-10212.0013.00A194.37196.81A1.4691.472A4.775.000A

SEQA-203-10219.8020.00A193.57194.25A1.4731.474A0.340.160W

SEQA-204-1023.595.00A196.32198.31A1.4721.474A0.100.042W

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3964.79A-0.10-1.930.30NA

SEQA-206-10222.7724.23A-0.12-4.494.39AW

`

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AAA

SEQA-206-102AAA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102WA

SEQA-211-102AW

SEQA-212-102NA

SEQA-213-102AN

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

22840

19450

A

9.008.00

20389

20868 17.00

25.00

80

N

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

A

A

0.071.32

2.392.71

13.0512.74

4.36

12.02

N

N

9.56

35.03

3058052410

4.29

10.89

نتيجة المخبروسطي المخابر

0.26

( 001 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25
Peroxide valueِSaponification Value

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Iodine Number

mg KOH /g sample

قرينة الحموضة

Palmitoleic Acid %

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

قرينة اليود
Acid Value Refractive Index

Stearic Acid %Palmitic Acid %

50980

Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

Linolenic Acid %

54.14

18.39

52.12

7.29

وسطي المخابر

54037

وسطي المخابر نتيجة المخبر

28.50

7.23

وسطي المخابر

0.15

0.10

0.16

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابر

نتيجة المخبر
رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )Ash ( mg/ Kg)

الدسم الكلي % 

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

غلوآوز
Lactose ( % ) 

التقيم القيمة النظريةالتقيم

21 335

Blank

القيمة النظرية

24.00

45

0

نتيجة المخبر

N

-

8.99

6.17

نتيجة المخبر

18.88

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

-
25.50

25.50
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.273.50A1.4731.4750A0.070.05A

SEQA-202-10212.0013.00A1.4691.4690A4.772.56N

SEQA-203-10219.8020.80A1.4731.4750A0.340.28A

SEQA-204-1023.593.60A1.4721.4750A0.100.11A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3968.74A1.931.83AA

SEQA-206-10222.7722.97A4.494.43AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AA

SEQA-206-102AA

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102NN

SEQA-211-102AN

SEQA-212-102NN

SEQA-213-102NN

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

وسطي المخابر

4.29

10.89

نتيجة المخبروسطي المخابر

Linolenic Acid %

4.03

-

Dn 25g Iodine / 100 gr sample

Stearic Acid %

5.59

6.85 18.55

56.15

-

0.15
54.14

18.39

2.60

4502.652.46

4002.78

4502.65

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial Count ( CFU / g )  
التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

رمز العينة
نتيجة المخبروسطي المخابر

-

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِ

-

( 002 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة الحموضةقرينة الإنكسارقرينة التصبنقرينة البيروآسيد

mg KOH /g sample
Saponification Value

Total Fat ( % )
نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

Acid Value Refractive Index

2.76

قرينة اليود

mg KOH /g sampleرمز العينة

203892.56

القيمة النظرية

10.87

6.17

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

ml equivalent peroxide/kg sample

Iodine Number

W

A

W

Palmitic Acid %

نتيجة المخبر

7.29

30580

وسطي المخابر

2.25 20868

25.50

Ash ( mg/ Kg)

3.08

1.07

22.15

13.56 28.5054037

نتيجة المخبر

5.93

25.50

13.0510.72

W

2.391.6W

0.07

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
نتيجة المخبروسطي المخابر

0.1728

N

التقييم

9.001.82
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.272.60A192.85193.40A1.4731.466W0.070.10A126.08129.13A

SEQA-202-10212.0010.50A194.37193.85A1.4691.470A4.775.10A80.1478.28A

SEQA-203-10219.8017.50A193.57194.30A1.4731.469A0.340.34A129.97135.25A

SEQA-204-1023.593.50A196.32195.58A1.4721.467A0.100.13A126.32128.41A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3965.15A-0.05-1.932AA

SEQA-206-10222.7722.20A-0.70-4.494.8AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AAA

SEQA-206-102AAA

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102NAA

SEQA-211-102AAA

SEQA-212-102AAA

SEQA-213-102ANA

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

53.85

نتيجة المخبر

4.30

10.82

Palmitic Acid %

18.52

1.51

1.52

20389

20868 25.6

25.8

1.50

1.47

25.50

25.50

رمز العينة
الألياف

2.462.379.00

Lactose ( % ) 

نتيجة المخبروسطي المخابر

53625

3058029189

19535

79.57A

A

20953

20.80

Glucose ( % ) رمز العينة
لاآتوز

335

Blank

التقيمنتيجة المخبر القيمة النظريةالتقيم

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

N

12.8

0.070.2W

آربوهيدرات
Fibers (g / Kg)Carbohedrate  (g / Kg)

نتيجة المخبرالقيمة النظرية

2.392A

A 10.0078.00N603.20

13.05

726.00

12.1

670

4.29

10.89

Linolenic Acid %

6.17

7.29

وسطي المخابر

5.67

7.14

58.0058.00A530

W

( 004 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

Myristic Acid %

Peroxide valueِ

نتيجة المخبروسطي المخابر

Acid Value Refractive Index Saponification Value
g Iodine / 100 gr sample رمز العينة

Iodine Number
mg KOH /g sample

Stearic Acid %

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

رمز العينة
Oleic Acid %

0.26

0.15

54.14

18.39

0.70

0.20

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

نتيجة المخبر

غلوآوز

3.993.6726.754037 28.50

القيمة النظرية التقيمالقيمة النظرية

80

344

0

نتيجة المخبر

A

التقيم

21

A

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial Count ( CFU / g )  
التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

4322.64

Ash ( mg/ Kg)
الرماد  عند الدرجة ° C 600الدسم الكلي % 

2.78A

2952.472.76N

2652.422.46A
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-1023.273.00A1.4731.4725A0.070.12N
SEQA-202-10212.0011.00A1.4691.4668A4.775.40A
SEQA-203-10219.8018.50A1.4731.4728A0.340.42A
SEQA-204-1023.593.50A1.4721.4726A0.100.11A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3965.60A-0.00-1.931.6AA
SEQA-206-10222.7723.40A-0.10-4.494.4AA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-205-102WAA
SEQA-206-102AAA

SEQA-207-102
SEQA-208-102
SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-102ANA
SEQA-211-102ANA
SEQA-212-102WNA
SEQA-213-102NNA

SEQA-214-102
SEQA-215-102

SEQA-214-102
SEQA-215-102

SEQA-216-102
SEQA-217-102
SEQA-218-102

-

2.46
1.52
1.51
3.99

2.73
1.36
1.56
4.0854723

Acid Value Refractive Index Saponification Value

وسطي المخابر

4.90
11.10

Palmitic Acid %

18.39
0.10

نتيجة المخبر

التقيم

20604
20287

N
N

135.95
28.18

30580

20389
20868 25.50

25.50

9.002.35
3.34
3.08

رمز العينة
آربوهيدراتالألياف

Fibers (g / Kg)Carbohedrate  (g / Kg)
نتيجة المخبرنتيجة المخبرالقيمة النظرية القيمة النظرية التقيم

0.070.039A

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

2.392.41A

N 670

A

A
312.91

30340

4.29
10.89

13.05

566.59 530

13.44

0.26
0.15

54.14

( 005 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Iodine Number

mg KOH /g sample

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِ

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

Linolenic Acid %

6.17
7.29

وسطي المخابر

7.50
7.60

نتيجة المخبر

18.2
52.7

0.2054037

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

2.78N
N

نتيجة المخبر
28.50

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

الدسم الكلي % 

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

غلوآوز
Lactose ( % ) 

التقيم التقيم

335
Blank

القيمة النظريةالقيمة النظرية
80

538
0

نتيجة المخبر

N21

2.002.46N

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial Count ( CFU / g )  
التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

-

-

2002.302.76
2.30

0.00

A

200

100
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر
SEQA-201-1023.272.50A192.85197.40A1.4731.474A0.070.11W126.08135.80A
SEQA-202-10212.0011.00A194.37195.82A1.4691.468A4.774.93A80.1484.19A
SEQA-203-10219.8020.00A193.57193.70A1.4731.474A0.340.39A129.97133.24A
SEQA-204-1023.592.50A196.32198.20A1.4721.474A0.100.11A126.32135.18A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3967.84A-0.194-1.930.99NA
SEQA-206-10222.7722.39A-0.16-4.494.25AA

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-205-102AAA
SEQA-206-102WAA

SEQA-207-102
SEQA-208-102
SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم
SEQA-210-102WN
SEQA-211-102AN
SEQA-212-102NN
SEQA-213-102WN

SEQA-214-102
SEQA-215-102

SEQA-216-102
SEQA-217-102
SEQA-218-102

Palmitoleic Acid %

20389
20868

850

Palmitic Acid %

نتيجة المخبر

W

2.78A

نتيجة المخبر وسطي المخابر

Ash ( mg/ Kg)
الرماد  عند الدرجة ° C 600الدسم الكلي % 

2.76A

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial Count ( CFU / g )  
التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

التقيم
رمز العينة

335
Blank

القيمة النظرية

N
233.14
نتيجة المخبر

N

30580

21

لاآتوز
Glucose ( % )

نتيجة المخبر

غلوآوز

التقيم
239.14

0

Lactose ( % ) 

17.53
24.61 -

9.007.23

28.50

0.15
54.14
18.39

0.00
0.17

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

0.26

2.652.46 450
6002.78

2.93

( 006 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample
Iodine Number

mg KOH /g sample
Acid Value

11.25

وسطي المخابر

Linoleic Acid %

نتيجة المخبر وسطي المخابر

رمز العينة

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة

رمز العينة

قرينة الإنكسار

Dn 25

Stearic Acid % Oleic Acid %

Peroxide valueِ

18.75
5.73
6.95

نتيجة المخبر

Myristic Acid %

Refractive Index Saponification Value

55.21

4.31 4.29
10.89

6.17
7.29

وسطي المخابر

Linolenic Acid %

نتيجة المخبروسطي المخابر

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

2.39
13.0513.4A

0.070.1A
2.5A

القيمة النظرية
80

41642

25.50
25.5015735

16372
26258

23.754037

103.36
N
N
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.273.25A0.070.160N

SEQA-202-10212.0015.40W4.774.820A

SEQA-203-10219.8024.07A0.340.330A

SEQA-204-1023.591.29N0.100.110A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3970.32A-0.00-1.931.6AA

SEQA-206-10222.7723.10A-0.00-4.494.03AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AWA

SEQA-206-102AAA

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102AAA

SEQA-211-102AAA

SEQA-212-102ANA

SEQA-213-102AAA

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

Saponification Value

19225

3.55

11.07

Palmitic Acid %

16.78

55.69

Ash ( mg/ Kg)
نتيجة المخبر

52941

Acid Value Refractive Index

وسطي المخابر

4.29

10.89

6.17

7.29

وسطي المخابر

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

A

1.5120389 1.56

25.50

25.50

18.00

24.50

1.5220868 1.56

2.462.509.00

335

لاآتوز
رمز العينة

Blank

القيمة النظرية

0.070.03A

رمز العينة
الرطوبة %

Moisture %
التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

2.391.90A

A

3058030223

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

8.00

القيمة النظرية

13.0512.50

( 007 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز
قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample رمز العينة
Iodine Number

mg KOH /g sample

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِ

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %

رمز العينة
نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

رمز العينة
القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

% الآزوت الكلي
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

0.15

54.14

18.39

0.12

3.993.93

5502.78

300

التقيم

A

403

0

N

76.00

15.63

80

رمز العينة
التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial Count ( CFU / g )  
التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

نتيجة المخبر

W

-

Linolenic Acid %

غلوآوز

20898

21

A

Lactose ( % ) 
التقيم

54037

- -

25.00 28.50

5.13

6.04

نتيجة المخبر

A

2.74

0.73

2.482.46

4002.602.76

0.26

A
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SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز ( 008 )

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم

Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

4542.662.78A

3902.592.76W

2682.432.46A
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.274.00A192.85207.33N1.4731.4725A0.070.561N126.0819.975N

SEQA-202-10212.0013.40A194.37192.18A1.4691.4700A4.775.105A80.1414.642N

SEQA-203-10219.8019.00A193.57191.62A1.4731.4720A0.340.841N129.9721.772N

SEQA-204-1023.594.70A196.32201.15W1.4721.4730A0.100.532N126.3221.963N

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102NAN

SEQA-211-102NAN

SEQA-212-102NAA

SEQA-213-102NAA

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الدسم الكلي % الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

3.993.1231.4054037 28.50

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز ( 011 )

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

Iodine Number Acid Value Refractive Index Saponification Value

قرينة الحموضة

رمز العينة
mg KOH /g sample

Peroxide valueِ

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

19500

نتيجة المخبروسطي المخابر

40000

15000

2.93A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر

0.070.2W

13.16

9.007.83

A

3058031000

التقييم

2.39

2.463.29

13.05

1.51

1.52

20389

20868 23.80

24.13

3.43

3.16

25.50

25.50
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.272.35A192.85197.00A0.070.05A126.08125.30A

SEQA-202-10212.0011.10A194.37195.00A4.774.90A80.1479.00A

SEQA-203-10219.8020.50A193.57195.80A0.340.33A129.97124.20A

SEQA-204-1023.592.50A196.32196.00A0.100.55N126.32124.50A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3966.33A-0.04-1.931.67AA

SEQA-206-10222.7722.96A-0.06-4.494.22AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AAA

SEQA-206-102AAA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102A

SEQA-211-102A

SEQA-212-102A

SEQA-213-102W

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

26.60

26.50

25.50

25.50

9.0010.48

0.070.03A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

2.391.8W

A 13.05

رمز العينة

12.47

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز ( 012 )

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25
رمز العينة

Iodine Number

mg KOH /g sample

قرينة الحموضة

10.66

4.29

نتيجة المخبر

Peroxide valueِSaponification Value

g Iodine / 100 gr sample

Linolenic Acid %

وسطي المخابر

رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

4.11

Oleic Acid %Myristic Acid %

نتيجة المخبروسطي المخابر

5.48

6.68

نتيجة المخبر

6.17

قرينة اليود

Acid Value Refractive Index

Stearic Acid %Palmitic Acid %

10.89

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %

وسطي المخابر

26.90 28.50

54.04

18.12

54.14

18.39

Total Fat ( % )
نتيجة المخبر

7.29

0.26

0.150.18

0.06

Ash ( mg/ Kg)
الرماد  عند الدرجة ° C 600الدسم الكلي % 

-

- -
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التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102AA

SEQA-211-102AA

SEQA-212-102AA

SEQA-213-102AA

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز ( 013 )

Ash ( mg/ Kg)
C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبروسطي المخابر

54037

A

التقييم

3058030000

3.993.984

1.538

2.463

-
1.51

1.52

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر

1.521

2.392.27

2.46

20000

21700

0.070.15

13.0513.28

A

A

20389

20868

54200
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التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102A

SEQA-211-102A

SEQA-212-102A

SEQA-213-102A

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

نتيجة المخبروسطي المخابر

54037

22796

21136

0.07< 0.1-

2.392.4A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

30580

نتيجة المخبر

-

Ash ( mg/ Kg)

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

31621

20868

56000

20389

13.0513.5A

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز ( 015 )

-

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

الدسم الكلي % 
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التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102A

SEQA-211-102A

SEQA-212-102A

SEQA-213-102A

Ash ( mg/ Kg)

الرماد  عند الدرجة ° C 600الدسم الكلي % 
Total Fat ( % )

القيمة النظرية

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %

3.994.00

رمز العينة

نتيجة المخبروسطي المخابر

2.462.44

( 016 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

وسطي المخابر نتيجة المخبر

1.51

1.521.50

1.50

نتيجة المخبر

- -
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التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102AA

SEQA-211-102AA

SEQA-212-102AA

SEQA-213-102AA

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

1.47

1.5420765

21960 20868

نتيجة المخبر وسطي المخابر

Ash ( mg/ Kg)

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

0.070.05A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

2.39

A 13.05

31357

55852

2.04A

12.66

( 017 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

3.993.9554037

-

2.462.43

1.51

1.52

20389

30580
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.273.28A192.85188.85A0.070.064A126.08124.91A

SEQA-202-10212.0014.04A194.37189.27A4.774.980A80.1481.08A

SEQA-203-10219.8017.09A193.57190.47A0.340.330A129.97130.49A

SEQA-204-1023.593.22A196.32189.55N0.100.07A126.32125.93A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3968.65A1.931.24WW
SEQA-206-10222.7720.45W4.493.25NN

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102NW
SEQA-206-102AW

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102AAA
SEQA-211-102AAA
SEQA-212-102AAA
SEQA-213-102AWA

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

-

-

-

N

-

283.5

21

80

1.51

1.52

Acid Value Refractive Index Saponification Value

54361

3.13

9.56

Palmitic Acid %

15.7

56.36

7.29

1.54

1.53

25.50

25.5020389

20868 26.57

26.31

2.462.499.00

335

Blank

544

-

نتيجة المخبر

N

-

10.7

0.070.02A

2.392.16A

A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

3058031927

4.29

10.89

20766

21971

نتيجة المخبروسطي المخابر

Linolenic Acid %

6.17

13.0513.13

( 018 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample
رمز العينة

Iodine Number

mg KOH /g sample

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِ

نتيجة المخبروسطي المخابر

Stearic Acid %

رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %

54037 28.50

Ash ( mg/ Kg)

وسطي المخابر

4.11

5.00

نتيجة المخبر

Total Fat ( % )
نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

3.994.0229.31

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

غلوآوز
Lactose ( % ) 

التقيم التقيم القيمة النظريةالقيمة النظرية

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

-

54.14

18.39
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.274.40A192.85189.89A1.4731.4713A0.070.16N126.08124.75A
SEQA-202-10212.0013.85A194.37191.10A1.4691.4650W4.773.23W80.1482.57A
SEQA-203-10219.8023.72A193.57187.46N1.4731.4718A0.340.63N129.97126.75A
SEQA-204-1023.594.07A196.32194.78A1.4721.4717A0.100.10A126.32125.53A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3962.32A1.931.85AA
SEQA-206-10222.7721.61A4.494.43AA

`

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AA
SEQA-206-102AA

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102AAA
SEQA-211-102AAA
SEQA-212-102AAA
SEQA-213-102AAA

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

-

-

3.93
10.37

18.3917.52
54.14

2.78

50.71

Robust Mean

21503.332.76
4852.69

1102.04

25.50

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

N

رمز العينة
لاآتوز

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

غلوآوز
Lactose ( % ) 

التقيم القيمة النظريةالتقيم

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِSaponification Value
رمز العينة

رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

( 019 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

Iodine Number

mg KOH /g sample

Acid Value

Dn 25

قرينة الحموضة

Stearic Acid %Palmitic Acid %

4.29
10.89

وسطي المخابر

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

5.37

نتيجة المخبروسطي المخابر

6.69

A

Refractive Index

قرينة الإنكسار

20389
54037

نتيجة المخبر

Ash ( mg/ Kg)

52533

30580

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample

31433

N

Linolenic Acid %

6.17
7.29

نتيجة المخبروسطي المخابر

20500

2.46

W

280.75

A
W

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

Blank

القيمة النظرية

27.73
27.55

25.50

-

1.52
2.46

80

1.51
30.36

20868

-
N

-

19300

21

0.070.19

13.0513.37
1.69 2.39

335

9.00

534.35
-

نتيجة المخبر

N

8.99

3.99

2.47
1.55
1.56
3.9928.50
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.275.60W192.85188.90A1.4731.4760A0.070.09A126.0896.05N
SEQA-202-10212.0015.90W194.37198.40A1.4691.4708A4.772.38N80.1478.90A
SEQA-203-10219.8014.50W193.57196.10A1.4731.4762A0.340.26A129.9798.08N
SEQA-204-1023.594.00A196.32198.30A1.4721.4763A0.100.09A126.3294.55N

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3967.95A1.932.39AA
SEQA-206-10222.7723.23A4.494.93AW

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102A
SEQA-206-102A

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102AAA
SEQA-211-102ANA
SEQA-212-102AAN
SEQA-213-102AAN

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

-

- -

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

54.14
18.39

نتيجة المخبر

19.1
57.43

W
20003.302.76N

335

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

10003.00

32

نتيجة المخبر

N

N

رمز العينة
لاآتوز

رمز العينة
Peroxide valueِRefractive Index Saponification Value

1.52

Glucose ( % )
نتيجة المخبر

غلوآوز

رمز العينة

القيمة النظرية

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

Stearic Acid %
رمز العينة

Oleic Acid %Myristic Acid %

mg KOH /g sample

Acid Value

نتيجة المخبروسطي المخابر

رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

( 020 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة
Iodine Number

Lactose ( % ) 
التقيم التقيم

Blank

القيمة النظريةالقيمة النظرية

45.5

g Iodine / 100 gr sample

37827 30580

Palmitic Acid %

نتيجة المخبر

نتيجة المخبر

Ash ( mg/ Kg)
الرماد  عند الدرجة ° C 600الدسم الكلي % 

4.29

26.9

1.62
2.462.58

2.78W

5002.702.46

13.0513.3
2.6A

-

20016
15602

A

9.5
20868 27.3

0.070.06A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

2.39

9.00

4.18
9.87

1.51

10.89

Linolenic Acid %

وسطي المخابر

وسطي المخابر

20389 52.5
25.50
25.50

51789 3.9054037 28.50

نتيجة المخبر

1.62

نتيجة المخبر

3.99

وسطي المخابر
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-102192.85235.21N1.4731.7360N0.070.81N126.08115.85A

SEQA-202-102194.37177.85N1.4691.6330N4.773.99A80.1475.06A

SEQA-203-102193.57161.32N1.4731.7330N0.340.49W129.97100.05N

SEQA-204-102196.32176.08N1.4721.7330N0.100.00N126.3245.71N

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102NA

SEQA-211-102WA

SEQA-212-102AA

SEQA-213-102NA

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

A 2.76 5802.78

Acid Value

g Iodine / 100 gr sample mg KOH /g sample

Refractive Index

375

log التقييمنتيجة المخبر بـ

Iodine Number

Robust Mean

N

2.572.76W

Ash ( mg/ Kg)

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

19016

وسطي المخابر

5502.742.46

-
1.51

1.43

1.34

1.52

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

رمز العينة

Peroxide valueِSaponification Value

نتيجة المخبر

( 021 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

رمز العينة

قرينة اليود

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

-

13.25

20868

3058029788

3.992.9554037

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

A 13.05

0.071.09N

2.392.78A

2.462.15

نتيجة المخبر

53178

2038921481
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.273.47A192.85192.21A0.070.22N126.08125.08A
SEQA-202-10212.0011.46A194.37195.65A4.774.76A80.1478.49A
SEQA-203-10219.8012.84N193.57193.39A0.340.56N129.97129.82A
SEQA-204-1023.593.62A196.32192.41A0.100.45N126.32120.38A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3963.84A-0.19-1.932.28AA
SEQA-206-10222.7723.84A-0.47-4.494.71AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AAA
SEQA-206-102AAA

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102NN
SEQA-211-102NN
SEQA-212-102NN
SEQA-213-102AN

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

-

Palmitic Acid %

g Iodine / 100 gr sample

نتيجة المخبر

Linolenic Acid %

وسطي المخابر

4.93
11.59

نتيجة المخبر

Stearic Acid %

25003.40

وسطي المخابر

0.37
0.2851.69

4.29
10.89

6.17
7.29

0.26
0.15

54.14
18.39

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

2.78
8502.932.76
2002.302.46A

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %

18

Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 

رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

Acid Value Refractive Index Saponification Value

mg KOH /g sample
رمز العينة

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِIodine Number

( 022 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

19.37

2054037

7.28

W

8.83

Ash ( mg/ Kg)

N

1732
1978

نتيجة المخبر

305802740

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

التقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

A
2.39

8

-

28.50

9.00

16.37
25.50
25.50

0.070.08

13.050.11
2.11A

N

5006
20389
20868

وسطي المخابر
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.272.59A192.85195.23A1.4731.4670A0.070.09A126.08129.11A
SEQA-202-10212.0010.80A194.37196.00A1.4691.4705A4.774.95A80.1478.69A
SEQA-203-10219.8018.70A193.57193.70A1.4731.4690A0.340.38A129.97135.30A
SEQA-204-1023.592.99A196.32196.00A1.4721.4670A0.100.13A126.32128.50A

التقييمالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-205-10266.3965.19A-0.06-1.932.14AA
SEQA-206-10222.7722.88A-0.70-4.494.77AA

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-205-102AAA
SEQA-206-102AAA

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102ANW
SEQA-211-102ANN
SEQA-212-102ANA
SEQA-213-102ANN

SEQA-214-102

SEQA-215-102

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

N

A

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الدسم الكلي % الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

نتيجة المخبر

A
300

300

2.482.46
8002.902.76

2.482.78

3.994.1018.0054037 28.50

0.15
54.14
18.39

0.70
0.21

0.26

رمز العينة

نتيجة المخبر وسطي المخابروسطي المخابر

Palmitoleic Acid %Linoleic Acid %

نتيجة المخبر

( 023 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

Iodine Number Acid Value Refractive Index Saponification Value

قرينة الحموضة

رمز العينة
mg KOH /g sample

رمز العينة
Oleic Acid %Myristic Acid %

Peroxide valueِ

قرينة الإنكسار

Dn 25

6.70
7.14

نتيجة المخبر

Stearic Acid %Palmitic Acid %

7.29

وسطي المخابر

18.52
53.72

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample

4.29
10.89

4.63

نتيجة المخبروسطي المخابر

Linolenic Acid %

6.17

Ash ( mg/ Kg)

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

22000

نتيجة المخبروسطي المخابر

60000

10.28

10800

2.44A

N N67028.50
10.00 A

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر

530

0.071.55N

1.23

9.002.66

N

N

3058037000

القيمة النظرية

التقييم

10.00

2.39

2.462.40

31.30
58.0058.18

13.05

رمز العينة
آربوهيدراتالألياف

Fibers (g / Kg)Carbohedrate  (g / Kg)

التقيمنتيجة المخبرنتيجة المخبرالقيمة النظرية التقيم

1.51
1.52

20389
20868 18.00

18.00
1.60
1.40

25.50
25.50
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SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

( 025 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

6002.782.78A

6002.782.76A

3002.482.46A
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SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

A

A

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

A

370

590

2.572.46

5502.742.76

2.772.78

( 026 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.272.56A192.85191.28A1.4731.4679A0.070.10A126.08124.83A

SEQA-202-10212.009.56A194.37193.35A1.4691.4682A4.773.76A80.1482.03A

SEQA-203-10219.807.64N193.57192.97A1.4731.4682A0.340.33A129.97124.68A

SEQA-204-1023.592.03W196.32198.64A1.4721.4686A0.100.10A126.32122.10A

( 027 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

Iodine Number Acid Value Refractive Index Saponification Value

قرينة الحموضة

mg KOH /g sampleرمز العينة

Peroxide valueِ

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.2710.82N1.4731.4760A0.07≤0.03W

SEQA-202-10212.0014.10A1.4691.4700A4.775.14A

SEQA-203-10219.8017.73A1.4731.4750A0.340.27A

SEQA-204-1023.593.52A1.4721.4750A0.10≤0.03N

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

16003.202.76

3.20

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.46

N

N

N

Iodine Number

ml equivalent peroxide/kg sample

Peroxide valueِ

g Iodine / 100 gr sample mg KOH /g sample Dn 25

( 030 ) جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز

قرينة اليودقرينة الحموضةقرينة البيروآسيد قرينة التصبن

رمز العينة

Saponification ValueAcid Value

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار
Refractive Index

1600

1

2.78

0.00

Robust Mean

- -
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-1023.271.64W1.4731.4856N0.070.064A126.08102.40N

SEQA-202-10212.0011.23A1.4691.4842N4.774.910A80.1483.30A

SEQA-203-10219.8015.20W1.4731.4853N0.340.31A129.97105.00N

SEQA-204-1023.591.00N1.4721.4840N0.100.07A126.32104.00N

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

التقييمالتقييمالتقييم

SEQA-210-102A

SEQA-211-102A

SEQA-212-102A

SEQA-213-102A

SEQA-216-102

SEQA-217-102

SEQA-218-102

وسطي المخابر

Ash ( mg/ Kg)

رمز العينة

الرطوبة %
Moisture %

نتيجة المخبروسطي المخابر

0.070.028A

2.392.1A

A 13.4 13.05

التقييم

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (032)

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة الحموضة

-

قرينة اليود

g Iodine / 100 gr sample
رمز العينة

Iodine Number

mg KOH /g sample

Peroxide valueِAcid Value Refractive Index Saponification Value

A

C 600 ° الرماد  عند الدرجة

نتيجة المخبر

رمز العينة

القيمة النظريةنتيجة المخبروسطي المخابر

الآزوت الكلي %
Kjeldahl (N-total) %Total Fat ( % )

52300

20389

54037

20250

التقييم Robust Mean

520

300

3058029500

-
20868

19000

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

نتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر

2.78A

A

2.72

-

4102.612.76

2.482.46

نتيجة المخبر

الدسم الكلي % 
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التقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابرالتقييمنتيجة المخبروسطي المخابر

SEQA-201-102192.85189.00A0.070.16N126.0821.66N

SEQA-202-102194.37195.00A4.775.33A80.1419.70N

SEQA-203-102193.57193.00A0.340.31A129.9721.16N

SEQA-204-102196.32195.00A0.100.08A126.3223.37N

SEQA-207-102

SEQA-208-102

SEQA-209-102

Acid Value Refractive Index Saponification Value

جدول تقييم نتائج المخبر ذي الرمز (033)

قرينة البيروآسيد

ml equivalent peroxide/kg sample

قرينة التصبن

mg KOH /g sample رمز العينة

Iodine Number

mg KOH /g sample

قرينة الإنكسار

Dn 25

قرينة اليودقرينة الحموضة

g Iodine / 100 gr sample

Peroxide valueِ

رمز العينة

التعداد الكلي للجراثيم
Total Microbial Count ( CFU / g )  

التقييمنتيجة المخبر بـ logنتيجة المخبر Robust Mean

2.78N

6002.782.46N

-

6002.782.76

3.08 1200

A

-
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  )C( الملحق

  
  المعلومات التقنية الخاصة بعينات 

  التعداد الكلي للجراثيم
 
  

  

  

  

  

  

  
  



رمز

المخبر

تاريخ وصول

العينات

تاريخ

التحليل

السائل المستخدم في حل

عينة الحليب

الوسط

المستعمل

الشركة

المصنعة للوسط
PHالمرجعطريقة العمل المتبعة

00230/11/201005/12/2010
Buffered Peptone 

Water
Nutrient AgarMerck7±0.2Pour plate

مواصفة التعداد العام للجراثيم ( الأحياء الدقيقة  )

 رقم /600/ لعام 2005

00405/12/201005/12/2010Pepton  WaterNutrient Agar
Abtek

 Biological Ltd
7.3Pour plate

المواصفة القياسية السورية

 رقم  600 لعام 2005

005--Pepton  WaterNutrient AgarMerck7--

00630/11/201005/12/2010  Peptone WaterNutrient AgarCriterion6.8Pour plate
المواصفة القياسية السورية رقم 600 لعام 2005 

والمواصفة القياسية السورية رقم 2179 لعام 2007

00730/11/201005/12/2010
Buffered Peptone 

Water
0Oxoid7.4±0.02@25CPour plate2005 المواصفة القياسية السورية رقم /600/ لعام

00802/12/201005/12/2010
ماء ببتون موقي 

B.P.W
Plate Count AgarMerck7Pour plate-

01929/11/201005/12/2010
Buffered Peptone 

Water
Plate Count AgarMerck6.7Pour plateAOAC

02009/12/201019/12/2010  Ringer Tablets Plate Count AgarMerck7Pour plate2005  /600 المواصفة القياسية السورية رقم

استمارة المعلومات الخاصة بالتحاليل الجرثومية
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رمز

المخبر

تاريخ وصول

العينات

تاريخ

التحليل

السائل المستخدم في حل

عينة الحليب

الوسط

المستعمل

الشركة

المصنعة للوسط
PHالمرجعطريقة العمل المتبعة

استمارة المعلومات الخاصة بالتحاليل الجرثومية

021-05/12/2010
Phosphate Buffer 

pH 7.2

Tryptone Soy 

Agar
Merck7.28Pour plateUSP 30

02230/11/201012/12/2010Pepton  WaterPlate Count AgarMerck7±0.2@25CPour Plate2005 / 600 المواصفة القياسية السورية

02302/12/201005/12/2010PWPCABiolife7Pour plateSNS 300

02528/11/201005/12/2010
وسط فيزيولوجي 

(0.008)
P. C. AHimedia7.0±0.2Pour plateAOAC

P. C. AHi - Media-Pour plateAOACمصل فيزيولوجي02630/11/201005/12/2010

ماء عقيم--030
صويابين كازئين 

دايجست آغار
Creterion - USA7.3spread PlateB.Ph 2007

03202/12/201005/12/2010Trypton Soya Broth
Trypton Soya 

Agar
Biolab7Pour plate

 British Pharmacopoeia

دستور الأدوية البريطاني
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