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  2010 / 6:   ـدارــــالإصـ

  

  تحاليل المواد الغذائيةلتقييم جودة ي الوطنـطلب مشارآة في البرنامج 
  

  ...........................................................................................................................................................................................  :اسم الجهة المشاركة

  

   ......................................................................... :اسم مدير المخبر ........................................................................................... :رـم المخبـاس
  

  ............................................................................................................................................................................................................ : نوان ـالع
 

            .......................................................................................: رقم الفاكس ............................................................................................: رقم الهاتف
  

  ................................................................................................:البريد الإلكتروني    ......................................................... :م صندوق البريدقر

            

  

  )في المربع الموافق لكل قرينة مطلوب المشاركة فيه يرجى وضع إشارة (  :القرائن التحليلية المطلوب المشاركة فيها* 
  

  قرينة الانكسار      التصبنقرينة       قرينة البيروكسيد      :عينات الزيت  :أولاً

    قرينة اليود     قرينة الحموضة       

  %  Oleic Acid %    Myristic Acid  %   Stearic Acid    :الأحماض الدهنية ـ  

    Palmitic Acid %   Palmitoleic Acid %    Linoleic Acid %    Linolenic Acid % 

  التعداد الكلي للجراثيم       : فعينات حليب مجف :ثانياً

  oC 600  الرماد عند الدرجة   نسبة الرطوبة   الدسم الكلي    )كلداهل(الآزوت الكلي     :عينات غذائية  :ثالثاًً

A   D   C   B1   B2   B6   B12    :ـ   الفيتامينات 

  مالتوز    غلوكوز      لاكتوز    :ـ   السكريات 

 كربوهدرات   ألياف غذائية  ـ  
  

  

  :طرائق التحليل المتّبعة*     
  

  ....................... .........................:  نسبة الرطوبة -2 ....................................... :)كلداهل ( الآزوت الكلي  -1

  .............................................: قرينة الحموضة  -4  ................................................... : قرينة الانكسار -3

  ......................................................:  قرينة اليود -6  .....................................................: قرينة التصبن  -5

  .............................................................: الألياف  -8  ..........................................................: الفيتامينات  -7

  ..................................................: درات يكربوه -10  ...........................................................: السكريات  -9
  

  

  :  إلى مدير البرنامج الوطني لتقييم جودة تحاليل المواد الغذائية

  .ة أمور البرنامجـق لمتابعـكمنس....................................................   ونسمي السيد ، اسـتلام طلب مشاركة مخبرنا في برنامجكميرجى 
  

  ـامـر العـمديــال                                              :التاريخ               

  

  
  
  

   Quality@aec.org.sy  :أو بالبريد الالكتروني على العنوان   6112289-011:إلى هيئـة الطاقـة الذريـة على الفاكس رقم وإعادته الطلبملء يرجى *


